


















Embalagem de 25g caixa com 6 
unidades.











PC-CR11427

Azul Congelante





Embalagem de 50g 
Unitário ou caixa com 12 unidades

BRANCO
PC-CR11398

Com o Choco Color você tem a manteiga de

cacau colorida pronta para uso. A linha do

Choco Color pode ser utilizada com todos os

tipos de chocolate nobre ou fracionado.

VERMELHO
PC-CR11394

ROSA
PC-CR11401

MAGENTA
PC-CR11396

AMARELO
PC-CR11397

PRETO
PC-CR11395

AZUL
PC-CR11399

VERDE
PC-CR11402

AZUL TURQUESA
PC-CR11400



Dióxido de Titânio 100g

PC-PF11129

Embalagem pote de 100g
Venda unitária ou caixa com 24 unidades

Disponilidade de Tamanho 

O dióxido é um corante alimentício

concentrado, que permite você ter uma cor

extremamente branca, utilizado na

decoração de doces, bolos, glaçagem,

chocolates e outros.





















Isomalt

PC-PF11136

Embalagem pote de 150g
Venda unitária  

Disponilidade de Tamanho 

O Isomalt é um substituto de açúcar feita a

partir de açúcar de beterraba, ele é

facilmente dissolvido em água e possui

benefícios para os artistas do açúcar,

decoradores do bolo e confeiteiros. Esses

benefícios incluem: Aumento da resistência

à umidade e melhor resistência à

cristalização (turvação). Pode ser usado para:

pirulitos cristal, decorações e esculturas de

açúcar, praliné, doces caramelados, ninhos

de açúcar e muito mais.



Embalagem pote de 100g PC- PR11241
Embalagem 1 kg PC-PR11242
Venda unitária  

Disponilidade de Tamanho 

É um estabilizante em pó, ela favorece
a cremosidade, corpo, melhora a
textura e evita a formação de cristais
de gelo no sorvete. Indicado para
sorvetes, picolés, pães, molhos,
mousses, etc.

Liga Neutra





Solução Alcoólica

PC-PR11283

Embalagem pote de 270g
Venda unitária  ou caixa com 24 unidades 

Disponilidade de Tamanho 

Lubrifica e diminui em 4x
entupimentos de aerógrafos
e bombinhas, além de
auxiliar a manter a fidelidade
das cores.

Aplicação em corante em pó, brilhos para decoração, 
corantes em geral, e muitas outras opções.

270 ml








