


La manera más saludable de almacenar
sus alimentos y comidas

naturalmente.

¿Por qué un sistema
al vacío?

El oxígeno, componente vital del aire, es indispensable 

para todas las formas de vida. Sin embargo, ocasiona 

que todos los alimentos que contienen grasa se ran-

cien, facilita la fermentación y causa olores y sabores 

desagradables.

 Hecho de un plástico policarbonato de
 la más alta calidad

 Material higiénico no poroso

 Se puede ver a través del recipiente

 Se puede calentar en el horno de microondas

 Se puede meter en el congelador

 Se puede lavar en la lavadora de platos

 Resistente, fuerte y dura para siempre
Manijas

 Prolonga el sabor y la frescura de sus comidas y bebidas de 
 3 a 5 veces más que los métodos regulares.

 Previene la quemadura por congelamiento.

 Las frutas y vegetales se mantienen frescas.

 El pan no se pone mohoso.

 Los quesos se mantienen húmedos y deliciosos.

 Mantiene sus galletas frescas.

 Mantiene la frescura del café y el té.

 Previene que las frutas secas y las nueces
 se rancien.

 Fácil de usar.

 Le ahorra dinero:
  - Ya que le permite comprar en grandes
     cantidades
  - Elimina el uso de bolsas plásticas
    (amigo del ambiente)
  - Previene el desperdicio

El sistema para marinar y sellar al vacío más eficaz y versátil
para todo tipo de comidas.

Magnífico para:
Botes, campamentos

casas rodantes, picnics,
almuerzos ...mientras viaja

Lo último en sistemas de almacenaje de comida

¡Adoba en minutos!
El inimitable proceso de sellado al 
vacío de Ultra-Vac™ hace que los 
adobos sean absorbidos en minutos. 
El proceso al vacío abre los 
pequeños poros y fibras en las 
carnes, aves, pescados y vegetales 
permitiendo que el adobo penetre 
fácilmente. El más efectivo y versátil 
método de sellado al vacío y sistema 
para adobar todo tipo de comidas.

Ahora usted puede preparar sus 
comidas sin tener que prepararlas 
con horas de anticipación.

Succionador

Ajustador de fecha

Válvula
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Sello de
goma

Bandeja

Recipiente

Ultra-Vac™



¡Este será el último juego de recipientes 
que usted necesitará!

 JUEGO 1
1 - 650 ml (22 oz.)
1 - 1200 ml (41 oz.)
1 - 2100 ml (71 oz.)
2 - Bottle Stoppers

 JUEGO 2
1 - 1000 ml (34 oz.)
1 - 2000 ml (68 oz.)
1 - 3200 ml (108 oz.)

 JUEGO 3
1 - 1000 ml (34 oz.)
1 - 1650 ml (56 oz.)
1 - 2250 ml (76 oz.)

 JUEGO 4
3 - 650ml (22 oz.)

La bandeja redonda con tapa de domo Ultra Vac™ es el
artículo perfecto para preservar el sabor y frescura de sus bizcochos,
pasteles y bocaditos.

El succionador
Ultra Vac™ extrae el 
aire dentro de la unidad 
creando un sello her-
mético para preservar 
sus comidas.

Ultra-Vac™



¿Cuánto tiempo se puede
guardar la comida?
Ajustador de fechas e indicador de sellado al vacío

 Fije la fecha de cuándo se guardó la comida.

 Cuando el indicador anaranjado
 baja es cuando está sellado al vacío

 Cuando se libera el sellado
 al vacío el indicador anaranjado
 se levanta

Tapones para botellas
Protegen la frescura de sus exquisitos vinos y de sus caros 

aceites para cocinar después que los abre.

Disfrute de este innovativo sistema de tapas y 
selle al vacío sus comidas en su utensilio origi-
nal o cualquier otro recipiente con el diámetro 
equivalente.

Garantía de riesgo de por vida
Carico International, reemplazará cualquier componente que se haya dañado, arruinado o destruido 
accidentalmente a mitad del precio sugerido a la hora de reemplazarlo.

Garantía limitada de por vida
Este producto está garantizado de por vida contra cualquier defecto en el material o labor. Carico 
International requiere de una cuota de procesamiento de $5.00 más envío y manejo de cada pieza.

Esta garantía no se aplica a cualquier producto o componente que esté en tránsito, dañado por mal 
uso, descuido, accidente o alteración del mismo. Si tiene alguna duda sobre su compra, por favor 
llámenos o localice a su distribuidor local de Carico.

Carico International, Inc.  •  2851 Cypress Creek Rd.  •  Ft. Lauderdale FL. 33309
Teléfono: (800) 440-1434 

¡Ultra-Vac™ le ayuda a ahorrar dinero!

Tapas universales

Comidas/Bebidas Condiciones normales Utilizando “Ultra-Vac™”

Carne fresca 3 días 8 días

Carne cocida 5 días 14 días

Pescado fresco 2 días 5 días

Embutidos 7 días 20 días

Comidas cocidas 2 días 10 días

Fruta fresca 10 días 20 días

Vegetales crudos 5 días 20 días

Quesos 15 días 60 días

Vinos 3 días 15 días

Bebidas no gaseosas 7 días 25 días

Comidas secas 30 días 90 días

Duración de preservación
Las tapas universales Ultra-Vac™ le permiten remover el aire de su olla.

Así la comida permanece fresca de 3 a 5 veces más de lo normal.

Convierta cualquier recipiente 
redondo en un recipiente sellado 

al vacío instantáneamente.
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Su distribuidor local es: Carico ofrece una amplia garantía limitada de por vida en 
nuestros productos, ÚNICAMENTE cuando son comprados 

a un consultante o distribuidor autorizado de Carico.
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