ALBISHAUS
834 m.i.M

NACHMITTAGSKARTE WARME SPEISEN
AFTERNOON MENU HOT DISHES

KOKOSNUSS-LIMETTENCREMESUPPE VEGAN o5

mit gerdsteten Kichererbsen
Coconut lime cream soup with roasted chickpeas

13.50

MORCHEL-RAVIOLI VON BRAVO DELIKATESSEN ZH-HONGG
mit sautiertem frischen Blattspinat und roten Zwiebeln,

verfeinert mit einer Parmesanschaumsauce
Artisanal Ravioli from Zurich, filled with morels, served with sautéed leaf spinach and red
onions, refined with a light Parmesan cheese sauce

25.50

VEGETARISCHER BURGER MIT HAUSGEMACHTEM PATTY w.ct nagter
dazu Country Fries, Knoblauchdip und Coleslaw

Vegetarian burger with Country Fries, garlic dip and coleslaw

32.50

ALBISHAUS-BURGER VOM RIND (CH) BIO-METZG ABEGG LANGNAU A.A.

mit Gruyére, Candy Bacon, Country Fries, Knoblauchdip und Coleslaw
ALBISHAUS burger with Gruyére cheese, candied bacon, Country Fries, garlic dip
and cole slaw

32.50

CHICKEN NUGGETS (CH) HAUSGEMACHT v
mit Country Fries

Chicken Nuggets and Country Fries

16.50 Kinderportion for children

oder 26.50 Erwachsenenportion for adults

PORTION COUNTRY FRIES e

Premium French Fries

8.50

ALBISHAUS DIE DACHTERRASSE DES KANTONS
albishaus.ch | @albishaus
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ALBISHAUS
834 m.i.M

FONDUE
SWISS CHEESE FONDUE

MOITIE-MOITIE (CH) CHAS & CO
Gruyére AOP & Freiburger Vacherin AOP, serviert mit jungen Kartoffeln,

frischen Birnen und Brot
Cheese fondue with Gruyére and Vacherin cheese, served with potatoes, fresh pears

and bread
36.50

Supplément 150¢g
extra portion/ “refill” of 150g cheese

8.-

KLEINE KOSTLICHKEITEN FUR KLEINE GASTE
CASUAL BUT DELICIOUS FOR KIDS

KINDERPASTA

an einer milden Tomatensauce
Pasta with a light tomato sauce

13.50
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ALBISHAUS
834 m.i.M

NACHMITTAGSKARTE KALTE SPEISEN
AFTERNOON MENU COLD DISHES

BUNTER BLATTSALAT v

an Balsamico-Hausdressing

Green salad with homemade ltalian dressing
10.50

GEMISCHTER SALAT wer

an Balsamico-Hausdressing
Mixed salad with homemade ltalian dressing

12.50

NUSSLISALAT MIT WEIDE-EI BAUMSCHULE REICHENBACH, HAUSEN AA. =

an Sanddorn-Dressing, mit Speck und Krautercro(tons
Lamb’s lettuce with free range eggs on sea buckthorn dressing, served with bacon and
croutons

16.50

WURST-KASE-SALAT

mit franzésischem Hausdressing

Swiss sausage and cheese salad with French Dressing
21.50 einfach with green salad

oder 26.50 garniert with a variation of different salads

ALBISPLATTLI
mit einer Bio-Nusswurst aus Rinds- und Schweinefleisch (CH) vom Ueli-Hof
Ebikon, dazu Tomme Vaudoise aus dem Val d'Arve und Gruyere A.O.C.

Plate with Swiss cold cuts (sausage & cheeses), fresh bread & butter
19.50 fiir eine Person for one person
32.50 fur zwei Personen for two people
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ALBISHAUS
834 m.i.M

DESSERTS HAUSGEMACHT
DESSERTS HOMEMADE

BLUTORANGEN-PISTAZIENPARFAIT VEGAN s
serviert an Carame|sauce
Vegan blood orange pistachio parfait on caramel sauce

14.50

SCHOKOLADEN-FONDANT CHEESECAKE -10 Min. Zubereitungszeit

lauwarm serviert
Homemade cheesecake, served with Chocolate fudge, served tepid

16.50

KAFFEE-INGWER-MOUSSE IM GLAS «

mit Kokosnusskrokant und Moccasauce
Coffee ginger mousse with coconut brittle and mocha sauce

15.50

FRUCHTWAHE

Traditional Swiss puff pastry fruit cake, varying type of seasonal fruit

8.50

SCHOGGIKUCHEN

Chocolate cake

7.

ZITRONENCAKE

Lemon cake

7.

MIT FRISCHEM SCHLAGRAHM +1.50

Portion of fresh whipped cream +1.50
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ALBISHAUS
834 m.i.M

GLACES
ICE CREAM

SCHOGGI, VANILLE, STRACCIATELLA, MOCCA, CARAMEL,

PISTACHE, ERDBEER, BAUMNUSS, ZITRONENSORBET
CHOCOLATE, VANILLA, STRACCIATELLA, COFFEE, CARAMEL,
PISTACHIO, STRAWBERRY, WALNUT, LEMON SORBET

PRO KUGEL 4.- MIT FRISCHEM SCHLAGRAHM +1.50
Scoop with fresh whipped cream

COUPES

SUNDAES

COUPE DANEMARK

Vanilleglacé, Schlagrahm und warme Schoggisauce
Sundae «Coupe Denmark» with vanilla ice cream, whipped cream
and hot chocolate sauce

.50

COUPE WELTI

Erdbeerglacé, Vanilleglacé, Schlagrahm und Cassislikor
Sundae «Coupe Welti» with strawberry and vanilla ice cream, whipped cream
and cassis liqueur

12.50

COUPE COLONEL
Zitronensorbet und Wodka

Sundae ,Coupe Colonel” with lemon sorbet and vodka

9.50

EISKAFFEE

Moccaglacé, Espresso und Schlagrahm
Sundae «Coffee» with coffee ice cream, espresso macchiato and whipped cream

10.50

COUPE SMARTIES
Kugel Glacé nach Wahl, Schlagrahm und Smarties

Sundae «Smarties» with one scoop of ice cream of choice, whipped cream
and «Smarties» chocolate lentils

6.50
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