
 

ღუმელიდან

ხაჭაპური ბევრი ყველით.........................................20

გლეხური ღვეზელი არაჟნის სოუსით...................18

 წვნიანები

ნაბახუსევის გმირი....................................................22
თათარიახლი, ნაღებით შეკმაზული, ნივრის სოუსი, 
ჭაჭა, პური

მისოს მწვანე წვნიანი...............................................18
Მისოს და სოკოს ბულიონი, მწვანე ტაილანდური 
ქარი, ხის სოკო, ბარდა, მუკემამე (ცინცხალი სოიას 
მარცვლები)

ლეჩეს ფრიტეს მოცვის სოუსით............................15
მოხარშული კრემის კანტონური ფუნჩულები

შოკოლადის ჟელე.....................................................18
პაშმაკითა და კაკაოს ქრამბლით

მელონ პანი ნაყინით (შაბათს და კვირას) ..........15

ტკბილი დასასრული

ვაშლის შებოლილი ღვეზელი ვანილის ნაყინით ..15

ალუბლის შებოლილი ღვეზელი ხილის ნაყინით ..15

ჩაშუს კუბები (კაკუნი) ...............................................45
Სოიოში და მირინში მოთუშული ღორის უმზეური დღის 
გარნირებით (ბანჩანები)

პასატუ მარუ ................................................................39
გახავერდოვნებული ბურვაკი ჰოისინის სოუსში, 
ანანასითა და დღის გარნირებით (ბანჩანები)

იონსან-გუ .....................................................................55
ხამანცკების და მსხლის ფერმენტირებულ მარინადში 
მომზადებული დეკეულის ნეკნები დღის გარნირებით 
(ბანჩანები)

ცისკარის ბურგერი ....................................................33
ორთქლზე გამომცხვარი პური, საქონლის ფეთი, 
კიტრის მარინადი, სახლური მაიო, ანანასი, ტერიაკი

ვეგეტარიანული ბურგერი .......................................25
კარტოფილის და ბარდის ფეთი, ბაღჩეული, ანანასის 
და მდოგვის სოუსი, ფოკაჩა

მთავარი კერძები

ბადრიჯნის მოტკბო ბურბუშელა
ტერიაკის სოუსში.......................................................25
Ბადრიჯანი, იაპონური სტილის აიოლი კვერცხის 
გულით და მდოგვით, ტერიაკის სოუსი

სოკოს სამი ელფერი.................................................30
Ხის და ქამა სოკოები, სოიოს ტარე, სეზამი (შირბახტი)

ცხარე ქათმის ფრთები კორეულად......................28
ქათმის ფრთები, წიწაკის სოუსი, სეზამის მარცვლები

წიწილა (ნახევარი) ნოკას სტილში .......................33
24 საათიანი მარინადი, კონრო გრილზე, იაკიტორის 
სოუსით

ტოჯი-ნო იაკიტორი....................................................28
ქათმის თეძო / ქათმის ფილე

იაკიიასაი (ვეჯი იაკიტორი) .....................................25
Ბოსტეულის მიქსი

ტონკაცუ........................................................................35
ღორის უცხიმო ანტრეკოტი, პანკო, კვერცხის მარინადი 
და წებოვანი ბრინჯი

მადისაღმძვრელი

გებჟალია ბაღჩეულით ............................................30
ტკბილ-ცხარე წიწაკის საწებელი ლემონგრასით, 
ბაღჩეული, მუკემამე (ცინცხალი სოიას მარცვლები)

კიტრი-პომიდვრის სალათი გურულად ...............18
გურული სუნელი ქართული თხილით, არაჟნის სოუსი
ქინძის ზეთით, პომიდორი და შუშა კიტრი

ალპური სალათი ........................................................25
თხის ყველი, კარამელიზირებული ნიგოზი, 
ალუბლითა და ღვინის სოუსით

ქართული საგზალი....................................................35
Სეზონური ფხალი ნიგვზით, გებჟალია, ჭარხალი 
ტყემალში, კეცის მჭადი

მოკაზმული ყველის დაფა.......................................70
ევროპული ყველი, ქართული საკმაზები, მჭადის 
ჩიფსები, თაფლის აჯიკიაინი სოუსებით

კორეული საგზალი - ბანჩანების სეტი.................28
დღის გარნირები, ვეგეტარიანული, ვეგანური და სხვა

მიმტანებისთვის თანხის დატოვება შეგიძლიათ უნაღდო გადახდის ტერმინალით

ფასები მოცემულია დღგ-ს გარეშე


