MIE - JUE
5PM - I0OPM
VIE
5PM - 12AM
SAB
8AM - 12AM
DOM
8AM - I0OPM
FESTIVOS
8AM - IOPM

TOSTONES DE PLATANO $15.000
Tres patacones con guacamole, suero costefo y hogao

TOSTONES MIXTOS $26.000
Dos patacones con carne desmechada, pollo desmechado,
jamoén ahumado, hogao y queso mozzarella

MONTADITOS DE AREPAS $29.000
Arepas de maiz acompanadas de carne desmechada, pollo
desmechado, tocineta, hogao, guacamole y queso mozza-
rella

CHORIZO CON AREPA $14.000

Tipo antioquefno, acompanado de limén y ajf casero

CHUNCHULLO (50GR $24.000

Acompanados de arepa tela, aji casero y limén

CHICHARRON (50GR $29.000

Acompafnados de arepa tela y ajf casero

SANDWICH DE RES $38.000
Pan de la casa horneado a diario, finas lonjas de bife de

paleta, cebolla parrillada, queso mozzarella, queso cheddar
fundido y salsas de la casa, acompafado con papas en casco

SANDWICH DE CERDO $34.000
Pan de la casa horneado a diario, finas lonjas de lomo de
cerdo, cebolla parrillada, queso mozzarella, queso cheddar,
guacamole y salsas de la casa, acompanado con papas en
casco

SANDWICH DE POLLO $27.000
Pan de la casa horneado a diario, pechuga de pollo a la
plancha, pifa caramelizada, queso cheddar y salsas de la
casa, acompafiado con papas en casco

“La cocina es el lenguaje mediante el cual se
puede expresar armonia, felicidad, belleza,
poesia, complejidad, magia, humor, provocacién,
cultura”

Ferran Adria
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CHURRASCO 300GR $67.000
Acompafnado de arepa tela, papas en casco y ensalada de la
casa

BIFE DE PALETA 300GR $58.000
Acompanado de arepa tela, papas en casco y ensalada de la
casa

BIFE DE CHORIZO 300GR $69.000
Acompafado de arepa tela, papas en casco y ensalada de la
casa

$49.000
Corte mariposa con salsa de frutos amarillos, acompanado
de arepa tela, papas en casco y ensalada de la casa

CHULETA DE CERDO 300GR $49.000

Con mantequilla especiada, acompanado de arepa tela,
papas en casco y ensalada de la casa

COSTILLA DE CERDO BBQ $59.000
Cinco costillas San Luis en salsa bbg acompanadas de papas
a la francesa y ensalada de las casa

PECHUGA DE POLLO 250GR $42.000

Marinada, acompanada de arepa tela, papas en casco y
ensalada de la casa

HAMBURGUESA CLASICA $32.000
Carne magra 150g en pan brioche con queso cheddar,
vegetales y salsas acompanada de papas a la francesa

HAMBURGUESA ITALIANA $38.000

Carne magra 150g en pan brioche con mozzarella de bufala,

tomates secos, pepperoni, salsa napolitana, pesto y
vegetales acompanada de papas a la francesa

HAMBURGUESA TOCAREMA $45.000
Carne magra 150g en pan brioche con chorizo, tocineta,
queso mozzarella, queso cheddar, vegetales y salsas
acompanada de papas a la francesa



PIZZA TOCAREMA

$34.000 $63.000

Queso mozzarella, pollo especiado, tocineta, ciruelas pasas y

salsa bbqg

PIZZA MARGARITA $15.000 $29.000

Queso mozzarella, tomates cherry y albahaca

PIZZA GOURMET $21.000 $39.000
Queso mozzarella, carne desmechada, pimentén rojo, cebolla y
salsa alioli

PIZZA ARABICA $30.000 $57.000

Queso mozzarella, détiles, tocineta y rdcula

PIZZA HAWAIANA $19.000 $39.000

Queso mozzarella, jamén de cerdo ahumado y pifa caramelizada

PIZZA VERANO $22.000 $41.000
Queso mozzarella, pollo especiado, champifiones y tomates
cherry

PIZZA PRIMAVERA $25.000 $49.000
Queso mozzarella, tomates cherry, pepperoni, jamén ahumado y

rdcula

PIZZA PEPPERONI

Queso mozzarella, pepperoni y orégano

$20.000 $39.000

PIZZA POLLO Y CHAMPINONES $21.000 $39.000

Queso mozzarella, pollo especiado y champifiones

PIZZA PROSCIUTTO
Y CHAMPINONES

Queso mozzarella, tomates secos, prosciutto, champifiones y

$30.000 $59.000

rdcula

PIZZA BURRATA N/A $69.000
Queso mozzarella, burrata fresca, prosciutto, tomates secos y

rdcula

PASTA AL TELEFONO $59.000
Salsa napolitana, crema de leche, albahaca, tomate
cherry, burrata fresca, queso parmesano, queso

mozzarella y pan de la casa

PASTA BOLOGNESA $35.000
Salsa bolofesa de la casa, queso parmesano y pan de
la casa

PASTA ALFREDO CON POLLO $44.000

Salsa alfredo, pechuga de pollo, tomates secos, queso

parmesano y pan de la casa

LASAGNA MIXTA $49.000
Queso mozzarella, pollo en salsa blanca y salsa

bolofiesa de la casa. Acompafnada con pan de la casa

CANELONES MIXTOS $49.000
Rollitos de pasta gratinados con queso mozzarella,
rellenos de pollo en salsa blanca y salsa bolofiesa de

la casa

ENSALADA DE LA CASA $29.000
Mix de lechugas, tomate cherry, pepino verde, zanaho-

ria, aguacate, maiz dulce, ajonjoli y aderezo de la casa

ENSALADA CAESAR CON POLLO $34.000
Pechuga de pollo, lechuga romana, lechuga crespa,

aderezo caesar, crotones Y queso parmesano

“Gracias a ti, estamos creciendo mas alla de
nuestras expectativas. Compartamos el éxito cada

dia mas”



COPA DE HELADO $9.000
Helado de vainilla, chocolate o fresa,
salsa de chocolate y barquillo

TORTA DE
CHOCOLATE

Para los amantes del chocolate

RED VELVET $15.000

Tradicional postre americano

$10.000

CREME BRULEE $16.000
Tradicional postre francés

NATURAL $5.000
YERBABUENA $5.000
DE COCO $14.000
VAINILLA $12.000
CHOCOLATE $12.000
FRESA $12.000
MANDARINA $9.000
MARACUYA $9.000
FRESA $9.000
LULO $9.000
MIMOSA $14.000

Mezcla balanceada de jugo de naranja
y champana

PINA COLADA $34.000
Ron blanco Bacardi, zumo de pifay
mix de la casa

MOJITO $22.000
Ron blanco Bacardi, zumo de limén y
yerbabuena

MAZATHLAN $38.000
Tequila Jose Cuervo, zumo de toronja,
zumo de limén y tajin

GULUPA FLOTANTE $33.000
Vodka Absolut con un mix de zumos
de limén y maracuyé

EXPRESSO $4.000
s o
e e
CAPUCHINO  §7.000
CAPUCHINO CON  $15.000
AMARETTO

o

MOCHA $9.000
AGUA $5.000
AGUA CON GAS  $5.000
S o
COCACOLAZERO  $5.000
COLOMBIANA $5.000
e — e
s o
s e
e
FOREST TONIC $33.000

Ginebra Gordon'’s, ténica, albahaca,
zumo de frutos rojos, ahumado con
romero seco

PASION TONIC $33.000
Ginebra Gordon'’s, ténica, albahaca,
zumo de maracuyé, ahumado con
romero seco

MADAME BLANC $25.000
Ginebra Gordon'’s, zumo de limén,
ahumado con romero seco

MARACUYA $15.000
FRUTOS ROJOS §15.000
incon slllsl.'o'db
YERBABUENA

SANDIA CON §15.000
JENGIBRE

STELLA ARTOIS $12.000
coronn $.I.2...0.6(.')
CLUB DORADA $8.000
AGUILA LIGHT  $7.000
AGUILA ORIGINAL  $6.000
voven .$.6...0.6(.')

ADICIONAL $5.000
MICHELADA
ADICIONAL $6.000

MICHELADA HONEY

TINTO LAMBRUSCO $95.000
750ML

750ML
BLANCO LAMBRUSCO $95.000
750ML

MADAME ROSE $27.000
Ginebra Gordon'’s, zumo de patilla
con jengibre, ahumado con romero
seco

BAJO LAS ACACIAS $29.000
Ginebra Gordon'’s, zumo de limén,
paleta de frutos rojos, ahumado con
romero seco

PANCHE $37.000
Ron blanco Bacardi, amaretto, zumo
de pifa, zumo de limén, zumo de
maracuya, gulupa y yerbabuena
VAYARTA $34.000
Tequila Jose Cuervo, zumo de pifa,
zumo de Llimén y tajin



