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Amassadeira Espiral 220 V Trifásico 
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Modeladora Para Pães 
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 DVB-30 N 

Divisora De Pães 
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 PCA-200 N STYLE   - 1 UNIDA COMPLETA COM ESTEIRAS PÃO DOCE 

(ONDULADAS), 3 UNIDADES COMPLETAS COM ESTEIRAS PÃO FRANCÊS (TIRAS) 

Câmara De Crescimento  
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PRP-8000 E STYLE E PRP-10000 E STYLE 

Forno Turbo Elétrico 
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Mesas 
 

  

MES-16I  - 2 UNIDADES       
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 PMSD-101 

FOGÃO - LINHA PMSD 
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  BPEL-05 PREMIUM G2 

Batedeira Planetária Eletrônica 
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PRPE -770 G2 

Forno Refratário (Elétrico) 
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Para padaria: 
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1 Esqueleto para 20 assadeiras compativel com esteiras das camaras de crescimento 
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Verificar qual fornecedor 
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GELADEIRA PARA ARMAZENAMENTO 
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GELOPAR 

 

Refrigerador Vertical 
Conservação e Exposição de bebidas, frios e laticínios 

Refrigeração: Ar forçado com placa fria 
Temperatura: 0 a +7C 

Degelo: Manual 
Controle de Temperatura: Termostato 
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Revestimento Interno: Aço pré-pintado branco 
Revestimento Externo: Aço pré-pintado branco 

Iluminação LED (interna), com interruptor 
Porta de vidro duplo temperado baixo emissivo 

Fechamento automático 
Prateleiras aramadas 

Placa Fria 
3 níveis reguláveis e inclináveis 

Pés niveladores 
Vidros sujeitos a condensação da umidade do ar 

Equipamento certificado conforme Portaria Inmetro nº 371/2009 

 

 

 




