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Crema de papa

Ensalada Grillo 77

SOPAS Y ENSALADAS

SOPA DEL GRILLO  $120

De fideo con chicharrén de picaiia,
queso panela, frijoles de la olla,
perejil frito y chile toreado

CREMA DE PAPA S95

Crema de papa con queso Oaxaca,
tocino crispy, cubierta con hojaldre

RAMEN GRILLO

Hojas de lechuga, brécoli, |/,
zanahoria, huevo cocido, po,rrtobello
algas nori, furikake, 120 gr de rib eye,
fondo compuesto de miso |

con un toque picosito }
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LIGHT
ENSALADA ICBERG $150

Lechuga ice berg partida por la mitad
cubierta de aderezo cremoso de perejil
coronado por queso panela fresco rayado
y almendras con un toque de tocino frito
decorada con tomates cherry

y rollos de pepino

KE
ENSALADA LIGHT
GRILLO 77 $250

Arugula cubierta de nuez caramelizada,
fresas un toque de queso azul acompariada
de 220 gr de attan sellado a la plancha

/ cublerta con reduccion de Jamaica

LIGHT
ENSALADA CESAR $190

;k Media pieza de lechuga orejona cubierta
\de

Wil
|
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queso parmesano fresco, crotones
y 250 g de pechuga a la parrilla
sazonada al estilo de la casa

ENSALADA [IGHT
KASKA USA | S190

' Mix de lechugas con col morada
y zanahoria mezclado con aderezo
balsamico colocado en forma de torre,
cubierto por conos de pepino,
acomparnada 120 gr de camarones,
21 25 zarandeados

}derezo cesar de la casa,
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Carpaccio de coliflor

Brocoli braseado

ENTRADA

CARPACCIO LIGHT
DE COLIFLOR S170

Laminas de coliflor cubiertas

de vinagreta de olivo limén
cubiertas con pistaches, almendras,
betabel frito, moronas de queso
decorado con aderezo mgm

y coronado con arugula organica
baby, para finalizar un toque

de ceniza de maiz

ENSALADILLA Al e

DE AGUACATE i 3190
Cubos de queso panela, ' 1
cubos de aguacate, tomate cherry,
cilantro, cebollita cambrayL sal, !
pimienta, jugo de llmon y acelte de ollva i1

COLIFLOR, BROCOLrI R

Y BETABEL | | 19195

Bafiadas de salsa'dé s\oya con limén, |
fritas cubiertas de aderezo mqm ,’ ' )

COLIFLOR | |
LA PATRONA $195

Coliflor rostizada bafiada
en aderezo balsamico con un toque
de queso parmesano

LIGHT
BETABEL AL GRILL $170

A la parrilla montado en cama

de espinacas baby cubierto de aderezo
balsamico y queso de cabra coronado
con mas espinacas baby

con vinagreta de aceite de olivo

BROCOLI LIGHT
BRASEADO $195

Brécoli entero directo a la parrilla
untado en aceite de olivo y sal maldén
montado en laja de piedra, cubierto

de aderezo de soya barado de pistaches,
| almendras y mucho queso parmesano

it ‘ufresco

KE
TO

QUESO FUNDIDO @ $170

' 220 gr de Mezcla de queso Oaxaca

y mozzarella en acero caliente
acompaiado de tortillas mixtas
a elegir con chicharrén de sirloin,
jalapefio o chorizo cubiertos

de poro frito



Guacamole

GUACAMOLE

Machacado al momento
acomparnado de pico de gallo,
chicharrén crujiente

y tostada ribeteada

S170

TACOS AHOGADOS @ $150
Tosti tacos hechos en casa rellenos
de frijoles refritos y papa en chile
colorado, ahogados en sopa de tortilla, |

cubiertos de mix de lechugas, AERE

crema de la casa, esferas de aguacate
tomates cherry y germ1na¢o
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Esquites Grillo 77

ESQUITES
GRILLO 77 $120

Esquites salteados en mantequilla,
mayonesa, montados en molcajete,
cubiertos de aderezo de chipotle

y queso panela fresco rayado,
acomparnados de salsa para elotes
y tortilla ribeteada

: KE
CHICHARRON TO
DE RIB EYE S$395

Cubos de rib eye marinado con salsa

' de la casa bien frito, acompanado

de guacamole ensaladilla de arugula
organica baby y tostada ribeteada

. con .opcion de salsa de chile piquin

|



Rib eye al plqum

Cowboy al trapo

ESPECIALIDADES

KE

TO
RIB EYE AL PIQUIN $800
400 gms de Rib Eye Al grill montado
en sartén caliente sobre dos tuétanos
flameado en mesa, acompariado
de esparragos a la parrilla y brocheta
de bandera, tortillas mixtas y ensalada
de casa o papas fritas-

COWBOY
AL TRAPO

KE
TO

MINI TROMPO S460

Montado en nuestro médulo de pastor
marinado con la receta tradicional

de la casa acompariado de cebolla asada,
cebolla con cilantro, pifia picada,
tortillas taqueras, salsa y limones

11 \kgs de Cowboy Al grill sazonado

con sal maldén cubjerto por mata

de clelo bariado en yino tinto, montado
-en'acero caliente abierto y fajeado

en tu mesa, acompanados de mantequilla
al romero con guarnicién a elegir

de papas fritas al parmesano o ensalada
de la casa, ideal para compartir



Aguachile

Fllete al hueso

ESPECIALIDADES

de Rib Eye al piquin
AGUACHILE wE
DE RIB EYE TO
AL PIQUIN S750

400 gms de Rib Eye ahogado en salsa
de soya con limén fajeado, cubierto
de aguacate tridimensional, un toque
de ajo frito bafiado con sala piquin

limén decorado con l,ajmmas de rabano

y cebollin

FIL_ETE | 56
AL HUESO $1.200

500 gms de Filete al grill sazonado
con sal maldon, cocinado amarrado
en 4 tuétanos montado sobre sartén
caliente flameado en mesa
con mezcal y rellenado con la médula
del tuétano, decorado con romero,
acompaiiado de salsa rasurada
arnicion a escoger papas
' gesa con parmesano
de la casa

TODOS NUESTROS CORTES Y PRODUCTOS DE RES )
SON DE CALIDAD CHOICE DE GANADERIA RANCHO 17 DE SONORA
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Porter House

PORTER HOUSE $1,300
Una pieza de 1,1 kg Al grill sazonado
con sal maldén, acompariado

de brocheta bandera y guarniciéon

a elegir: papas fritas al parmesano
o ensalada de la casa, ideal

para compartir

FILETE NEVADO S800
350 gms de Filete Al grill gratinado
con mozzarella fresco acomparnado
de guarnicién a elegir: papas a la
francesa, al parmesano o tortilla
de mozzarella rellena de arugula,
nuez caramelizada, fresas

y pistaches con vmagreta de m1el
de agave

- |
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TAPA DE RIB’ E?E $900 |
400 GR de tapa de Rib eye alas brasas)
sazonada con sal maldén, acompanada !

de papas francesas parmesano
o ensalada de la casa

1

CORTES DE LA CASA

' BRASEADO

Filete nevado

ARRACHERA
TAMPIQUENA

O A LAS BRASAS S750

400 gms de Arrachera OUTSIDE
Tampiquena acomparnada de frijoles
refritos cebolla asada, chile toreado,
guacamole y una quesadilla, a las brasas,
servida en acero caliente acompariada
de una guarnicion a elegir: papas

a la francesa con parmesano o

ensalada de la casa

RIB EYE

S750
400 gms de Rib eye al grill sazonado
contsal maldon montado en acero |
callente al termino deseado

\'’con guarnicién a elegir: papas

a la’francgsa al parmesano

o ensalada de la casa
i

11 R
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TODOS NUESTROS CORTES Y PRODUCTOS DE RES
SON DE CALIDAD CHOICE DE GANADERA RANCHO 17 DE SONORA




Esparragos

Champifones al ajillo

FITTINGS

VERDURAS
BRASEADAS $150

Brécoli , coliflor, pimientos,
zanahoria, calabaza,

cebolla morada, acomparnados
de aderezo mgm

PAPAS ;
APLASTADAS $120

Papas galeana aplastadas, fritas,
cubiertas de crema preparada
de la casa y toque de salsa macha
con un toque de cebollin

PAPA ASADA }'» $120
Papa asada rellena de manfeqmlla
crema de la casa, queso cheddar
gratinado, tocino fnto y perejll :

[
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ESPINACAS = \' | |
ALACREMA/ $150

Dip de espinacas con un toque

de cebolla morada ,crema de la casa,

vino blanco sazonado con el toque
secreto de la casa

PURE DE PAPA
ARTESANAL $120

Papa natural machacada mezclada
con mantequilla y crema de la casa

LIGHT
ESPARRAGOS $150

Esparragos al grill acomparnados
de generoso queso parmesano
y aderezo balsamico

FRIJOLES

..lw

|

1

CON VENENO $120

l'-'n]oles refritos mezclados con suficiente
asado de puerco de 100 arfios

cubiertos de queso panela, acompariados
die tortllla ribeteada con sabor al norte

'CHAMPINONES LIGHT

AL AJILLO $150

Champifiones al ajillo con un toque
de petrdleo y vino blanco



Salmén jalapero

Salmén tamarindo chipotle

DEL MAR

SALMON
JALAPENO $460

500 gms de Salmén servido en espejo
de salsa de jalapefio cremoso, coronado
con aguacate tridimensional, cubierto
de arugula organica al oliva limén

CAMARONES
EN CENIZA .
DE HABANERO | $350

160 gr de camarones 21 25 pochado |
en agua bafnado en ceniza de habanero
colocados sobre aguacate a la parrilla, !
cubierto de paja de zanahoria decorado
con aderezo de mango hab nero,
esferas de mango conos d pepmo

!

y un toque de arugula organica baby i |
|

EN TORRE /| ‘ if

DE TUETANOS ' = 8350 |
Camarones salteados al ajillo, \
sobre tuétanos cocinados a las brasas |

SALMON
TAMARINDO
CHIPOTLE $460

500 gms de Salmén montado sobre
cama de esquites y poro frito, coronado
con arugula organica al olivo limén,
anillos de cebollita cambray

TOSTADAS
DE CAMARON $230

~ Camarones mezclados con aguacate,

pepino. aceite de olivo, un toque

de jugo de lim6n decoradas con rabano

y ramas de cilantro, en tostada ribeteada,
H acompanadas de piquin limén

{ \ |
51 S !
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CAMARONESW i L I ]il PULPO AGLIO

AL AZAFRAN  $430

Arroz con pistilo de azafran

- medlterraneo cubierto de tentaculos
de pulpo bien doradito al ajillo
de la casa cubiertos por cebollin
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Crudito de atan

Carnitas de atan

|

DEL MAR

CRUDITO
DE ATUN $290

220 gr de cubos de atin marinados
en aceite de ajonjoli y vinagreta

de jugo de naranja, cubiertos

de germinados, anillos de cebolla
cambray, cacahuates tostados,
ajonjoli, furikake, con un toque

de salsa macha y esferas de aguacate

ATUN GRILLO 8290

Sellado relleno de queso crema,
cubierto con diabla cremosa,
un toque de tocino frito y perejil,
acompariado de ensalada de/la casa

TIRADITO | . 16
DE ATUN VL %290,

220 gr de laminas de attin sellado
al grill acompanado
de aguacate y pepmo 1 olivo, |
limén decorado con‘cilantro, |
tomates cherry, conos 'de pepino

y laminas de rabano bafiado

con vinagreta de soya con naranja

1
SUERE

e una ensaladllla |
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CARNITAS
DE ATUN
O SALMON $330

Marinados en la salsa especial

de la casa enharinadas y fritas,
acomparnadas de guacamole, tostada
ribeteada, gajos de naranja y limén
acomparnados de salsa verde chilanga

TOSTADAS
DE ATUN

3 piezas de Tostadas de atan

$290

' 'mezcladas con pepino, cebolla morada

y tartara valentma coronadas
con aguacate poro frito y germinado,
acoi'npanadas de salsa rasurada

Faly, I:'
0 A |
it

EL CONSUMO DE NUESTROS PLATILLOS EN ESTADO CRUDO
O SEMICRUDO ES BAJO LA RESPONSABILIDAD DEL COMENSAL
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Sabanitas de filetes

SABANITAS
DE FILETE $390

5 tacos tortilla con costra de mix

de quesos cubierta con sabana

de filete, un toque de pereijil frito,
cebolla asada y una pieza de tuétano
canoa

TACOSDE
CHICHARRON
DE CAMARON

Tortilla de maiz con costra de queso

| LOS DE TORTILA -

$250 |

Tacos de chilaca

TACO DE CHILACA  $200
Tortilla con frijoles refritos con

un chilaca relleno del mix de quesos
de la casa cubierto por 150 gramo

de Filete decorado con cremoso

de aguacate coronado con perejil frito

TACOS DE FILETE $250

Filete sobre tortillas de maiz cubierto
con poro frito y perejil, acompariado
de cebolla asada cebolla con cilantro
y limones

TACOS OLVIDADOS $160

y camaron 21 25 en chicharron marinado 4 Tacos doraditos rellenos
con la salsa secreta de casa;'decorados |\ de chamberte guisado en salsa

con esferas de aguacate germinado
y col y mayo \ {

| ||| Tlaquepaque, cubiertos de cebolla
' morada con chile serrano al limén



Chorreadas

HAMBURGUESA
DE RIB EYE $300

Pan artesanal de la casa untado

con aderezo de jalapero, con 200 gms
de carne de Rib Eye hecha en casa
cubierta por costra de quesor falso,
chucrut y medio aguacate a la parrilla,
coronado con arugula organica baby
cubierta por reduccion de vino tinto
acomparada de papas al parmesano

PEPITO |
19) ARRACHERA $350

Pan artesanal de'la. caéa i'
untado con frijoles relleno |

de arrachera OUTSIDE, 1 i
cebolla caramelizada, aguacate

a la parrilla, acompariado de papas
a la francesa con parmesano

PA'L ANTOJO

Pepito de arrachera

CHORREADAS S300
Tostadas untadas con frijol rellenas
de Filete, cubiertas de chile jalaperio
relleno de queso crema, cubiertas

de mix de quesos de la casa,
gratinadas y decoradas con aguacate,
laminas de rabano, ramita de cilantro
y cremoso de aguacate

| Ve JLCAN

DE ARRACHERA  $350
250 gr de arrachera OUTSIDE
sobre tostadas cubiertas de frijol
y costra de queso decoradas

' con cebolla morada curtida,

germmado y esferas de aguacate
montadas sobre cama de lechuga
orejona



GRIL"EITOS | i |

CON PAPAS FRITAS E INCLUYEN LIMONADA

MINI BURGER $120
NUGGETS DE POLLO $120
PIZZA DE PEPERONI $120

POSTRES

POSTRE INCLUYE CAFE, LATTE O CAPUCHINO

LAVA CAKE $S150

RELLENO DE DULCE DE LECHE QUEMADA ACOMPANADO DE HELADO Y CROMBLE

PAN DE ELOTE SIN HARINA $150

BANADO CON CAJETA CUBIERTO DE NUEZ PICADA Y FRUTOS ROJOS

CINAMONROLL -~ | | $150

DE ARANDANOS CON HELADO CUBIERTO DE GLASE {5.

PAY DE HELADO Uil $220 !

CHURROS e S50 ."

CHURROS DE LA (677 ACOMPANADOS DE NUTELLA LECHERA Y CAJETA
II h.' &4

TOSTONES DE PLATA_-NO- \\

FLAMEADOS . | S50

FLAMEADOS EN TU MESA ACOMPANADOS DE HELADO DULCE DE GLO

POSTRE DE LA CASA | AR | 8220

PASTEL DE HELADO DE VAINA DE VAIIKIILLA Y CAMPECHANA
ACOMPANADO DE NUEZ CARAMELIZADA Y CAJ ETA AIFTESANAL

NUESTROS PLATILLOS CONTIENEN '
PRODUCTOS Y/O CONDIMENTOS ALERGENOS

Tostones de platano
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RON COPA 3 0z Botella

APPLETON STATE $150 $1,100
BACARDI BLANCO $120 §750

BACARDI ANEJO $120 $850

CAPITAN MORGAN $120 §750

IACAPA 23 $275 $2,300
MATUSALEM PLATINO $130 $950

TEQUILA COPA 3 0z Botella
7 LEGUAS | $190 $1,450
1800 ANEJO $230 0 $1,750
1800 CRISTALINO | /1 18230 ' | $1,750
DONJULIO70 /. $250 $1,900
DON JULIO 1942 $850° ./ $6,000
DON JULIO.REPOSADO 18190 A0 $1,500
HERRADURA REPOSADO (NVO)  '$190 © '/ §1,500
CASA DRAGONES| ' = | 8395 $3,800
MAESTRO TEQUILERO BCO . !$180 $1,400
MAESTRO TEQUILERO DOBEL ' $220, $1,700
TRADICIONAL | | $170 $1,200

TRADICIONAL PLATA $170 $1,200



VODKA

ABSOLUT AZUL
ABSOLUT CITRON
ABSOLUT MANDARIN
ABSOLUT RASBERRY
CIROC

GREY GOOSE

TITO'S
STOLICHNAYA

WHISKEY/ WHISKY
BUCHANAN'S 12

BUCHANAN'S 18

CHIVAS REGAL 12
ETIQUETA NEGRA
ETIQUETAROJA £/
GLENFIDDICH 12,
GLENFIDDICH 15/
GLENLIVETI2 |
GLENLIVET15 |

JACK DANIELS 3[4

MACALLAN 12
MACALLAN 15
OLD PARR

_:!1$250 !

COPA 3 0z

$120
$120
$120
$120
YA
$250
$180
$130

COPA 3 0z

1$250
$390
$220

$130.
‘$275‘

$275
-f}$395
: ﬁ$190
$390°
$850
$210

$395 [!"'l

Botella

$850
$850
$850
$850
$1,900
$1,900
$1,400
$950

Botella

$1,900
$3,000
$1,700
$1,900
$1,000
$2,300
$3,800
$2,300
$3,800
$1,500
$3,000
$6,000
$1,600



GINEBRA

BOMBAY
HENDRICKS
BEEFEATER

COGNAC

MARTELL VSOP
HENNESSY VS0P

BRANDY

TORRES 10
TORRES 15

MEZCAL

400 CONEJOS ESPADIN
AMORES ESPADIN JOVEN
0JODETIGRE |
MEZCAL GRILLO |
MONTELOBOS '
ETERNA LIBERTAD |

COPA 3 0z

$190
$275
$190

COPA 3 0z

$275
$390

COPA 3 0z

$170
i $190

COPA 3 oz

s |

8210 |
|| (8250
 [$710

$250
$250

Botella

$1,500
$2,300
$1,500

Botella

$2,300
$3,000

Botella

$1,200
$1,500

Botella

$1,700
$1,600
$1,900
$1,600
$1,900
$1,900



DIGESTIVOS

BAILEYS
FRANGELICO |

KHALUA

LICOR 43

PORTO TAYLOR 10
AMARETTO DISARONNO

COPA 3 0z

$120
$170
$120
$170
$390
$170

Botella

$750
$1,200
$850
$1,200
$3,000
$1,200



| COCKTAILS |

JENGIBEER  CRAFTED PALOMA /> _MARGARITA MAYA

cocktail twist i sabor de nuestro ~latradicional mexicana
con cerveza y mezcal . patrimonio al natural con un toque anisado
$145 $145 ~ S145

PYRUS MARY PICKFORD MOJITO ROYAL
macerado depera el cocktail mas clasico eleva el sahor de un
convodkay un toque antes del cosmopolitan refrescante cocktail a una
de agua quinna kgl = $145 sensacion burbujeante
$145 $145

Mojito Royal



PINA COLADA

la tradicional de monchito

al estilo grillo

$145

WHISH A TEA

$145

DAITIKI

Crema de violetas con ron

¥h|erbahuena, N
oda una experiencia

145 ik (N

La patrona

el deseo de un te, i W
combinado con un escoses -

© O
7_ |
i u '
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/ e coN r.

CLERICOTS. | PANICGIN
|la variedad de grillo, - deliciosa mezcla de ginebra,
que ya conoces: clasico,? /| fresa y frutos rojos
sangria y frutos rojos © '/ ahumado en cerezo
$60 ' §160
VIEIOREY . LAPATRONA
mezcla de licorde chile poblano lgiual que la que manda,
con te(lmlaytoronja | elsabor suave de la ginebra
natura '~ conun toque de aroma de rosas
$145 - S145
MINT JOULEP CARAJILLO
cocktail fuerte el de la casa,
en sabor y el caracter el que todos nos han
del whisky querido copiar
$145 $160

A —im -
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BETABEL PICKIE
el ﬂue te recomento
el doctor... betabel,
pepino y un splash
de limon, al natural

$75

GUACHATA
todo el sahor

de laguayaba
y la hore ata@
una mezcla

extraordinaria

) 7 | -
como te gusts

$75

Betabel Pickle

APPLE MINT
manzana y menta
en una sana
combinacion

$75

LIMONADA SNOW
limonada mineral
con flofante de nieve
de limon

o, ¥

CONGA
arandano, pina
y naranja asi, relax

75 '/
» °




yCQCH\A cO

. MEZCALMANIA

[

CHAMUCO  PETACON . ELCOCO

mezcal con tamarindo ._ asicomo nos gustan, sin miedo, cremosa
y chamoy para chamuscar el mangoy el mezcal combinacion para guien
el alma $145 quiere un mezcal diferente
$145 -~ $145

TAMARICO N MUJERIEGO

el tamarindo como jamas es un mango, el unico

lo habias probado S mujeriego que todos

145 quieren probar i

S co 8145

MORITA AZUL 11 ' JORNALERO " v

una burbujeante opcion - /honrando a nuestros |

de mezcal mas curacao ////campesinos con mezcal, ||

para quien tiene sangreal_zuil @.;,_,-’pmayromerglg,\_ A |

$145 \ | 8145 1kw"

NARAMAICA = ff}v'f";tx\\\ fJ |

exquisita combinacion~ .\ ’!

de naranja con jamaica. -\ || ||

y nuestro mezcal de la casa
$145 Al



TARRO CHELADQ
escarchado, limon
y sal de grano

$20

NORIENO il
el clasico con laminas

de carne seca por supuesto, -
calidad ganaderia revuelta -

$70

S s il s Uod
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CLAMATO

TARRO MICHELADOQ
petroleo grillo, limon
y sal de grano

$30

CLAMARON

el clasico pero

con camaron fresco
preparado al momento

$70

Sl

CLAMATO CLASICO

clamato, petroleo grillo
y un toque limon

$45

CLAMATO PEPINO
clamato, petroleo grillo,
limon y un shot de pepino

$45



CERVEZA ATESANAL

GRILLO LAGER
GRILLO LAGER DARK
IPA

PALE ALE

STOUT

CERVEZA PREMIUM

AMSTEL
BOHEMIA CLARA
BOHEMIA 0BSCURA

~ HEINEKEN

CIDERS
STRONGBOW

$80

$80
$80
$80
$80

$60
$60
$60
$60

,'.“r"'ﬂ"l' \
845\

LADRON DE MANZANAS $45'

< ;/_/\_ ,-\‘\.\\ s : .\,
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BEBIDAS

CERVEZA

COORS LIGHT $55
MILLER LIFE $55
MILLER LITE $55
XX AMBAR $55
XX LAGER $55
HEINEKEN 0.0 $45
CARTA BLANCA $50
SoL | $50
TECATE ROJA. - §50
TECATE LIGTH - $50
INDIO -850

f"':d. I'.

'BEBIDAS

AGUA EMBOTELLADA ~ $45
AGUA MINERAL PERRIER $45

AGUA QUINA $35
BOOST $45
COCA COLA VARIOS 355 ML $50
CAFE AMERICANO $45
CAPUCHINO $45
TE $45
EXPRESO $45
EXPRESO DOBLE $70
LIMONADA $50
NARANJADA $45



