


UMA APRESENTAÇÃO

Nossa criação de cabras no
Capri l  Salto do Panema tem
matrizes da raça Saanen,
originária da Suíça. São as
escolhidas para produção de
leite em quantidade e
qualidade. Somos pequenos
produtores dedicados à
criação de cabras leiteiras e
produção de alimentos l ivres
de insumos químicos
industriais, com manufatura
artesanal.

Mais saúde para sua família.
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vivemos
QUEIJO DE CABRA



QUE IJO  T I PO
BOURS I N  CREMOSO

TEMPERADO COM
AZE ITONAS  VERDES

OU PRETAS

QUE IJO  T IPO
BOURS IN

CREMOSO
TEMPERADO COM 
 CEBOLA  E  ALHO

TIPOS DE  QUEIJO

QUE I JO  T I PO
BOURS I N  EM

BOL I NHAS
TEMPERADO COM
AZE I TE  E  ERVAS

F INAS
 

N o ssa  re c e i ta
t r a d ic i o n a l ,

i n sp i ra d a  no
fa m o so  Bo u r s i n

t e m p e ra d o
f ra n c ê s .  Bo l i n ha s

d e  q u e i j o  c re m oso ,
m e rg u lha d o s  e m

a z e i t e  e
t e m p e ra d a s  c o m

e rva s  f i n a s .

R e ce i ta  p o u c o
c o m u m  d e  q u e i j o
t i p o  B o u r s i n ,  a q u i

c o m d u a s
v a r i e d a d e s  q u e

f a z e m  m u i t o
s u c e ss o :

t em p e ra d o  c om
a z e i t o nas  p re t a s  e

t em p e ra d o  c om
a z e i t o nas  ve r de s .

A  c o mb i naçã o  de
ce b o l a  e  a l ho  f i s ga

os  amant es  do
te mpe ro  cas e i ro

b ra s i l e i r o .  U m  d o s
f a v o r i t os  dos

n o ssos  c l i en tes ,
marc a n t e  em

sabo r  e  a roma .  



TIPOS DE  QUEIJO

QUE I JO  T I PO
BOURS I N

TRAD I C I ONAL
QUE I JO  T I PO
CHEVROT IN

QUE IJO  T IPO
CAPR INO  ROMANO

Re c e i t a  t ra d ic i on a l ,
se m  te m p e r o s .

C r i e  s e u  p ró p r i o
sa b o r  a o  t e m p e ra r
d o  s e u  j e i t i n h o  ou
in c l u a  e ssa  d e l í c i a
c o m o  r e c he io  d a s

su a s  m a ss a s .
S im p le s  e

so f i s t i c a do .

Q ue i j o  m a t u ra do
p o r  1  m ê s ,  a t r a i  a
a t en ção  d e  t o d o s
p o r  s ua  m a c ie z  na

c o n s i s t ê n c ia  e
s a b o r  s u a v e .  Ó t i m a
o p ç ã o  p a r a  s e r v i r
c o m o  a p e r i t i v o  a o

r e c e b e r  os
a m ig o s !

Q u e i j o  m at u rado
po r  6  a  8  me s es ,
pode  se r  s e r v i d o

em  pe d a ços  com o
u m  a p e r i t i vo  ou

ra la d o  em sa ladas ,
sopas  e  r i s o tos .

Noss o  que i j o  com
pers o na l i dade

f o r t e !



BOURSIN 

BOURSIN 

CAPRINO
ROMANO

CHEVROTIN 
QUEIJO DE CABRA
FRESCO,
CONSISTÊNCIA
CREMOSA

QUEIJO DE CABRA
NA FORMA DE
BOLINHAS IMERSAS
EM AZEITE E ERVAS
FINAS. 

QUEIJO MATURADO
POR NO MÍNIMO 6
MESES COM UMA
TEXTURA MAIS
CONSISTENTENTE,
SIMILAR AO QUEIJO
PARMESÃO.

QUEIJO MACIO,
TIPO MEIA CURA,
MATURADO POR 1
MÊS, COM SABOR
SUAVE.

Tradicional
Cebola e Alho
Azeitonas Pretas
Azeitonas Verdes

Muito saboroso para
passar numa torrada
ou servir de recheio
para uma pasta ou
torta.

Vem prontinho para
servir como aperitivo,
entrada ou na salada.

TABELA DE  VENDA

POTE 200G POTE 240G 
(sendo 150G de queijo)

KILO
(vendido em pedaços de
aproximadamente 200G
ou em peças inteiras)

KILO
(vendido em pedaços de
aproximadamente 200G
ou em peças inteiras)

Aproveite nossos valores com entrega inclusa!

Pode ser consumido
em lascas, como
aperitivo em tábuas
de queijos, ou ralado
para acompanhar
massas, sopas e
risotos. 

Ideal para lanches,
também pode ser
consumido em lascas,
como aperitivo em
tábuas de queijos, ou
ralado para
acompanhar massas,
sopas e risotos. 

pasta

bolinha

CONSULTE  PREÇOS  COM NOSSOS  REPRESENTANTES



PAIXÃO POR QUALIDADE

Buscamos ser  a
re ferênc ia  bras i le i ra
na cr iação de cabras
le i te i ras ,  p roduz indo
ar tesana lmente  que i jos
de a l ta  qua l idade .

Com respe i to  ao
ambiente
parad is íaco onde se
loca l i za  a  c r iação de
cabras ,  às  margens  do
r io  Paranapanema.

Ao produz i rmos um
que i jo  de  cabra ,
honramos uma t rad ição
magní f ica .  O  que i jo  bom
natura lmente  toca a
a lma.



De onde viemos

Nossa famíl ia é tradicional moradora da região
de Salto Grande, interior de São Paulo. Em cidades
próximas, como Chavantes, Ribeirão do Sul e
Ipaussú, também temos nossos laços afetivos e
muita história para contar. Raízes que
orgulhosamente comparti lhamos com os amigos. 

BEM-VINDO(A) AO SEIO DA FAMÍLIA QUE VIVE
QUEIJO DE CABRA!



O Capril  Salto do Panema
O capri l  f ica dentro de uma pequena
chácara, na cidade de Salto Grande,
às margens do rio Paranapanema.
Ocupa área dedicada à criação de

cabras leiteiras e produção de
alimentos l ivres de insumos químicos

industriais.
 

 SOMOS PEQUENOS PRODUTORES, COM
MANUFATURA ARTESANAL E ESTRUTURA

DE GESTÃO MODELO NO BRASIL.

A CHÁCARA POSSUI ÁREA PARA RECEBER OS
INTERESSADOS EM CONHECER MELHOR

NOSSA CRIAÇÃO DE CABRAS E AS BELEZAS
NATURAIS DA REGIÃO. 

 
O rio Paranapanema é encantador por si

só, mas Salto Grande possui outros
atrativos que justif icam o passeio e a

oportunidade de relaxamento com famíl ia e
amigos.



nossas  cabras
Como não amá-las? Basta
conhecê-las e se encantar. O
olhar tranquilo, os passos f irmes,
o carinho com os visitantes. A
reação forte na defesa da cria, a
correria alegre na hora da
ordenha, o sono preguiçoso à
tarde. Tudo é admirável nestes
animais, sem esquecer do leite e
do queijo de cabra, com seus
benefícios à saúde e de sabor
delicioso.

NOSSA CRIAÇÃO DE CABRAS TEM
MATRIZES DA RAÇA SAANEN,
ORIGINÁRIA DA SUÍÇA.

Nosso rebanho ainda está em
formação, ou seja, crescerá
progressivamente. O capri l  está
em expansão para acolher novas
cabrinhas.



Apaixonados por  queijos
PRODUZIMOS O QUEIJO DE CABRA TIPO BOURSIN CREMOSO E TEMPERADO, ENTRE OUTROS. 

 
Este queijo fresco foi desenvolvido nos moldes atuais por François Boursin em 1963. Foi o primeiro

queijo com sabor (temperado) a chegar nas mesas francesas e curiosamente o primeiro
anunciado na televisão (1968). Possui muitas variedades em aproximadamente 30 países.



entre em contato

ESTAMOS AQUI PARA AJUDAR!

Nossos cl ientes são importantes para nós.
Ficaríamos contentes em receber o seu
contato. 

CAPRIL SALTO DO PANEMA
Av. João de Oliveira Negrão 1480, 
Salto Grande - São Paulo, Brasi l   19923-001

Envie uma mensagem via WhatsApp
+55 11 2068-9572

VISITE-NOS
www.capri lsaltodopanema.com.br

@caprilsaltodopanema



OBRIGADO PELO SEU
TEMPO


