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Description 43%
Ce mezcal, élaboré a partir
d'agave Espadin, puise son Cont Net
inspiration dans I'dage d'or du 750mll
cinéma mexicain des années
1930 et 1940. || capture —
l'essence des festivités et des Distillation
traditions de la petite ville Double

5%«/ Marque d'Oaxaca. Il incarne le mezcal

fumeé classique, offrant en
bouche des saveurs de terre
humide, d'épices et de

Ponte Chingdén

wAlc.vol.  cont. Net. 750ml
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