
LE NOSTRE COZZE RIPIENE
fil led mussels 

GENTILE CLIENTE SE SOFFRI DI INTOLLERANZE O ALLERGIE ALIMENTARI, RICHIEDI IL NOSTRO REGISTRO ALLERGENI AL PERSONALE DI
SALA
PESCE CRUDO: PRODOTTO ITTICO CONFORME ALLE PRESCRIZIONI DEL REG. (CE) 853/2004 ALLEGATOIII, SEZ.VIII, CAP.3

TAGLIERE DI SALUMI
"ECCELLENZE GIANNELLI"
Board of mixed typical sliced

ANTIPASTI

PRIMI PIATTI

DEGUSTAZIONE DI CRUDO DI
MARE
Mix of Raw fish and shellfish of the day

14,50

TROCCOLI VONGOLE E BOTTARGA
Troccoli con vongole, bottarga e zeste di
limone
Troccoli pasta, eggs cheese and red tuna

DEGUSTAZIONE DI FORMAGGI
DEL GARGANO
Board of mixed Gargano Typical Cheese

16,00

RAVIOLI RIPIENI DI ORTICA E
RICOTTA
con burro e crema di pom secchi
ravioli fil led with nettle and ricotta
seasoned with dry tomato and butter

ORECCHIETTE AL POMODORO E
CACIORICOTTA
Orecchiette pasta with tomato and cheese

14,00 15,00

8,00

TAGLIATELLE DI SEPPIA* CON
BURRATINA E MANDORLE
Cuttelfish with burrata and almonds

10,00

INSALATINA DI SGOMBRO
SALICORNIA ED ARANCE
mackerel salad with glasswort and orange

9,00

INSALATA DI MARE NEL GIARDINO*
Seafood salad

14,00

PARMIGIANA DI MARE
Involucro di zucchine, ripieno di gamberi
melanzane, provola
Sea parmigiana with zucchini, aubergines

I FREDDI

FISH AND CHIPS DEL GIARDINO
Baccalà* con panatura croccante su crema di
piselli e cipolla caramellata
Fried cod with peas cream and caramelized onion

I CALDI

DALLA TERRAI CRUDI

9,00

11,00

11,00

Segui il Giardino su Instagram e taggaci nelle storie@ilgiardino.ristorante

Ogni giorno prepariamo la pasta fatta in casa e diversi tipi di pasta ripiena.
la semola proviene da grani antichi, coltivati nella provincia di Foggia

COPERTO 2,00

28,00

AL GIARDINO
L'antica ricetta di nonna Filomena
con cozze vongole e scampi e pomodoro
Paccheri pasta with mussels, clams, scampi
and tomato

14,00
PACCHERI DI GRANO SARAGOLLA

QUADROTTI RIPIENI DI RICCIOLA 
con datterino giallo
Paccheri pasta with mussels, clams, scampi
and tomato

16,00



C O P E R T O  2 , 0 0

D A L L A  P A D E L L A  A L L A  B R A C E . . .

* i l  p r o d o t t o  o  i n g r e d i e n t e  è  s u r g e l a t o  a l l ' o r i g i n e  p e r  p r e s e r v a r e  n o n  s o l o  l a  s u a  i n t e g r i t à  n u t r i z i o n a l e  m a  a n c h e
e  s o p r a t u t t o  p e r  g a r a n t i r e  u n a  c o n s e r v a z i o n e  c o r r e t t a  n e l  r i s p e t t o  d e l l e  n o r m e  v i g e n t i

G l i  i n g r e d i e n t i  p o t r e b b e r o  a v e r  s u b i t o  u n  p r o c e s s o  d i  a b b a t t i m e n t o  e  s u r g e l a m e n t o  n e i  n o s t r i  l a b o r a t o r i  c o m e
d a  m a n u a l e  H A C C P

FRITTO DI PARANZA DEL
VARANO
fried fish of varano's lake

1 4 , 0 0

FRITTURA DI CALAMARI* E
GAMBERI*
fried calamari and shrimps

1 5 , 0 0

S E C O N D I  D I  C A R N E

LA CLASSICA TAGLIATA DI
MANZO (AL PESO)
su letto di rucola
sliced beef on the roket

7€/hg

INSALATA MISTA
MIX SALAD

5,00

INSALATONA DEL GIARDINO 7,00

C O N T O R N I  E  D I N T O R N I

insalata mista a foglie verdi,
mozzarella vaccino e pomodori secchi
GREEN SALAD WITH MOZZARELLA
CHEESE AND DRY TOMATO

CACIOCAVALLO IN TERRINA
BAKED CACIOCAVALLO CHEESE

5,00

PATATE RUSTICHE FRITTE
FRIED POATATOES

5,50

S C E G L I  I N  V E T R I N A  I L
P E S C A T O  D E L  G I O R N O  6 € / h g

v e n d i t a  a l  p e s o
CHOOSE THE CATCH OF THE DAY 

(SOLD TO WEIGHT) 6€/HECTOGRAM

FILETTO ALLA GRIGLIA
con cimette di rapa
Grilled Fillet of veal with turnip greens

22,00

SALICORNIA
GLASSWORT

7,00

S E C O N D I  D I  P E S C E

POLPO* SCOTTADITO
SU CREMA DI FAVE DEL
GIARDINO
Seared Octopus with broad beans
cream

1 8 , 0 0

E C O  -  L ' E N E R G I A  U T I L I Z Z A T A  N E L  R I S T O R A N T E
E  N E L L ' H O T E L ,  P R O V I E N E  A L  1 0 0 %  D A L  S O L E

VERDURE GRIGLIATE
MIX GRILLED VEGETABLES

6,00

AGNELLO ALLA BRACE
grilled lamb

16,00


