CATALOGO AJO ARGENTINO

e Ajo colorado / Red garlic
e Ajo morado / Purple garlic
e Ajo blanco / White garlic

En el mercado mundial, el principal abastecedor es China, participando con un 78%, mientras que Argentina
se ubica en segundo lugar, con una participacion del 7 %.

En Mendoza existen 2000 agricultores dedicados a esta actividad, que ocupa entre 12.000 y 15.000 hectareas
en todo el territorio nacional. De la produccion argentina, se exporta alrededor del 70%, un 10% se destina a
semillay el resto se destina al mercado interno, donde practicamente se consume en fresco.

Son cinco variedades en total ya que dentro de las asiaticas hay ajo blanco y colorado, y como variedad
europea se suma también a estas dos el ajo castafio. Mendoza es famosa por producir de excelente calidad las
variedades de ajo europeo blanco y colorado.

Las variedades de ajo dependen del pais donde han sido originadas, pero se dividen en dos grandes grupos,
las asiaticas y las europeas, Argentina es productora de las dos. Las asiaticas son de ciclo corto, lo que cuesta
menos plata, es mas rustica con buenos niveles de produccién mientras que las europeas son mas nobles, pero
son de ciclo largo y mas sensibles, con mas sabor y mas capacidad de guarda. Cuyo ciclo va de octubre a

septiembre y su valor oscila segun lo determine el mercado internacional.
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Bolsa de red Caja de plastico

20Kg (Bruto 21)
S/Pallet 1250 bolsas

10kg (Bruto10.50)
C/Pallet 2200 cajas

Peso 26250Kg Peso 23100Kg

S/Pallet 2400 cajas

Peso 25200Kg
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| AJO ARGENTINO
: Producto : Ajo colorado / Red garlic
Descripcion : Presenta la piel de proteccion de los dientes de color rojo intenso.
Codigo : HC-2020001
Presentacion :  Caja de plastico aireado - por caja 10kg (Bruto 10.50Kg)
Cosecha : Diciembre de cada afio
Origen : Industria Argentina
Beneficios : Es de sabor més fuerte que las demas variedades y puede conservarse
- \"\ e -3 por mas tiempo.
f( )’\(\/ [ Certificacion : No infectado con Ditylenchus dipsaci (Kuhn) Filipjev
’i»A )' No infectado con Rhizoglyphus echinopus Fumouze and Robin
Conservacion :  Mantenga en lugar fresco y seco y al abrigo de la luz
Vencimiento : Ver el envase.
| AJO ARGENTINO
i/ " ~  Producto : Ajo morado / Purple garlic
Descripcion : Su aspecto es morado y tiene un sabor suave. Es de duracion
intermedia.
Codigo : HC-2020002

Presentacion :  Caja de plastico aireado - por caja 10kg (Bruto 10.50Kg)

Cosecha : Noviembre de cada afio
Origen : Industria Argentina
Beneficios : Del Tipo Chino (grupo ecofisiologico 2) con hojas envolventes blanco

con gruesas estrias moradas de intenso aroma y picante.
Cabeza de tamafio medio de forma redonda y uniforme, con 8 - 10

dientes ligeramente curvados, recubiertos de pieles brillantes de
intenso color violeta o morado, de escasa conservacion en frio.

Certificacion : No infectado con Ditylenchus dipsaci (Kuhn) Filipjev

No infectado con Rhizoglyphus echinopus Fumouze and Robin
Conservacion :  Mantenga en lugar fresco y seco y al abrigo de la luz
Vencimiento : Ver el envase.
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Presentacion :

Certificacion :

Ajo blanco / White garlic

Su bulbo es de color blanco, como asi también la piel de los dientes.
HC-2020003

Caja de plastico aireado - por caja 10kg (Bruto 10.50Kg)

Octubre de cada afio

Industria Argentina

Aroma intenso y sabor suave, de mediana pungencia, con muy buena
conservacion frigorifica.

Del tipo de los ajos Noble(grupo ecofisioldgico 3), con caracteristicas
de color blanco intenso, bulbo con buen aspecto circular chato

No infectado con Ditylenchus dipsaci (Kuhn) Filipjev

No infectado con Rhizoglyphus echinopus Fumouze and Robin
Mantenga en lugar fresco y seco y al abrigo de la luz

Ver el envase.
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