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Zubereitung
Trinkschokolade

• 125 ml Milch

• Trinkschokoladen Beutel

• Milchaufschäumer an einer Kaffeemaschine

• Milchkännchen

Man befüllt das Milchkännchen mit ca. 125 ml Milch. Den Trinkschokoladen Beutel öffnen 
und dazu geben. 
Mit dem Milchaufschäumer der Kaffeemaschine mind. 20 Sekunden erhitzen, sodass die 
Schokolade sich mit der Milch dickflüssig bindet. Heiß oder zusammen mit einer Kugel Eis
genießen. Fertig!

• 125 ml di latte 

• Bustina di cioccolata calda

• Monta latte su una caffettiera

• Lattiera

Riempi la lattiera con circa 125 ml di latte. Apri la bustina di cioccolata calda e aggiungila. 
Riscaldare con il monta latte della macchina da caffè per almeno 20 secondi in modo che il 
cioccolato si leghi con il latte e diventi denso. Gustare caldo o con una pallina di gelato. 
Fatto!

Preparazione 
Cioccolata calda


