


~BAJA CALIFGRNIANA e R
Variedad de quesos, huevo de codorniz en escabeche pate

de marlin ahumado, datiles, aceite de oliva, came seca, fresas" :
aceitunasy mlel de abeja todo de la reglon

ITALIANA G e
Prosciutto |tal|ano glardlmera cuadrltos de parmesano gor-

gonzola cremoso, queso fontina, uva, melén, tomate deshl- )
dratado pesto y pan reaén homeado .

.

.
.

Tomate helrloom queso mlozarellﬁa y albahaca frescos sol;(e s
‘pan recién horneado Banado en pestq de Ia casay perejll

CHAMP’INONES'AL AJILI.O Sy s
Champinones, cebolla moraday ajo sofrito en aceite de oliva
y mantequilla preparada. Servido‘cc“),n' focagc,ia dela casa.
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| ' *UCHENTOS ("DE LA CASA")
. Combinacion de Iechuga fresca cultivada en San Antonio defas

Minas, tomate cherry, cebolla morada, aceituna kalamata, cham-
2 pmones, chlle morron y queso feta Con vmagreta de Ia casa.

A,
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A T e L FATTU SH,—,-
Combinacién de lechuga fresca cultlvada en San Antonio de Las
Minas, combinacién de pimientos, pepino, tomate, cebollin, pe-.

rejll aceituna kalamata y menta, serwda con pan pita crujiente y
, . : aderezo de la casa. -

ae *ESPINAC'AS'J'
‘ Espmacas de seleccion con pinones, arandanos manzana verde -

y polvo de tocmo Acompanada de vmagreta con base en miel
- - devino tmto de Ensenada, Baja Callforma,

*URDEN DE PULLU

.Agréga orden de pollo atu ensalada' f'.

Sl saae e *ORDEN DE CAMARDN
' .Agrega orden de camaron a tu ensalada',' |
;'/l.-.
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WINGS BBQ Il BUFFALO'. -

: Alrtas en salsa bbq o salsa buffalo de la casa; acompafadas de
» zanahona jicamay ranch de la casa

e ALITASVEGETARIANAS :

Coliflor en tempura de Ia casa, acompanadas de zanahoriay
- Jicama fresca con ranch de la casa

' MOZARELLA STICKS

: Trras de queso mozzarella empanizadas y fritas servidas
‘con salsa pomaodoro de la casa.

- JALAPERD "PoPPERs |

Jalapenos empanizados y fritos, servidos con queso crema.

ZUCCINI STICKS :

Tiras de calabacin- empanizadas y fritas servidas con ranch de
N Ia casa.

REAAY

— ' Cortes de apa en gajo con-queso parmesano, queso para e
nacho, polvo de tocino, cilanto y un toque de ranch de la casa.

- jAgrega salsa extral
g : s
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'PEPPERONI

Tradicional pizza de pepperoni.

T

Jamon artesanal y pifia con una pizca de azucar y canela,

. e
»

COLOMBIANA

Tomate, pollo recién horneado, tocino, ajo y albahaca fresca

TRES QUESUS R e
- Carne molida, tocino, queso chedar,,provolone mozarellaychlle
morron. cafamellzado

&

Cebolla morada ajo, tomate cherry, chlle morron verde sal
- chichaitaliana artesanal y albahaca fresca
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ESPECIAL

Pepperoni, jamon artésanal, cebolla morada, aceituna negra,
: champlnones y chile morrén verde..

TRPLEOCHENTOS: = o
Pepperon_i,jaménartesahal,salamiyajo, T

-~

‘MINERA el

Cebolla salteada en salsa inglesa, perejll poIIo recién hornea-
‘do y ajo-sobre salsa de vino bIanco -

.. -

ALFREDO

Tomate, pollo recién horneado, portobello y albahaca fresca
sobre salsa alfredo de la casa. g

Bl

Cebotlin, chile morrén rojo, pollo recién horneado, p|na y queso -
gouda sobre salsa BBQ

Cebollin, chlle morrén caramelizado, camarén fresco ajo y c:lantro
- fresco sobre salsa de chipotlé.con miel. :
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’f MEXICANA ClasnE e e
Cebolla blanca, fruoles, ace|tuna negra chonzo de so;a 2
' yjalapeno e 3 g )

| VEGETARIANA e e
. Tomate, cebolla morada, aceltuna negra, chlle morron verde, :
- champmones queso fettayajo | : s

SMARBARRR L S
Tomate hewloom aJo acelte de ohva y albahaca fresca , |

L

'.MARGARITA TRADICIONAL  ~ - ©*

~ Tomate heirloom, mozarella fresco, ajo acelte de ollva Yeabsiaes
bahaca fresca. SRR : S

~ Tomate, cebol|a morada, espinacas, aceltuna kalamata A &
_ quesg fetta romeroytomllo | ‘ -

*_# ¢ Doumros Praza c
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_FETTUCCINE ALFREDD - | ._
Pasta fettuccine en salsa alfredo de la casa, acompanada con .

pollo o camarén fresco'y albahaca. Serwdo con focacaa de la
_casa. . ‘

N

ESPAGUEIT | CON CARNE‘ e
‘Pasta spaguetti, carne molida, espinacas y hongo portobello
en salsa pomodoro. Servida con pan focaccia de Ia casa. = -

‘- LINGUINI ALFREDQ

Pasta lingiiini en salsa alfredo de la casa, jamén, c‘hampmoﬁes' -
trescos y.albahaca como garnitura. Serwdo con focacaa dela
casa. , . SRR .

LINGUINI BABY CLAMS ke
Pasta linguini en salsa de vino blanco, mantequilla pre arada, :

almejas, tomate cherry y perejil como garnltura Servido con-
~focacciadelacasa. G S v

——

’ESPAGUE]TI CON ALBONDIGAS

Pasta spaguetti con albondlgas de res, puerco rlcotta y quéso ’
romano. T fr 3
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LINGUINI CANGREJO Y CAMARON

Pasta linguini, cangrejoy camaron en salsa de vino blanco -
~ con chile morron fresco salteado en mantequilla preparaday

perejil como garnitura. Servido focaccia de la casa. |

| CAPELLINI :

Pasta capellini en salsa pomodoro con aceituna negra peppe-
roncini, albahaca fresca y salchicha artesanal de-a region. -
Servido con focaccia de la casa. '

PRIMAVERA

Spaghettl en aceite de oliva combinada con pmones,.frutos i
secos y verduras de temporada Serwdo con focaccia de la casa.

AL BURRO

Spaghetti salteado en mantequilla preparada. Servndo con -
focacciadelacasa. : 3

'PASTA BOLOGNESA |
Spaghettu en salsa de la casa combmado con vegetales carne

molida y salchicha italiana, tomillo, petejil, aIbahaca y un toque
de vino tinto. Servido con focacaa de la casa.
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- TE HELADO CLASICU

| AGUA FRESCA

iPregunta por los diferentes sabores‘de aguas frescas 2
disponibles del dla' _ . |

| PECUSITA

Limonada natural preparada con troatos de fresa

SODA TTALIANA

Fresa, mango, kiwi, fruta de la pasién, vanilla y durazno.

MAREA BAJA

Preparada con cerveza de raiz (root beer) y helado de valnllla. 2

MILKSHAKE -

Vanilla, fresa, chocolate, mazapan, oreo o brownle cherry

. servnda con crema batlda

. -

'REFRESCOS

Coca-cola (orlglnal light, sin azucar) sprlte fanta mundet
y fresca.

- AGUA MINERAL

Topochico y peniafiel. -

"CAFE REGULAR // TE CALIENTE

iPregunta por los saborestde té disponibIeS!p
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SANGRIA PREPARADA

- 'Preparada con limén natural, agua mineral, vino tmto de Ia
. reglon y jarabe natural. - :

KOMBUCHA-RITA

~ Tequila, kombucha de lalocalidad y m|e| con escarchado
y romero como guarnlaom o S

CLERICOT

- Preparado con vino rosado, agua mleral ||mon y Jarabe Manzana
durazno y uva plcados

-

: Preparado con tequila, jugo de néranja y torani de fresa Rodaja de - |
naranja fresca y cherry como guarnicioén. - e et oAk

CAPIRUCHD .= = - i

Clasico ron Captaln Morgan y Coca Cola

MOHITO

Preparado con ron blanco azucar, menta jugo de Ilmon ysoda
"Fresca”. : ;

' TAMARINDD '

: Preparado con ron blanco, vodka, jugo de limén, jarabe, soda =
Fresca y Coca Cola. Tamarmdo como guarmaon -

MIEHEJ.ADA

- Cerveza nacional y preparado de clamato de la casa. .

VINO -

.Pregunta por nuestro menu de vmos reglonales'
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CHIVITO LAL,_\..

AMERICAN“LIGHFAfE Ltk §E‘5940N IPA
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,Pregunta por nuestras cervezas de &emporada y
- cervecerias mvutadas' hll &

b R ’ v

* jPregunta por Ias marcas dlspomb]es' R

- INDIO  HEINEKEN

’ BUHEMIA; e LAGUN[TAS;' :
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- ANGELINOS
- RUGELACH

Rellena de mermelada de
frambuesa y chocolate
blaneo. Espolvoreado de
azucary canela

BESITOS DE-
- CAJETA

Galleta rellena de cajeta, cu-

bierta de azucar glas.

- DOCENA SURTIDA

LOCAL DESSERTS
- CANOLI

Tradicional poétre italiano de re-
lleno cremoso sabor chocolate.

APPLEPIE -
#ICE CREAM

“(Sabor vainilla)” -

- CHEESE CAKE

- (Venta porrebanada)

EMPANADA
 RUGELACH
V ' eV

3 glaseado

.-

Rellena de fresay chlspas de chocola =

.‘jal\_{ r D
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- RON CON NUEZ 318
Rony nuez cublerta de -
~azucar glas :

'.BARRITAS 0

- CHABACANO

Barritas de polvorén con
mermelada dé_chabacano y -

>

PASTEL DE
ZANAHORIA

(Venta por rebanada)

 PASTELDE

- CHOCOLATE

(Venta por rebanada)

~ BROWNIE

Servido con helado de vamllla 3
- acompanado de mermmelada de
. fresa o jarabe de chocolate

SANDWICH
> DENIEVE

sandwich de galleta de chispasde -
chocolate relleno de nieve de vainilla. "
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