
























Nacida del ingenio de Enrico Franzolin 

en el 1990 en un pequeño garaje de 

Padua, UNOX ha crecido hasta conver-

tirse en líder mundial en la producción 

de hornos profesionales. Su prestigio 

deriva de ser la primera elección en los 

restaurantes más importantes del 

mundo, y del estilo inimitable de sus 

productos, únicos por innovación, 

tecnología y diseño.



En 1908, en el corazón de París, Albert 

Dupuy encendió la llama de la cocina de 

élite. Fue allí donde Dupuy estrenó el 

primer horno de convección del mundo. 

En ese momento, la mayoría de los 

hornos eran simples cavidades con la 

parte superior plana que sostenían 

rejillas suspendidas sobre un fuego. La 

mayoría de la gente simplemente 

consideraba que cocinar era calentar 

alimentos para comer. Pero Dupuy se 

preguntó: "¿Qué significa realmente 

cocinar?". Desarrolló su horno con un 

techo abovedado para que el calor 

rodeara los alimentos, en lugar de 

atraparlos para que se quemaran 

debajo. Dupuy bautizó el horno La 

Cornue ® en honor al término francés 

cornue, el sistema para refinar el gas 

que calentaba la nueva creación, pero 

también por su analogía con las retortas 

de destilación utilizadas en perfumería.



True Manufacturing es reconocido como 

el principal fabricante de refrigeradores y 

congeladores comerciales del mundo 

para las industrias de servicios de 

alimentos y bebidas refrescantes. El 

camino hacia esa posición de liderazgo 

comenzó en 1945, cuando Bob 

Trulaske y su padre, Frank, y más tarde 

su hermano, Art, desarrollaron una 

empresa de refrigeración en su casa de 

Lenox Avenue en St. Louis. Desde su 

garaje, construyeron el primer congela-

dor vertical de 40 pies cúbicos del 

mercado. Poco después, comenzaron a 

fabricar enfriadores de botellas con tapa 

enrollable y riel envuelto para cerveza y 

bebidas en un almacén de varios pisos 

en Pine Street en el centro de St. Louis, 

M i s s o u r i .





Open Air Outdoor Cabinetry es un fabricante de gabinetes 

que se especializa en gabinetes de cocina para exteriores. 

Utilizamos materiales de alta calidad para gabinetes de 

exterior a fin de crear gabinetes seguros, duraderos y 

resistentes para el espacio al aire libre de sus sueños.

En 1954, Nicholas DeSavino viajó desde Italia a Pensilvania. 

Durante años, fabricó muebles y gabinetes sencillos, 

resistentes y asequibles. A medida que su reputación 

crecía, también lo hacía su asociación con la honestidad, la 

confiabilidad y la artesanía.

Pat, Dino y Mario crecieron aprendiendo de su padre, 

Nicholas. Mientras trabajaban con él, heredaron su 

habilidad y su excelente servicio al cliente. Con el tiempo, la 

empresa se convirtió en DeSavino & Sons, tal como la 

conocemos hoy.

Durante décadas, los fundadores de Alfresco han estado diseñando 

y fabricando equipos de cocina comerciales para muchos de los 

mejores restaurantes, hoteles y cadenas de tiendas del mundo que 

confían en productos de la más alta calidad.

A finales de los años 90, se lanzó Alfresco Open Air Culinary 

Systems, que ofrecía una línea completa de electrodomésticos para 

cocinas al aire libre residenciales inspirados en restaurantes con un 

nivel de calidad y lujo totalmente nuevo nunca antes disponible para 

el hogar; utilizando las mismas metodologías de fabricación 

utilizadas en equipos para restaurantes comerciales. Desde el 

principio, Alfresco ha creado una misión de compromiso de tres 

niveles para garantizar que producirían algo que nunca se había 

producido en la industria de la cocina al aire libre. Esta dedicación a 

la calidad en la fabricación, la innovación, el valor y la satisfacción 

del cliente darían forma a la marca Alfresco y establecerían el 

estándar de lo que debería ser la mejor experiencia de cocina al aire 

libre.
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