


DEJEUVER

VOTRE SEJOUR A L'HOTEL INCLUT UN DEJEUNER ?
Profitez d'un plat et d'une boisson classique au choix !

LES ESSENTIELS

POUTINE DEJEUNER 25
Pommes de terre déjeuner, fromage en grains du Québec,

sauce hollandaise a la truffe, ceuf miroir, bacon

et oignons verts

CEUFS BENEDICTINE 26
Muffin anglais, bacon ou jambon ou saumon fumeé (+4$),

2 ceufs pochés, sauce hollandaise a la truffe, pommes de terre
déjeuner et fruits frais

POWER TOAST A L'AVOCAT X202 @ 26
2 tranches de pain multigrain grillé, guacamole, pleurotes

locales, créeme fraiche au wasabi, ceufs pochés, pistaches et
verdure (pommes de terre assaisonnées +43%)

BAGEL AU SAUMON 26
Saumon fumeé, fromage a la creme aux capres et citron, pickles
d'échalotes et salade mesclun

PANCAKES auchoiv: & 24
- Chocolat noisette, banane, sirop d'érable et meringue
- Creme chantilly matcha, pistache, sirop érable et meringue

YOGOURT & GRANOLA &£ @ 21
Yogourt a la vanille, granola, sirop d'érable, petits fruits ou
chocolat (au choix)
20
PAIN PERDU DE VIENNOISERIES & @
Créme anglaise, caramel et noix.
25
DEJEUNER CANADIEN W
2 ceufs cuits avec 2 choix de viande : Bacon fumé, Jambon
fumé et braisé ou saucisse déjeuner.
Servi avec pommes de terre déjeuner et fruits frais, choix de
pains, feves au lard maison.

STEAK AND EGG (+35%) W 30
Bavette de boeuf 6 0z au poivre, 3 ceufs miroir, pommes de terre
assaisonnées et féves au lard.

BOISSONS CLASSIQUES

CAFE REGULIER, ALLONGE, ESPRESSO, 4
AMERICANO, DECAFEINE

CHOCOLAT CHAUD 4

JUS D'ORANGE, PAMPLEMOUSSE, 4
ANANAS, CANNABERGE, POMME

& sans gluten ESQ végeétarien @ adaptable en végétarien

PETITE FAIM?

CROISSANT DEJEUNER
(ceuf, fromage, bacon)

MpFFIN ANGLAIS
DEJEUNER
(ceuf, fromage, bacon)

CROISSANT ClIAUD &

POUR LES ENFANTS

YOGOURT auchoiv: X @

- Granola, petits fruits & sirop d'érable

- Oreo, chips de banane et coulis de
chocolat

PANCAKES
CHOCOLAT BANANE @
Chocolat, banane & noix.

CEUF CUIT (1)

AVEC VIANDE (/Ichoix)

Lardon laqué, jambon fumé et braisé

ou saucisse de la ferme, servi avec
pommes de terre déjeuner, fruits frais et
choix de pains.

12

12

15

16

15

BOISSONS GOURMANDES

LATTE 6
CAPUCCINO 5
LATTE PISTACHE 9
MOCACCINO 6
MIMOSA DU MOMENT 11

V¢ sans produits laitiers @) avec noix



SOUPER

FROID

JAMBON SERRANO ¥
& FOCCACIA

CEVICHE DE DORADE & R
Leche de tigre, mais local, supréme d'orange
charbonné et chips de banane plantain

ASPERGES DU QUEBEC
Creme fraiche d'anchois et ail confit, jaune
d'ceuf déshydraté, pecorino, crolton de focaccia

20

29

25

/CHARBON DE BOIS

BAVETTE DE BEUF ¥
Chimichurri, purée de pommes de terre fumées,
pleurote, glace vin rouge

DEMI-POULET ¥
Purée de pommes de terre fumées, gravy maison

TOMAHAWK DE BEUF 1KG &

Frites de patates douces, légumes du marché,
chimichurri, sauce demi-glace au vin rouge

ARRIVAGE DE LA MER

PIEUVRE GRILLEE
Chou mariné, Labneh wasabi, caviar de mujol

Ktempura

44

34

185

PM

30

TARTARE DE THON 32
Mayo au wasabi, gingembre et citronnelle
fermentés, caviar de mulet, riz soufflé et herbes

COURGETTE 9 & 19
Barigoule, basilic, Padano, tournesol

SALADE DE CREVETTES A 28
Mini-romaine, crevettes de Matane marinées,

huile de homard, vinaigrette aux baies et

échalotes frites.

CHAUD

SUCRE

MAGRET DE CANARD & @ 46
Fumé sur place, déclinaison de chou-fleur, sauce a
I'Amaretto et concassé d'amandes.

PATES FRAICHES 44
Gnudi de ricotta, miso, champignons locaux,
parmesan

BURGER DE BOEUF 30
Fromage fondant, bacon, champignons,

cornichons, mayonnaise truffée + frites de patates
douces

EXTRA

FROMAGE MANCHEGO X @
Marmelade, noix, crodtons

CREME BRULEE &
Infusion maison a l'alcool local, crolte de sucre
caramélisé

MIGNARDISE (3) - %

& sans gluten @ vegan 2 végétarien

23

10

13

@ adaptable en végétarien

DEMI-BAGUETTE 8
Beurre maison fumeé

PUREE ¥ = 10

Pommes de terre fumeées

LEGUMES DU MARCHE O A 15
Gingembre, citronnelle, noix de pin
1 DE PATATES X & 10

FRITE
D O U C E S + mayonnaise truffée

\& sans produits laitiers

@) avec noix {7 épiceé



