
75$
/ P E R SMENU

S A I N T - V A L E N T I N

TA R TA R E  D E  S A U M O N  A U X  A G R U M E S

amuse-bouche

S A I N T - J A C Q U E S  P O Ê L É E S  ( + 1 5 $ )
émulsion truffée, purée de panais, citron vert

C A R PA C C I O  D E  B E T T E R A V E
fromage de chèvre frais, mesclun, salade au miel

entrées
( A U  C H O I X )

F I L E T  D E  S O L E  R Ô T I
fondue poireaux, pommes grenailles,

sauce champagne beurre au blanc truffé

TA G L I AT E L L E S  F R A Î C H E S  E T  H O M A R D
Perle de caviar, sauce homardine

S U P R E M E  D E  P O U L E T
purée de pommest de terre raffinée,

légumes du marché

plats
( A U  C H O I X )

É C L A I R  À  L A  C R È M E  C I T R O N N É E
coulis framboise, neige de meringue

dessert


