SALATA ESLiKCI

GUnlUok eksi maya ekmek cesitleriyle servis edilir

Antipasto Fogca 550 TL Antipasto Kirke 650 TL
Cilekli Mevsim Salatas: 320 TL Kraker, ¢erez, tursu, zeytin, GUNlUk ekmek, izmir tulum,
Cilek, roka, semiz otu, salatalik, Foca yogurdu, parmesan cilek sirkesi, zyagi | €kmek, gevrek, balli peynir fume but, zeytin, sizma zeytin
canadl (3 cesit firnda eritilmis peynir) yag, roka, ceviz, kuru UzOm
Firinlanmig Pancar Salatasi 320 TL
Pancar, roka, salatalik, kiraz domates, Foca yodurdu, parmesan, TAPAS

balzamik sirke e :
Kizarmis focaccia Uzerine

Mas salatasi 320 TL

. : P Triiflii fistik ezmeli 300 TL Sardalyali 300 TL
Top peynir, mas fasulyesi, kuru borulce, roka, domates, salatalik, o : :
. i : g Troflu fistik ezmesi, parmesan, Asma yapraginda sardalya,
finnlanmis domates, siyah fasulye, balzamik sirke, zeytinyadi , :
acl biber receli, kurutulmus et firlnlanmis sarimsak ve domates,
Zeytin Salatasi 350 TL kurutulmus pastirma

TUtsUlenmis Foca yogurdu, ricotta, karisik cekirdeksiz zeytin, firnlanmis

sarimsak ve domates, sizma zeytinyagd, balzamik sirke Fiime etli 270TL

Krem peynir, fUme et, parmesan, karabiber, zeytinyadi

Giiniin salatasi
Mevsim sebzeleriyle hazirlanan gunin salatas

TAPAS SISLER

EKMEK USTU O1 Peynir 180TL 02 Kuru et 200TL

2 dilim gunlok ekmek Uzerine Peynire sarili salatalik, Kuru et, tursu biber, pancar
Sarimsakli 300 TL Sosisli 350 TL Camalss e tUin

Sarimsak puresi, pesto sos, Kapall pizza hamuru icinde kasap 03 Sardalya 200TL

zeytin, mozzarella sosis, tath hardal, cheddar peyniri

Sardalya, zeytin, kuru domates, tursu

Enginarli 280 TL
Pestolu enginar poresi, LAHMACUN 250TL Sinirh sayida hamur

mozzarella, kiraz domates %80 dana eti ve %20 kuzu etiyle hazirlanir, taze yesillikler

ve sumakl soganla servis edilir.
Mantarli 290TL

Mantar, mozzarella
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Klasikler:

Ol. Phokaia 470 TL

Domates sos, 1zgara yesil zeytin, dagd kekidi, firrnlanmis siyah sarimsak,
kekikli ricotto sos, zeytinyad!

02. Margarita 450 TL

Domates sos, mozzarella, taze feslegen (mevsiminde), parmesan,
zeytinyagil

03. Homeros (4 peynirli) 580 TL

Peynirli krema sos, mozzarella, isli peynir, izmir tulum, parmesan,
fUmelenmis yumurta rendesi

Sebze agirlikh:

08. Athena 530TL

Domates sos, mozzarella, mantar, ispanak, ev yapimi kirmizi sogan
tursusuy, cipes tursusu, corek otu, zahterli zeytinyadi

09. Mythos 520 TL

Domates sos, mozzarella, dag kekidi, patlican, patates, kabak, kapya
biber, salca sos, z.yagdi

10. Kybele 550 TL

Domates sos, mozzarella, salamura enginar kalbi, 1izgara yesil zeytin, kuru
domates, lor, ceviz, zeytinyadi

Daha fazla et:

04. Odysseus 620 TL

Domates sos, mozzarella, fUme kaburga, ev yapimi kirmizi
sogan tursusu, susam, parmesan, tane nar, tahin sos, roka,
zeytinyag!

05. Artemis 630 TL

Domates sos, mantar, mozzarella, dana fUme but, kars gravyer, borazan
mantari tozu, roka, zeytin yadi

06. Helios 640 TL

Domates sos, mozzarella, kasap sucuk, pastirma, ev yapimi biber tursusu,
parmesan

07. Orion 650 TL
Domates sos, mozzarella tiftik et kirmizi sogan, izgara istiridye
mantari, rende cheddar, ev yapimi gravy sos

Kirke'nin yorumu:

1. Kirke 400 TL
Pesto sos, roka, parmesan, zeytinyadi (Normalden daha piskin hafif kavruk bir tat)

12. Smyrna 550 TL

Domates sos, mozzarella, karamelize sogan, armut dilimleri, rokfor, izmir
tulum, tarcinla kavrulmus ceviz, ¢citir adacay, tutstlenmis aci bal, z.yadi

Balikl::

13. Karatag 580 TL

Domates sos, mozzarella, asma yapraginda sardalya, kirmizi sogan, kiraz
domates, kurutulmus pastirma, zeytin yagi

ilaveler:
Peynir Et-
e Burrata 200 TL

e Mozzarella 100 TL

Sebze:

e Mantar, Zeytin,
Misir, Sarimsak,
Enginar: 50 TL

e Sucuk, Pastirma,
Fume. Et;
Hindi FUme,
Tiftik et Jambon:
2OTL




