
I n s a l a t e

i n s a l a t a  d i  c a e s a r
baby gem lettuce, pecorino romano,
pepe nero, foccacia pangrattato.

1 8

i n s a l a t a  d ’ a u t u n n o
apples, pears, stracciatella, arugula,
apple vimaigrette, toasted hazelnut
and parmigiano reggiano

1 8

r u c o l a  e  s t r a c c i a t e l l a
arugula, pecorino romano,
stracciatella, roasted nuts, guanciale
and delicata squash. 

1 8

P r i m i  –  P a s t e

B u c a t i n i  a l l a  C a r b o n a r a
tempered yolk, parmigiano reggiano,
pecorino romano, e guanciale. 

2 5

c a c i o  e  p e p e
rigatoni, pepe nero, parmigiano
reggiano, pecorino romano 

2 4

P a c c h e r i  a l  P o m o d o r o
tomato all’emiliana, basil, e
stracciatella.

2 3

P a p p a r d e l l e  a l  R a g ù
slow-braised beef e pork, tomato-
soffritto, e pecorino romano DOP.

2 6

C a p p e l l e t t i  d i  P a r m a
chuck, pork e prosciutto di parma -
with parmigiano e balsamico. 

2 7

A g n o l o t t i  d i  Z u c c a
squash e ricotta - with fried sage,
brown butter, maple hazelnuts. 

2 5

c a r a m e l l e s  d e l l a  n o n n a
ricotta e burrata - with pickled
apples and a apple beurre blanc

2 6

p a s t a  t a s t i n g
a progression through our handmade
pastas - four courses - a 90-minute
tasting experience. 
STARTING THIS THURSDAY 9/18

r a v i o l o  a l  t a r t u f o
two large raviolis with ricotta, 
egg yolk, browned butter, and fresh
truffle. 

3 2

B r a n z i n o  a l l a  g r i g l i a
european-seabass, salsa verde, delicata,
charred lemon aioli and pickled apples. 

3 9

f i l e t t o  d i  m a n z o
eight ounce filet mignon, potato puree,
demi al tartufo, e rucola with pecorino
romano DOP. 

5 0

grazie e buon divertimento!grazie e buon divertimento!

P A S T A S

S A L A D S

V A C A N Z A  R O M A N A
R I S T O R A N T E  I T A L I A N O

S a l u m i  E  F o r m a g g i  

m o z z a r e l l a  d i  b u f a l a
buffalo mozzarella e prosciutto di
parma "24 mesi"

2 6

c h e e s e  d ’ i t a l i a
parmigiano reggiano “24 mesi”,
pecorino stagionato “4 mesi”, pecorino
di grotta “3 mesi”,honey comb, e nuts. 

2 3

g n o c c o  f r i t t o
fried dough puffs- prosciutto di parma
“24 mesi”, bresoala punta d’anca,
pecorino romano, honey e pepper.

1 7

c a r p a c c i o  a l l a  r o m a n a
ribeye, pepe nero, arugula, garlic
pangrattato, e pecorino romano DOP.

1 8

s p u n t i n i  e  s t u z z i c h i n i

m e a t b a l l s  a l l ’ e m i l i a n a
baked beef e pork, tomato, ricotta, e
parmigiano reggiano “24 mesi”. 1 9

B r u s c h e t t a  c o n  z u c c a
delicata squash, burrata, guanciale,
arugula, hazelnut, e maple balsamico. 1 7

c a l a m a r e t t i  f r i t t i
cultured buttermilk fried squid,
tomato, lemon, e basil. 2 0

F i o r i  d i  z u c c a
fried squash blossoms, ricotta,
delicata, sage, e parmigiano reggiano. 1 8

L e  P i z z e  A r t i g i a n a l i

m a r g h e r i t a
fior di latte mozzarella, tomato,
basil, evoo, e parmigiano reggiano. 2 2

s a l a m e  p i c c a n t e
baby “pepperoni” salami, mozzarella,
tomato, oregano, straciatella, e evoo. 2 5

q u a t t r o  f o r m a g g i
salsa bianca, mozzarella, gorgonzola,
pecorino, e parmigiano reggiano. 2 4

S e c o n d i  P i a t t i

C H I C K E N  A L L A  P A R M I G I A N A
fried chicken breast, bucatini,
tomato, stracietella, e parmigiano.

2 9

A N A T R A  A L L ’ A R A N C I A
16 oz muscovy duck breast, blood
orange sugo, potato, e hazelnut.

5 8

B i s t e c c a  d i  c o n t r o f i l e t t o
30-day dry-aged twelve ounce new york
steak with potato puree e salsa verde.

6 0
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