
SANDOS

Tamago Sando 14.-
Pane giapponese al latte con uova
cremose ed erba cipollina.
Katsu  Sando 17.50
Pane al latte giapponese con pollo
croccante, insalata di cavolo e salsa
dello chef.
Avo Tuna Sando 16.50
Tonno con avocado, burrata e
insalata.              

Insalata Kohi 21.-
Vermicelli di soia, cavolo cappuccio,
cetriolo, edamame, servita con pollo
e salsa di sesamo. 

AGGIUNTE:
Pollo 5.-      
Vermicelli 1.-
Salsa 1.-

***In caso di allergie, vi preghiamo di comunicarcelo.
IVA 8,1% inclusa.

 Tutti i prezzi sono indicati in CHF.

MENÙ
BRUNCH

Orari cucina: 
Giorni feriali: 9:00 - 15:00 

Fine settimana: 9:30 - 15:30

SFIZI

Bao Bun con Pollo Croccante                                  12.-
Due morbidi bao bun farciti con pollo 
croccante.
Lobster Roll                                                                     24.-
Pan brioche con astice, gamberi, sedano e 
salsa a base di limone e maionese. 
Zuppa di Miso                                                                   6.-
Tradizionale zuppa giapponese a base di miso,
delicata e saporita.

Toast con avocado 13.-                                           
Pane della casa tostato con avocado e limone.

Aggiunte: 
Uovo grattugiato con parmigiano  4.-
Olio al tartufo  2.-
Salmone affumicato   6.-
Burrata e pomodorini   6.-
Kimchi  1.-
Pane senza glutine  1.-
                         
Cornetto salato                                                             12.-
Con salmone  e avocado.



BRUNCH DOLCE

French Toast Fuwa  15.-                            
French toast di brioche dorata con frutti
di bosco.
Miele · Lotus Biscoff

Crêpes  12.- 
Crêpes con topping a scelta.
Lotus Biscoff · Pistacchio · Cioccolato ·
Albicocca

Pancake al formaggio fresco  15.- 
Soffici pancake al formaggio fresco,
serviti con frutti di bosco e un topping a
scelta.
Panna acida & confettura ai frutti di bosco ·
Latte condensato

Cinnamon Roll  7.-  
Lotus biscoff · Crema  al matcha

Extra + 1.-
Lotus biscoff · Crema al matcha · Pistacchio ·
Cioccolato

BOWLS

Asa Bowl   10.-
Yogurt greco, granola, frutti di bosco e
miele.            

Chia Pudding Bowl   10.-
Chia pudding al cocco con frutti di
bosco e mandorle.  

Extra: 
Granola 1.-       Frutti di bosco  2.-    
Mandorle 1.-    Proteine / collagene 2.50 

PASTICCERIA
                    
Rotolo di croissant 6.-
Cornetto classico 2.50
Cornetto integrale 3.-

Farcitura 1.-
Pistacchio          
Albicocca      
Cioccolato                                           

TORTE 

Yuzu Cheesecake 9.- 
Torta di crêpe al matcha 10.-
Matcha Cheesecake 9.-
Cheesecake giapponese soffice 10.-
Cheesecake al cioccolato 9.-
Basque Cheesecake 10.-

***In caso di allergie, vi preghiamo di comunicarcelo.
IVA 8,1% inclusa. 

Tutti i prezzi sono indicati in CHF.



CAFFÈ
CLASSICO

CAFFÉ CON
LATTE

 MATCHA BAR 

MENU
DELLE
BEVANDE

Latti vegetali
Soia + 0.7
Cocco + 0.7
Avena + 0.7
Mandorle + 0.7
Senza lattosio + 0.5

Aggiunte
Collagene + 2.50
Proteine ​ + 2.50
Scir. vaniglia + 0.5
Scir. d'agave + 0.5
Caramello + 0.5

***In caso di allergie, vi preghiamo di comunicarcelo.
IVA 8.1% inclusa.

Tutti i prezzi sono indicati in CHF.

Menta, Verde, Nero, Verbena,
Camomilla, Limone e Zenzero

TÈ 5.-

Matcha Latte                                             7.-
Caldo o freddo
Matcha Cloud                                         7.50
Acqua di cocco · spuma di matcha
Matcha Latte alla Fragola                     7.50
Matcha · latte · purea di fragola
Matcha Latte al Mango                         7.50
Matcha · latte · purea di mango
Dirty Matcha                                           7.50
Matcha · latte · espresso 
Matcha Tonic                                         7.50
Matcha · acqua tonica 
Matcha Coconut                                    8.50
Matcha · acqua di cocco
Matcha Ube                                            8.50
Matcha · Ube · latte
Ube Latte                                                7.50
Ube viola con note di vaniglia  · latte 
Hojicha Latte                                          7.50
Tè verde tostato, con note di nocciola.

Cappuccino
Cappuccino Ginseng
Flat White
Latte macchiato
Caffè latte freddo
Caffè Shakerato
Caramel latte
Latte speziato alla zucca
Chai latte
Cioccolata calda con
marshmallow

4.-
4.50
4.50

5.-
5.-
7.-
6.-
7.-
6.-
6.-

+ 1.-

Espresso
Espresso Orzo
Espresso Ginseng
Doppio espresso
Espresso macchiato
Espresso decaffeinato
Americano
Caffè Filtro 

2.50
3.-
3.-

4.50
2.90

3.-
4.-
7.-



È vietata la vendita e il consumo di bevande alcoliche ai minori di 18 anni (art. 51 cpv. 1 Legge sanitaria.)
Tutti i prezzi sono indicati in CHF. IVA 8.1% inclusa. 

Green Energy                                             7.50
Sedano, mela, cetriolo, zenzero. 
Golden Detox                                            7.50
Sedano, mela, carota, limone. 
Sunshine                                                     7.50
Mela, arancia, carota, zenzero. 
Arancia fresca                                          6.50

CENTRIFUGATI

BIBITE ANALCOLICHE

Acqua Frizzante

5.-Acqua Naturale
5.-

Coca-Cola 5.-

Coca-Cola Zero 5.-

Acqua Tonica 5.-

Fever-Tree Ginger Beer 5.-

Acqua di cocco

6.-Kombucha

7.-

Hibiscus & Lemongrass
Ginger, Lemon & Mint

COCKTAILS

12.-

HUGO SPRITZ
Sciroppo di sambuco · Prosecco ·
soda · menta · lime 

YUZU SPRITZ
Aperol · yuzu · Prosecco · soda 

GEISHA KISS
Gin · Prosecco · puree di fragola · soda 

TOKYO DRIFT
Gin · Fever-Tree tonic · succo di
limone · basilico

12.-

14.-

15.-

15.-

APEROL SPRITZ
Aperol · Prosecco · soda · arancia

VIRGIN HUGO (ANALCOLICO)
Sciroppo di sambuco · soda · menta ·
lime 

12.-

VINI
120 ml 

Vino Bianco 
Sauvignon · Chardonnay

7.-

7.-

7.-Vino Rosso 
Merlot · Pinot Noir

Prosecco 8.-

Franciacorta 11.-

Rosè

BIRRE
330 ml 

Noam

7.-

7.-

Asahi


