
Entradas
Orden de chalupas
poblanas     $35
CON MACIZA DE CERDO Y POLLO

Nachos con carne 
asada y queso    $80
Queso fundido    $90
CHORIZO, CHISTORRA, HAWAIANO, CHAMPIÑONES
O CON CHICHARRON

Sopecitos surtidos   $65
1 DE POLLO, 1 DE REZ, 1 DE CHORIZO

Sopecitos con guacamole 
y chapulines    $65
Guacamole con chicharrón 
y totopos    $40   c/chostorra $55
Coctel de camarón CH$55 GD$100

$30  Indio
$30 Tecate
$30 XX Lager
$30 Corona
$30 Victoria
$35 Heineken
$35 Bohemia
$35 Negra modelo
$35 Modelo especial
+$15 Michelada
+$25 Clamato-michelada
$40 Cerveza importada
$85 Alitas

BBQ, MANGO CON HABANERO,
 PICANTES, SRIRACHA

$35 Papas fritas
$45 con queso y tocino

para
acompanar

CUBETAZO 6X$150
UNICAMENTE INDIO, TECATE, XX LAGER, CORONA Y VICTORIA
ORDENANDO UNA ENTRADA IGUAL O MAYOR A $45



para
acompanar

Sopas

Ensaladas

Sopa del día  CH$20 GD$35
Consomé de pollo
tradicional  CH$25 GD$35
CON POLLO DESMENUZADO
ARROZ Y VERDURAS

Consomé de pollo
Hueytlalli   CH$30 GD$40
CON QUESO PANELA, JITOMATE,
ARROZ Y AGUACATE

Sopa azteca  CH$35 GD$45
DELICIOSA SOPA DE TORTILLA SERVIDA
CON QUESO, AGUACATE, CHILES 
TOSTADOS Y CHICHARRÓN

Caldo tlalpeño CH$35 GD$45
PICOSITO, CON ARROZ, POLLO,
VERDURAS Y AGUACATE

De la casa  $50 c/pollo $80
FRESCAS LECHUGAS, PEPINO,
ZANAHORIA RALLADA, JITOMATE
Y ADEREZO DE LA CASA

Cesar   $55 c/pollo $85
LECHUGA OREJONA CON QUESO 
PARMESANO, ADEREZO CESAR
Y CRUTONES

Del chef          $90
CON JAMÓN DE PAVO, PECHUGA DE 
POLLO, QUESO MANCHEGO Y 
HUEVO COCIDO

Caribeña          $90
CON FRESAS, DURAZNOS, QUESO 
PANELA, COCO Y POLLO 
A LA PARRILLA

Espinaca con 
queso de cabra        $90
FRESCA ESPINACA BABY CON 
ARÁNDANOS, NUEZ, MANZANA ROJA,
QUESO DE CABRA Y POLLO A LA PARRILLA

$30 Arroz con huevo estrellado
$25 Arroz con plátano
$40 Espaguetti blanco o rojo
$55 Pasta hawaiana



nuestras enchiladas
Enchiladas Mexicanas (4)  $75
VERDES O ROJAS RELLENAS DE POLLO CON LECHUGA, 
QUESO, CREMA, CEBOLLA Y AGUACATE 
ACOMPAÑADAS DE FRIJOLES REFRITOS

Michoacanas(3)   $100
RICA CECINA DE RES EN UNA CAMA DE ENCHILADAS 
RELLENAS DE QUESO, BAÑADAS EN SALSA GUAJILLO 
CON AGUACATE, CREMA Y QUESO, ACOMPAÑADAS 
DE FRIJOLES REFRITOS

Suizas verdes o rojas (4)  $90
DE POLLO GRATINADAS, BAÑADAS EN SALSA CREMOSA,
 ACOMPAÑADAS DE FRIJOLES REFRITOS

ARMA TU MENÚ +$40
CONSOMÉ DE POLLO O SOPA DEL DÍA Y 

UNA BEBIDA, REFRESCO O AGUA DE SABOR

$85 Campiranas (4)
RELLENAS DE POLLO BAÑADAS EN SALSA DE FRIJOL, 

ENCIMA CHORIZO, AGUACATE, CREMA, QUESO Y CEBOLLA

$85  3 Marias (3)
UNA EN SALSA VERDE RELLENA DE QUESO PANELA,

 UNA EN MOLE POBLANO RELLENA DE POLLO Y 
OTRA EN SALSA ROJA RELLENA DE TINGA DE POLLO 

$105  Divorciadas con arrachera (3)
JUGOSA CARNE DE ARACHERA EN UNA CAMA 
DE ENCHILADAS RELLENAS DE QUESO PANELA, 

BAÑADAS CON SALSA VERDE O ROJA



El mole

Pollo en mole poblano  $100
POLLO EN PIEZA, BAÑADO EN NUESTRO TRADICIONAL 
MOLE POBLANO, ACOMPAÑADO DE ARROZ 
Y FRIJOLES REFRITOS

Enmoladas (3)    $90
RELLENAS DE POLLO O QUESO PANELA, BAÑADAS 
CON NUESTRO AUTENTICO MOLE POBLANO, 
ACOMPAÑADAS DE FRIJOLES REFRITOS

Torta de mole con pollo  $55
CON AGUACATE Y FRIJOLES REFRITOS

Huarache poblano   $85
CON POLLO A LA PARRILLA, BAÑADO EN NUESTRO 
AUTENTICO MOLE POBLANO, AJONJOLÍ Y CEBOLLA

¿SABÍAS QUÉ?

Mole proviene del Náhuatl (molli ó mulli), se 
refiere a varios tipos de Salsas Mexicanas 
hechas principalmente a base de chiles y especias.

Este platillo es la más pura representación de la 
cocina mexicana, de espíritu definido, tradición 
antigua, raices nativas y sabor apasionado.

¡RECOMENDACIÓN!
POR SER UN INGREDIENTE FUERTE Y LA MEZCLA
 DE SABORES, ACOMPAÑA TU COMIDA CON 

MODELO ESPECIAL, NEGRA MODELO, 
INDIO, BOHEMIA, HEINEKEN



Plato fuerte

$165  Carne asada
CON ENSALADA, QUESO ASADO, FRIJOLES REFRITOS Y ARROZ 

$185 Arrachera mexicana
CON GUACAMOLE, FRIJOLES, CHORIZO Y NOPAL ASADO

$185 Tampiqueña
CON RICAS ENCHILADAS DE QUESO, BAÑADAS EN 

MOLE POBLANO, FRIJOLES REFRITOS Y GUACAMOLE

$265 Parrillada hueytlalli 2-3 PER
DELICIOSA COMBINACION DE CARNES COMO: 

ARRACHERA, ENCHILADA, POLLO A LA PARRILLA, CHORIZO, 
CEBOLLITAS, CHILES TOREADOS Y AL CENTRO QUESO

 FUNDIDO CON RAJAS POBLANAS

ACOMPAÑADOS DE FRIJOLES REFRITOS, 
SALSAS Y TORTILLAS DE MAIZ

Milanesa de pollo    $110
CON PAPAS FRITAS Y ENSALADA FRESCA

Milanesa de pollo hawaiana  $130
DELICIOSA PECHUGA DE POLLO EMPANIZADA CON PIÑA
ASADA A LA PARRILLA Y QUESO MANCHEGO GRATINADO 
AL HORNO

Pechuga encebollada 
a la parrilla     $110
CON ENSALADA, GUACAMOLE Y FRIJOLES REFRITOS

Pechuga adobada    $115
CON ENSALADA, GUACAMOLE Y FRIJOLES REFRITOS

Pollo cremoso     $105
DELICIOSA PECHUGA A LA PARRILLA EN UNA CAMA DE PASTA
EN SALSA BLANCA TIPO ALFREDO, CON CHAMPIÑON, TOCINO, 
PEREJIL Y QUESO PARMESANO

aves

Caldo de camarón    $125
PICOSITO, PÍDELOS PELADOS O CON CÁSCARA

Filete de pescado al gusto  $135
EMPANIZADO, AL AJILLO, A LA PLANCHA, ENCHIPOTLADO,
A LA VERACRUZANA
ACOMPAÑADO DE PAPAS FRITAS Y ENSALADA

Camarones al gusto   $150
EMPANIZADO, AL AJILLO, A LA PLANCHA, ENCHIPOTLADO, 
A LA DIABLA, A LA MANTEQUILLA
ACOMPAÑADO DE PAPAS FRITAS Y ENSALADA

mariscos



Papas con longaniza $35
Chilaquiles con pollo $35
Chilaquiles con huevo $35

Pozole estilo jalisco   $65
A ELEGIR MACIZA. CAMPECHANO O DE POLLO

Pozole de camarón   $125
A ELEGIR MACIZA. CAMPECHANO O DE POLLO

Acompáñalo con:
Guarnición pozolera  $40
CHICHARRO, AGUACATE, QUESO Y CREMA

Dorados de pollo (3)  $25
Tostada de pata   $30

$25 Tinga
$25 Pollo
$25 Pastor
$25 Maciza
$25 Bistec
$25 Chicharrón
$25 Champiñón
$30 Cochinita

TODAS LLEVAN CILANTRO, CEBOLLA, QUESO, CREMA

$15  Maciza
$15 Pollo
$15 Papa
$20 Cochinita
TODAS LLEVAN LECHUGA, QUESO, CREMA Y JITOMATE

Tinga    $20
Pollo     $20
Pastor    $20
Maciza    $20
Picadillo    $20
Longaniza   $20
Champiñón   $20
Cochinita    $25
TODAS LLEVAN FRIJOLES, LECHUGA, QUESO, CREMA

tostadas

flautas

pambazos

quesadillas
Tinga   $27
Pastor  $27
Champiñón $27
Picadillo  $27
Longaniza  $27
Chicharrón  $27
Bitec con
nopales  $27
Quesillo  $27
Huitlacoche $27
Flor de calabaza$27
Cochinita           $32
Combinada $35
2 INGREDIENTES

gorditas

VIERNES POZOLERO 2X1
DE 2 A 4 PM, APLICA PIDIENDO CUALQUIER BEBIDA, SÓLO EN EL RETAURANTE, 

NO VÁLIDO CON OTRAS PROMOCIONES



flautas

gorditas

De la parrilla y mas
Tacos 100 grs
ACOMPAÑADOS DE CEBOLLAS FILETEADAS Y CHILES TOREADOS

Arrachera    $80
Pechuga      $55
Chorizo     $45
Bistec     $45

Super Hamburguesa con papas fritas
Hueytlalli     $90
CON JAMÓN Y QUESO AMERICANO

Hawaiana    $95
CON PIÑA

Guacamole y tocino  $105
Hamburguesa de pollo frito $110

$100  Alambres
PASTOR, CHULETA, CHORIZO, BISTEC O MIXTO

DELICOSA CARNE PICADA FINAMENTE COMBINADA 
CON PIMIENTOS, CEBOLLA Y CHAMPIÑONES, 

CON QUESO FUNDIDO ENCIMA 

$150 Alambre de arrachera
$60 Gringa chilanga

RICA MEZCLA DE BISTEC, CHORIZO, CEBOLLA Y 
QUESO FUNDIDO, PREPARADA CON TORTILLA 

DE HARINA DE 20CM

 Club House Sandwich
CON POLLO, QUESO AMERICANO, TOCINO, LECHUGA, 

CEBOLLA MORADA, JITOMATE, ACOMPAÑADO DE 
ADEREZO RANCHERO Y PAPAS FRITAS O EN GAJO 

$95 De jamón de pavo
$105 De milanesa de pollo

pregunta por nuestra gran variedad de bebidas



Huaraches y mas

Milanesa-Hawaiana-Salchicha-
Huevo c/chorizo-Al pastor  $45
Chuleta ahumada    $50
Combinada     $55
Cubana      $65
TODAS LLEVAN QUESILLO, MAYONESA, JITOMATE,
CEBOLLA, AGUACATE Y RAJAS O CHIPOTLE

Huarache placero   $30
Con quesillo    +$20
EXQUISITO RELLENO DE FRIJOL CON SALSA AL GUSTO, 
CEBOLLA, QUESO RANCHERO, CREMA Y AGUACATE

Con huevo estrellado
o revuelto    $45
Pechuga asada de pollo $75
Chuleta ahumada   $75
Longaniza con nopales  $60
Champiñones    $50
Queso de cabra asado  $60
Bistec con nopales   $75
Costilla de res    $90
Al pastor     $65
Champiqueso    $60
Choriqueso    $75

Milanesa-Hawaiana-
$55 Salchicha-Al pastor
$60 Chuleta

TODAS LLEVAN JAMÓN, QUESILLO, PÁPALO, 
CEBOLLA, AGUACATE, RAJAS O CHIPOTLE

$140  Huarache del patrón
CON JUGOSA ARRACHERA, CHORIZO,

 QUESO FUNDIDO Y AGUACATE 

$85 Huarache toluqueño
CON HUEVO, PECHUGA DE POLLO Y CHORIZO

$95 Huarache mexicano
CON DELICIOSA CECINA DE RES, NOPAL, QUESO Y AGUACATE

$90 Huarache del barrio
ALAMBRE CON PASTOR, CHORIZO Y CHULETA,

 PIMIENTOS, POBLANO, CEBOLLA Y QUESO FUNDIDO

$70 Huarache campesino
CON ENSALADA DE NOPALES, QUESO DE CABRA Y AGUACATE

$85 Huarache poblano
CON POLLO A LA PARRILLA BAÑADO CON NUESTRO 
AUTÉNTICO MOLE POBLANO, AJONJOLÍ Y CEBOLLA

especialidades

tortas 
gigantes

super
cemitas


