Boho Bar Catering
Meny

Plock (pris/pp)

Ost & chark bricka

Vara tre favoritostar: St Agur (smakrik blamdgel), Delice de
Bourgogne (kramig mild vitmoégel), Gryere (smakrik hardost),
tryffelsalami, hembakat focaccia, froknacke, marmelad, frukt
& bar. 180kr

Chips med vitlokscreme, graslok & granatapple.* 40kr

Nybakat vitloksbrod med tryffeldipp. 40kr

Pizza (pris/st)

Pizza bianco med jordartskocka, pesto, gruyere &
basilikaaioli. 120kr

Pizza bianco med 16jrom, langlagrad prédstost, rodlok,
graddfil & dill. 135kr

Pizza bianco med knaperstekt sidflask & tryffel. 120kr

Pizza burrata med mozzarella & basilika. 120kr

Smaratter (pris/st)

Tostada med ra tonfisk, lattpicklad rodkal, mangosalsa,
chilimajo & koriander. 60kr

Tostada med rostad sotpotatis, lattpicklad rodkal,
karamelliserad 10k, frijoles, chilimajo & koriander.* 50kr

Slider med svenskt notkott, tryffelmajo,
karamelliserad 1ok, bacon, cheddarost & timjan. 65kr

Slider med halloumi, srirachamajo, avokado, picklad 10k,
tomat & timjan.* 65kr

Steamed buns med kyckling, srirachamajo, picklad 16k
& koriander. 60kr



Steamed buns med vitloksstekt svamp, srirachamajo, picklad
rodlok & koriander.* 60kr

Sallader & sides (pris/pp)

Vattenmelonsallad med fetaost, granatapple & basilika.* 55kr

Stenfrukt-/jordgubbssallad (efter sdsong) med getost,
groddar, balsamico & valnotter.* 55kr

Rustic fries med Ortsalt, parmesan, graslok &
basilikaaioli.* 60kr

Hemgjorda chilicheese. 45kr

Dessert

Pavlova med lemoncurd, vispad gradde & farska bar.
8 bitars/380kr, 12 bitars/500kr

Knackig appelpaj med vaniljsas.* 45kr/bit

Kladdkaka med gradde & farska bar.* 45kr/bit

* Vegansk / gar att fa& vegansk.



