


oy Kimchi Jeon -

Vorspeisen
|

Edamame
Gedampfte griine Sojabohnen,
mit leichter Salznote

V) 59€

Kimchi y 69¢€
Fermentierter Chinakohl,
leicht scharf

Kartoffeln Jeon - W 12,9 €
Herzhafter Pfannkuchen mit Halbe Portion: 8,9 €
Kartoffeln

Yachae Jeon - W 12,9 €
Herzhafter Pfannkuchen mit Halbe Portion: 8,9 €
Gemuse

f W) 12,9 €
Herzhafter Pfannkuchen mit Halbe Portion: 8,9 €
Kimchi

Haemul Jeon - 12,9 €
Herzhafter Pfannkuchen mit Halbe Portion: 8,9 €
Meeresfrichten

Gun Mandu - 129 €
Gebratene, gefillte Halbe Portion: 8,9 €
Teigtaschen

Rindfleisch / Kimchi § / Gemiise (V)

Koreanische Tapas
|

Ojingeo Twigim - 19,9 €
Frisch frittierter Tintenfisch mit
Mayonnaise-Senf-Dip

Fried Chicken - 19,9 €
Kikok-Maishahnchen

Wahlweise mariniert mit:

Sweet-Chili f Soja-Knoblauch oder
Cheese-Pulver

Jin Mandu - 12,9 €
Gedampfte, geflllte Teigtaschen
Rindfleisch / Kimchi §

o5 Frittierte Austern 12,9 €

Austern aus Japan mit Kaviar-
Topping, Sweet-Chili-Dip

Frittierter Fischkuchen-Sticks 12,9 €
Mit Kasepulver & Nori bestaubt,

Ketchup zum Dippen

Paengyi - W 12,9€

Enoki-Pilze mit Butter und Sesam

Frittiertes Trio -
Kurbis, SURkartoffel und Pommes
Frites - goldgelb, knusprig frittiert

W) 14,9 €

Chijeu Kon - W) 14,9 €
StRer Mais mit Mozzarella

und Mayonnaise

» Guo Bao Rou - 249 €

Knuspriges Duroc-Schweinefleisch
aus Spanien in sul3-sauer Sauce

Mala Rindfleischstreifen - y 249¢€
Scharfe Streifen vom australischen

F1 Wagyu-Rind mit

Knoblauchstangen, Knoblauch,

Erdnissen und Szechuan-Pfeffer

Unsere koreanischen Tapas sind ideal zum Teilen - geniefl3en Sie gemeinsam!



SpieBe-Platten

|
Kikok-Maishahnchen My 140g 14,9€
Zartes, langsam gewachsenes Premium- /(/kOk 300g 299 €

Hahnchen aus Deutschland.
Serviert mit unserer hausgemachten Salz-Lauch-
Dip-Sauce
In Varianten erhdiltlich:
e Original - Mild gewdirzt mit klassischen
Krautern
e Scharf - Mit pikanter koreanischer Chili -
Marinade

Neuseeland-Lammfleisch
Grasgefuttertes Premium-Lamm von Silver
Fern Farms - zart, aromatisch und intensiv im
Geschmack

140g 16,9 €
300g 33,9€

Iberico-Schweinenacken ALTANERA 40 19,9 €
Spanisches Eichelschwein - zart mit nussigem e 554 g 399€
Aroma durch Eichelmast. !
Serviert mit Rosensalz-Dip aus Himalaya-Salz und
rotem Pfeffer
In Varianten erhéltlich:

e Original - Mild gewdirzt mit klassischen

Kréutern
e Bulgogi - Suflich-wiirzig, typisch koreanisch

Iberico-Secreto SN 140g 24,9 €

4 Gold Label %

Besonders zartes, stark marmoriertes 'w 300g 49,9 €
Teilstlick aus der Schulter des Ibérico- !

Schweins - das ,,geheime Filet".
Serviert mit Rosensalz-Dip aus Himalaya-Salz
und rotem Pfeffer

Hinweis:
Zu jedem Platte kann auf Wunsch geddmpfter japanischer Reis als Beilage hinzugefiigt werden (+2,9 €)
Die empfohlene Grillzeit fiir unsere Spiefe betrdgt ca. 5 Minuten.



SpieBe-Platten

140g 24,9 €
300g 49,9 €

Black-Angus-Rindfleisch
Australisches Black-Angus-Rind von Jack’s Creek
- Flank Steak, stark marmoriert, besonders zart
und aromatisch

ZU\
JACK'S
CREEK
Oriin of Aesata
BLACK ANGUS
NS

~

In Varianten erhdltlich:
e Original - Mild gewtirzt mit klassischen Krautern
e Scharf - Mit pikanter koreanischer Chili -Marinade §
o Bulgogi - Stflich-wiirzig, typisch koreanisch
o Pfeffer - Mit einer Marinade aus schwarzem
Pfeffer, Austernsauce und Zucker

Australisches F1 Wagyu o 140g 29,9 €

* CREEK °

Jack's Creek Wagyu F1 - eine Kreuzung aus FIWAGHU 300g 59,9 €
japanischem Wagyu und Angus.

Fein marmoriert, zart im Biss und vollmundig

im Geschmack - vereint die Eleganz des Wagyu

mit der Intensitat des Angus

Dry Aged Rindfleisch Entrecote =t 140g 29,9 €
JOHN STONE

21 Tage am Knochen gereift - kraftig und 7T 300g 59,9 €

aromatisch.

Aus Irland von John Stone - mildes Klima,

saftige Weiden bis zum Horizont und danach

drei Wochen im Dry Aging fur unvergleichlichen

Geschmack

Rinderzungen-SpielR 140g 19,9 €
Zart und intensiv im Geschmack - traditionell 300g 39,9 €
asiatisch gewdrzt, nur aus den besten 30 %

der Rinderzunge ausgewahlt

Hinweis:
Zu jedem Platte kann auf Wunsch geddmpfter japanischer Reis als Beilage hinzugefiigt werden (+2,9 €)
Die empfohlene Grillzeit fiir unsere Spiefe betrdgt ca. 5 Minuten.



SpieBe-Platten

Bacon-Spie3e Mix 19,9 €

Wahlen Sie 5 Spiel3e (auch mehrfach maoglich)
Zur Auswahl:

e Bacon mit Spargel

e Bacon mit Kartoffel

e Bacon mit Enoki-Pilz

e Bacon mit Kirschtomaten

e Bacon mit Knoblauchstange

Meeresfruchte Mix 19,9 €

Wahlen Sie 4 Spiel3e (auch mehrfach maoglich)
Zur Auswahl:

¢ White-Tiger-Garnelen
Norwegisches Lachsfilet
Aal

Thunfisch

°

Gemuse Mix @ 12,9 €
Wahlen Sie 6 Spiel3e (auch mehrfach méglich)

Zur Auswahl:
Kirschtomaten
Frittierter Tofu
Frittierte Kartoffeln
Nagaimo (Chinese yam)
Bratpaprika

Zucchini

Einzelspiel3:
Kochi Goldbrot am SpieR 2,9€

Unser beliebtester Snack! Verfeinert mit Ei, Milch und
schwarzem Sesamol

Hinweis:
Zu jedem Platte kann auf Wunsch geddmpfter japanischer Reis als Beilage hinzugefiigt werden (+2,9 €)
Die empfohlene Grillzeit fiir unsere Spiefe betrdgt ca. 5 Minuten.



Japanisches Wagyu

|
Ein unvergleichliches Aroma

A5 Wagyu Spief3e-Platte

120g-59,9 €

Exklusives Set mit drei edlen Teilstlicken des japanischen A5 Wagyu:
e 60 g Roastbeef - kraftig und saftig
e 40 g Entrecdte - fein marmoriert, vollmundig im Aroma

e 20 g Filet - unvergleichlich zart und buttrig

Serviert als Spiel3e - ideal zum Probieren der unterschiedlichen
Texturen und Aromen von A5 Wagyu

A5 Wagyu-SpieR

Roastbeef - 200 g - 99 €

Kraftig im Geschmack, aromatisch und saftig

Hokkaido-Wagyu
Entrecote -200g-99 €

Fein marmoriert, ausgewogen und aromatisch intensiv

Filet ~200g-189 €

Zartestes Stuck, buttrig-weich und besonders edel

| ?(ﬁ Miyazaki-Wagyu

Kagoshima-Wagyu "5’ ‘5*

KAG@®SHIMA
WAGYU



HAUPTGERICHTE
E—

Jumeokbab -
Koreanische Reisballe zum
Selberformen - mit Reis,
Thunfisch, Mayonnaise und
Seetang

Garnelen Bokkeumbap -
Gebratener Reis mit Garnelen

Kimchi Bokkeumbap - §
Gebratener Reis mit Kimchi
und Schweinefleisch

Wagyu Bokkeumbap -

Gebratener Reis mit F1-Wagyu-

Rindfleisch

14,9 €

19,9 €

19,9 €

29,9€

Koreanisches Chili-
Chicken mit Kase

Zartes Huhn in pikanter
Gochujang-Sauce, mit
Zwiebeln und
koreanischem Reiskuchen,
Uberzogen von
geschmolzenem Kase.
Direkt am Tisch zubereitet,
serviert mit Reis

i) Bulgogi Hotpot
(Fiir 2 Personen - mit Reis)
Zartes Australisches F1 Wagyu-
Rindfleisch von Jack's Creek mit
Glasnudeln und Gemuse,
serviert auf einem heil3en
Gaskocher

§ 29,9€

349 €



NACHTISCH
E—

Mochi Eis
Matcha / Mango

W) 6,9 €

Bungeoppang - W) 6,9 €

Koreanische Fischwaffel
mit sul3er Fullung
Wahlweise:

Stfkartoffel / rote Bohnen

CAFFETTERIA

Espresso 29€
Espresso doppia 39¢€
Caffe Latte 3,9€

Caffe americano 3,9€

¥y Hotteok - V) 6,9€
Nuss-Zucker-Kuchen
Mango Bingsu - v 12,9 €

Koreanisches ,Snow Ice” mit
extra fein geraspeltem Eis, das
auf der Zunge schmilzt.

Serviert mit frischen
Mangostucken und leichter Sul3e
- erfrischend wie ein cremiges
Schnee-Dessert



