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Un menu festif des plus colorés, mettant en vedette les
classiques du temps des fêtes revisités par Citron
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l e  b u f f e t
L’oeuf mimosa

crabe des neiges, tamara, menthe

La saucisse bacon
saucisse Knackwurst William J. Walter, bonbon de bacon, espuma de dijon 

Mousse de flétan
crémeux échalotes & aneth, concombre pressé au vin blanc

fondue parmesan
fromage squouick, relish épicée du jardin

l e  t r o u  n o r m a n d
inspiré du Glühwein

sorbet au zeste d’orange, vin rouge, cannelle, amaretto



l a  t a b l é e  d e s  f ê t e s
potage courge muscade

popcorn au Louis d’Or

wellington aux champignons
purée navet mélilot 

dinde sous-vide
chips de prosciutto, laque à la canneberge

tartare de boeuf
crumble olive cerignola & feta, pâte phyllo

Boule de tourtière 
chutney bleuets, yogourt aux herbes

l e  s u c r é
ganache au lait de poule

croustillant noisette fleur de sel


