
L
ON
Ë

CITRON
CHEF À DOMICILE

LA FORMULE PARFAITE
POUR VOTRE TEMPS DES
FÊTES

MENU DÎNATOIRE 
11 PLATS
95$ PAR CONVIVE

d é t a i l s  a u  w w w . c i t r o n p a r c e l i a . c a

https://citronparcelia.ca/
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LE  BUFFET
GRAVLAX DE SAUMON
FENOUIL CONFIT, YOGOURT AU SUMAC, ZESTE, CIBOULETTE
 
ARANCINI AUX CHAMPIGNONS
RISOTTO, PLEUROTES DE CHEZ Ô CHAMPIGNON, SAUCE VIERGE,
TOMATES PERLES
 
LE PAIN AU POULET
PAIN PERDU POIREAU, BACON, TARTINADE DE POULET,
MAYONNAISE À L'ÉRABLE
 
STRACIATELLA DE MOZZARELLA, PESTO DE PISTACHE
COURGETTE, MORTADELLE, BASILIC

l e  t rou  normand
SORBET CANTALOUP, RHUM, PROSCIUTTO
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LA TOURTE AU CANARD DE MA MAMAN
PETIT POIS, GIROFLE, CASSIS, SAUGE
 
KEFTA DINDE & AGNEAU
TAPENADE BETTERAVE, MENTHE
 
LA SALADE CÉSAR
CHOUX DE BRUXELLE, ROMARIN, CANNEBERGE
 
JUJUBE DE PÉTONCLE
CRÉMEUX PANAIS MÉLILOT, HUILE DE CHORIZO
 
LE GRATIN DAUPHINOIS
CRÈME, PANURE, COULIS DE BRIE FONDANT

La  bûche  d e  Noë l  
GANACHE FRAISE, EAU DE ROSE, CHOCOLAT BLANC DE CHEZ
CHALEUR B, GÂTEAU ROULÉ VANILLE & MAHLAB
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