RESTAURANTE

MENU



DESAYUNOS



DESAYUND  seeersonsznm

$86
Huevos fritos acompafiados con tocino, frijoles, pan dorado y jitomate asado .
RANCHERO. $86
Huevos fritos sobre tortilla frita, bafiados con salsa ranchera roja o verde, crema y queso.
ESPANOL. Huevos revuettos con chorizoy cebola. $86
MEXICANO CHILAQUILES. rojos o verdes con cremayy queso. $76
Agregue polio por $30.00
Agregue huevo por $20.00
BANDERA. Huevos revueltos con jitomate, cebolla y chile verde. $70
GRANOLA. Piato con fruta fresca, yogurt y granola. $90
MOLLETES. Salados con frijoles y queso cheddar con pico de gallo. $76
HOT CAKES.
3 hot cakes, con fruta o Tocino $95
PAN FRANCES $95
ROLES DE CANELA GLASEADOS CON FRUTAS. $95
CREPAS DE CHOCOLATE CON FRUTAS. $95

U M E |_ E T (Acompaniados de frijoles o ensalada)

Champiiién y queso. $90
Jamén y queso. $90
Jitomate, albahaca y queso. $90
Vegetariano. $90
(Jitomate, cebolla, champifién, pimiento morrén y queso)
EXTRAS:
Tocino.............. $25.00
Pan $65.00 orden con mermelada y mantequilla
Jamén ......... «.$20.00
Pollo................ $30
Camarén ........ $60
Plato de fruta GRANDE $60

ESPECIALIDADES

Burrito maiianero. Huevos revueltos con frijoles, tocino, mayonesa,  $90
amoz y ensalada envueltos en tortilla de harina hecha en casa
Omelet de Salmén. alcaparras, aceitunas y queso Filadetfia $149 | e o tAreLs da crEes

Omelet de Camarones. $149 y debito con un 4% adicional.

*Los precios no incluyen propina.




CUMIDAS
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EMPANADAS
RAJAS CON QUESO (3) $85
€)) $140

GUACAMOLE $90

CHAC NACHOS $90

PAPAS A LA FRANCESA $85 con Ajo $95

QUESADILLAS (Tortilla de harina o maiz) $85

CONPOLLO $120
CON CAMARON $180

ENSALADA DEL CHEF $120

(Ensalada verde mixta con queso de cabra, nuez

garapifada, naranja y vinagreta de jamaica)

ENSALADA CHAC. $120

(Ensalada verde con queso de cabra y ajonjoli)

ENSALADA CESAR $120
CONPOLLO $150
CON CAMARON $180

CALAMARES A LA ROMANA (Saka pomodoro y salsa tartara) $195

MEJILLONES (con papas a la francesa al Ajo) $195

CEVICHE DE PESCADO (Orden) $155

TOSTADA CEVICHE DE PESCADO (2) $115

CEVICHE DE CAMARON (Orden) $185

TOSTADA CEVICHE DE CAMARON (2) $145

ESPECIAL DE AGUACHILE VERDE $245

CHABELA DE CAMARON $185

CHABELA DE PULPO O MIXTO $210

Camarones

Hamburguesa de camarén $199
A la mantequilla $199
Al ajo $199
A la diabla $199
Empanizados $199

Camarones al coco. (Bafiados con salsa de naranja y jengibre ) $210
Pescado
Mahi mahi la mantequilla (Filete de Dorado) $195

Mahi mahi al ajo (Filete de Dorado) $195
Mahi mahi a la diabla (Filete de Dorado) ~ $195
Filete de pescado empanizado (Filete de Dorado) $195
Fish and chip. (Filete de Dorado) $195

(Filete de pescado empanizado crujiente y papas frescas a la francesa)
Pescado frito (Pez huachinango)  $210




PLATO FUERTE

Pulpo

Pulpo a la diabla $220
Pulpo a la mantequilla $220
Pulpo al ajo  $220

- ESPECIALIDADES DEL CHEF

Tacos Camarén o pescado. $160
A la plancha o rebosado en tortilla Maiz con guacamole..

Ensalada Nicoise. $185

Ensalada verde orgéanica con huevo cocido,

Atun sellado, aceitunas, alcaparras, y anchoas.
Ensalada Céctel de Camarén $225

Camaron, jitomate, cebolla, pepinoc y aguacate.
Ensalada Céctel Mixta $245

Camaron, pulpo, jitomate, cebolla, pepino y aguacate.
Ceviche Atn. $195

Cubos de atun marinados en salsa de soya con

aguacate, pepino, pifia y cebolla morada.
Brochetas de Camarén. $220

Al tequila y miel acompaniados con arroz, frijoles cocidos y pico de gallo.
Mahi mahi a la Veracruzana. $220

Filete de Dorado cocinado al horno en salsa de jitomate,

aceitunas, alcaparras y chile morron.
Sashimi de Atin. $195

Marinado con una salsa de soya y chile guajillo.
Mahi mahi al Mango. $195

Filete de Dorado, sellado con nuez y salsa de mango.
Mahi mahi al Pastor. $290

Filete de Dorado y camarones, marinados al pastor

acompariados con pina, arroz y ensalada.
Pesca del dia. $280

ilete de pescado al ajillo sobre cous cous y vegetales asados.
Filete de Atin zarandeado. $320

Con vegetales, arroz y ensalada.
Atiin Zarandeado 1Kg. $800

Acompanados con vegetales y arroz (para 5 personas)

Pescado Zarandeado pesca del dia 1Kg.

De Dorado. (pregunta por precios de Pargo o Huachinango)

i Langosta. $450
Servida al ajo y vino blanco con vegetales, arroz y ensalada.
Camarones Momia $350

Camardn envuelto con tocino acompafiado de arroz y ensalada.

= =Lﬁﬁ*'

Aceptamos tarjetas de crédito
y debito con un 4% adicional.
*Los precios no incluyen propina.
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Carnes
Hamburguesa Chacmool Medallon de camarén y carne de res.  $250
Hamburguesa con carne 100% de Res. $155
Hamburguesa de pollo - Pescado 6 Vegetariana $155
(Todas las hamburguesas incluyen tocino, queso y papas a la francesa) ;
Arrachera marinada. (250gr. de arrachera importada, $350
acompanada de vegetales asados y papa rellena.

Burritos
Tortilla de harina hecha a mano de 30cm.
Todos vienen acompanados de arroz, frijoles y ensalada. (excepto el burro del patron)
Vegetariano $130
Pollo o Res $130
Burro del Patrén (carne al pastor con vegetales, queso y pifia) $130
Pescado o camarén $165
Agrega queso Chedar a tu burrito por +$15

Pizzas
Margarita- Jitomate y albahaca. $145
Vegetariana- Jitomate, pimiento morrén, cebolla morada, aceituna y champifién. $165
Calamata- Aceitunas negras y cebolla morada. $165
Champifiones- champinones frescos y gjo. $165
Peperoni- $175
Hawaiana- Jamén y pifia. $175
Salchicha- saichicha 100% de res, cebolla morada, gjo y aceitunas negras. $180
Carnivora- Todas las carnes (Peperoni, tocino, jamén y chorizo) $195
Serrano- Jamén serrano, jitomate y albahacar $205
Camarén- Camardn, cebolla morada y ajo $205
Pan de zanahoria y canela. $95
Pan de platano con nuez. $95
Brownie de chocolate con helado de vainilla. $95
Corona de platano macho. $95
con helado de vainilla, fruta y nueces.
Brownie Sundae. bola de nieve de vainilla $95
con crema batida,nuez fresa y chocolate.
2 bolas de helado de vainilla o chocolate. $95
Pai de Nuez (Hecho en cass acompaiiado con nieve. $95

Aceptamos tarjetas de crédito
y debito con un 4% adicional.
* Los precios no incluyen propina.



CENAS



ENTRADAS

SOPA AZTECA. 5sopa de Tortilla.

SOPA AZTECA CON CAMARON.

TACOS DE CAMARON O PESCADO.

A la plancha o rebosado de cerveza en tortitla de Jicama o maiz y guacamole.
CALAMARES A LA ROMANA. con salsa pomodoro y tértara.

MEJILLONES. con papas ala francesa al Ajo.
GUACAMOLE.
CHAC NACHOS.
CEVICHE DE ATUN.
QUESADILLAS. Tortilla de harina o maiz .
Con pollo
Con camardn

ENSALADAS

DEL CHEF.
Ensalada verde mixta con queso de cabra, nuez
garapinada, naranja y vinagreta de jamaica.

CHAC.

Ensalada verde con queso de cabra y ajonjoli.

NICOISE. Ensalada verde con huevo
cocido, atun sellado, aceitunas y alcaparras.

CESAR.

Con pollo
Con camaron

PLATO FUERTE

Camarén

HAMBURGUESA DE CAMARON

BROCHETAS AL TEQUILA
Camardn, tequila y miel. acompaiiados de arroz, frijoles de la olla y pico de gallo.

AL AJO, ganados con vino blanco, cilantro,
AL AJILLO. Mantequilla, ajo y chile guajillo.

CAMARONES AL COCO. sanados con salsa de naranja y jengibre.
LANGOSTA. servida al ajo y vino blanco con vegetales, arroz y ensalada.

Pulpo

Pulpo al Ajo. con cilantro y vino blanco.
Pulpo al Ajillo. con chile gusjillo

Aceptamos tarjetas de crédito
y debito con un 4% adicional.

*Los precios no incluyen propina.
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PLATO FUERTE

: Pescado
VR
4 ‘ . . i i ! / f Sashimi de AtUn. Marinado con salsa de soya y chile guajillo. $195
;rﬂ,mue ATON ZARANE Ceviche AtGN. cubos de atin marinados en salsa de soya con $195
: S aguacate, pepino, pina y cebolla morada.

: e Mahi mahi al mango. sellado con nuez y salsa de mango. * $195
Mahi mahi al pastor. con camarones y piria. * $290
Mahi mahi a la veracruzana. * $220
Filete de Atdn. $195
Pesca del dia. Filete de pescado al gjillo sobre cous cous y vegetales asados. $185

* Filete de Dorado

**Mahi Mahi a la veracruzana: En salsa de jitomate, aceitunas, alcaparras y chile moron Carnes
Hamburguesa Chacmool Medallon de camarén y carne de res.  $250

Hamburguesa con carne 100% de Res. $155
Hamburguesa de Pollo - Pescado 6 Vegetariana $155
Todas las hamburguesas incluyen tocino, queso y papas a Ia francesa.

Arrachera marinada. 250q-. de arrachera importada, acompafiada $350

de frijoles, ensalada, guacamole y ensalada verde.

Pizzas
Margarita- Jitomate y albahaca. $145
Vegetariana- Jitomate, pimiento morron, cebolla morada y champifion. $165
Calamata- Aceitunas negras y cebolla morada. $165
Champifiones- champiriones frescos y ajo. $165
Peperoni- $175
Hawaiana- jamén y pide. $175
Salchicha- salchicha 100% de res, cebolla morads, gjo y aceftunas negras. 5180
Carnivora- Todas las cames (Peperoni, tocino, jamén y chorizo). $195
Serrano- jamon serrano, jitomate y albahacar $205
Camarén- Camardn, cebolla morada y ajo. $205
Pan de zanahoria y canela. $95
Pan de platano con nuez. $95
Brownie de chocolate con helado de vainilla. $95
Corona de platano macho. $95
con helado de vainilla, fruta y nueces.
Brownie Sundae. bola de nieve de vainilla $95
con crema batida,nuez fresa y chocolate.
2 bolas de helado de vainilla o chocolate. $95

Pai de Nuez (Hecho en cass) acompaiiado con nieve. $95



BEBIUAS



CALIENTES BEBIDAS

Espresso $30
Espresso doble $40
Americano $45
Capuccino $55
Latte $55
Vainilla Latte $65
Chai Latte $55 CUCKTA' LS
:::;a s :gg Margarita Clasica $80
Canela, vainilla, amaretto, Margarita de Mango $99
avellana, etc. Margarita de fresa $99
Chocolate Mexicano ¢$55  Jalapeiio Margarita $99
Te ( Varios) $40
*Bebidas con leche de Soya o deslactosada agrega $10 més  Agrega Tequila a tu margarita

. Tradicional $30
FRI AS Don Julio $60

Herradura $60

“3  Frapuccino $60  Caballitos:
— Café helado $50  Tradicional / Azul $75
o= Te helado $50  Don julio/ Herradura $85
= latte helado $55  Mezcal $100
= Agua embotellada 600m!| $25 Mezcal $80
< Agua embotellada 1. $30  Tequila de la casa $100
== Aguas Frescas 600ml (Sabor del dia) $35
@ Jarra de Agua Frespa (Sabor del dia) $95 Cuba libre $80
pays Soc_las (Coca, Coca Light, Fanta, $25 Cuba libre Ron aﬁelo $110
— Sprite, Manzana)
8 c(?c:r‘o':azaP;cif co, Tecate, Sol, Indio, XX lager i Mockaonicliapiaf i 390
o i Jrapdbined con Absolut. $110
= heanetaiContins ) $300 Whisky Etiqueta Roja $90
—= Cerveza. $35 Whi
o : : sky Etiqueta Negra $110
= Negra Modelo, Modelo especial, Corona light
9‘:} Tecate light, Heineken, bohemia, XX ambar Red bull 550
— Cubeta (Con 11pzas) $350 Ginebray Agua Ténica $80
' Cerveza Artesanal - Colimita - $80 Pifa Colada $80
= Convierte tu cerveza en michelada por $30+ Bloody Mary $80
<>  Limonada o Naranjada Natural. $35  Daiquiri $99
<2 Jarra de Limonada o Naranjada Natural ~ $95 Daiquiri de fresa o mango  $110
< Limonada o Naranjada Mineral :40 Ruso blanco $85
& Jarra de Limonada o Naranjada Natural 100
&5 Jugo de naranja natural. $35 DIGESTIV[]S
<~ Jugo Verde $50 Licor 43 $110
j Naranja, Nopal, Manzana, Apio y Perejil Kahloa $110
.~ Licuado. ~ $50  Baileys $110
= Fresa / mango/ papaya /manzana/melon. Brandy $110
© [Con jugo de naranjs Agrega. $10+ Conviertelos en cardijillo por +$15

Kombucha $40



TODAS NUESTRAS BEBIDAS ESTAN ELABORADAS CON FRUTAS NATURALES

Mixologic
RAICILLA

Raicilla de la Casa (shof)
Margarita con Raicilla Jamaica
Huicholita

Jamaica, limén, pina, hierbabuena, naranja, gengibre

Raicilla Summer

Raicilla, jengibre, toronja y jalapeno

Raicilla Tricolor

Gengibre, ardndano, jaranja, curazao, licor de naranja
Caragjillo con Raicilla

Expresso, raicilia MAE, hielo

Botella MAE

MEZCAL

Shot Premium
Topbala, tepextate, siera negra, pechuga, pulquero

Shot Espadin

Mezcalita

Jengibre, naranja, limén

Mezcalita Summer
Jengibre, toronja, jalapeno

Huicholita con Mezcal

Jamaica, limén, pina, hierbabuena, naranja, jengibre

$90

S150
$150
S150
S150

$160

$150
$100
$150
$150

$150

alll2

e MAE.

RAICILLA

Huicholita

Raicilla

Cargjillo

—



TODAS NUESTRAS BEBIDAS ESTAN ELABORADAS CON FRUTAS NATURALES

Mixologic

GINEBRA

Martini

Apletini

Gin,vermouth, licor de manzana
Negroni (opcional Raicillal)
Royal Tropical

Gin, campari, jugo de naranja, mentq, fresa, pepino

e L

Vodka, naranja, toronja, pifia, ardndano y granadina

Sex on the Beach
Vodka, jugo de pina, arandano y naranja

Caipirna
Vodka, jugo de limén
Sea Breeze

Vodkg, jJugo de arandano y toronja

NOJN

Mai Tai

Jugo ge pina y naranja
Mojito de fresa

Fresa, imdn, hierbabuena

Cuba Libre o Mojitos
pLZiaEis s Y ) e
TEQUILA

Margarita Pina
Limén y pina

Margarita Blue

$180
S180

$180
$180

$180
$180
$180
$180

$180
$180
S110

$180

$180
$180

alllE

e MAE.

RAICILLA




RINION

BLANCOS
2

Vino de la casa, Pinot Grigio
Las Moras, Sauvinon Blanc,Argentinc @ $115 $350

Chenning Blanc, La Cetto, México § $400
Pinot Grigio, Ziobaffa, Italia @ $400
Sauvinon Blanc, Monte Xanic, México § $800
Blanc de Zinfandel, La Cetto, Rose, México B $650
Chenning Blanc, Chardonnay, $650
Sto. Tomas, México B

Brut, Baron Maxime espumoso, Francia || $650

TINTOS Y ;

Vino de la Casa, Cabernet $95
Las Moras, Malbec, Argentina € $115 $350
Neviolo, La Cetto, México B $610
Marchile, Merlot, Chile *B $115 $350
Tempranillo Gamache Tablas, México B $800
Garnache Sauvigon, Gato por Liebre, México §  $610
Malbec, Alfi Sur, Argentina & ? $A§
Clericot $150 $400
Sangria $150 $400

Mimosas $150
Aperol Spritz $150



