
S A L A D E S  /  S A L A D S

SALADE GRECQUE
GREEK SALAD

22

CALAMARS FRITS
FRIED CALAMARI

25

ESCARGOTS À L'AIL GRATINÉS
GARLIC SNAILS AU GRATIN

16

DUMPLINGS AU BOEUF WAGYU FRITS
DEEP FRIED WAGYU BEEF DUMPLINGS

28

E N T R É E S    /    S T A R T E R S

TARTARE DE SAUMON 
SALMON TARTARE

24

HUÎTRES PREMIUM

3.5$/chq

TARTARE DE BOEUF, FILET

MIGNON

BEEF TARTARE, FILET MIGNON

24

PREMIUM OYSTERS

26

SALADE DE BURRATA, PESTO &

BALSAMIQUE
BURRATA SALAD, PESTO & BALSAMIC

PIEUVRE GRILLÉ CRÈME  SUR À L’AIL
GRILLED OCTOPUS GARLIC SOUR CREAM 

28

BEIGNETS DE CRABE & AÏOLI

22

SALADE CÉSAR
CLASSIC CARSAR SALAD

16

AIOLI CRAB CAKES

Terrasse Le 419



f r u i t S  d e  m e r   

s e a f o o d

PAVÉ DE SAUMON CUIT AU FOUR,

PURÉE A L’AIL ET LÉGUMES

GRILLED SALMON FILET

39

HOMARD ENTIER FRAIS,

BEURRE À L’AIL PIRI-PIRI
FRESH WHOLE LOBSTER

P.M.

PÂTES AUX FRUITS DE MER
SEAFOOD PASTA

44

FILET DE LOUP DE MER À LA GRECQUE

SEABASS FILET, GREEK STYLE

P.M.

FILET MIGNON &  HOMARD

TENDERLOIN & LOBSTER

P.M.

PÂTES AU HOMARD
LOBSTER PASTA

P.M.



V i a n d e  &  S T E A K  A A A +  C E R T I F I É

STEAK DE FILET MIGNON 8oz
TENDERLOIN ANGUS STEAK 8oz

CONTRE-FILET NEW YORK 14oz
NEW YORK STRIPLOIN 14oz

59

54

STEAK D'ENTRE-CÔTE 22 oz+ 
RIBSTEAK 22oz+

T-BONE 24oz 59

DEMI RACK CARRÉS D'AGNEAU 
RACK OF LAMB, HALF RACK

54

STEAK WAGYU A5 JAPONAIS 150

WAGYU JAPANESE STEAK

T-BONE 24oz

Terrasse Le 419  

Vieux Port

59

POITRINE DE POULET 
GRILLED CHICKEN BREAST 

38

A C C O M P A G N E M E N T S

CHOUX DE BRUXELLES À L’ANCIENNE 9

BRUSSELS SPROUT (BOUILLON POULET, HUILE OLIVE,

MOUTARDE)

PURÉE PÂTATE À L’AIL 7

GARLIC MASHED POTATOES

POLENTA CRÉMEUSE 8

CREAMY POLENTA

SALADE CESAR 9

CAESER SALAD

CHAMPIGNONS

7
MUSHROOMS

CHIMICHURRI
4

SAUCE AUX POIVRES

4
PEPPERCORN SAUCE



P L A T E A U  À  P A R T A G E R /  T O  S H A R E

TERRE ET MER 419

POUR 2: PORTERHOUSE STEAK 22oz, 2 DEMI HOMARDS, PIEUVRES, 2 CREVETTES JUMBO

FOR TWO: 22oz PORTERHOUSE STEAK, 2 HALF LOBSTERS, OCTOPUS, 2 JUMBO SHRIMPS

POUR 3: TOMAHAWK 44oz, 3 DEMI HOMARDS, PIEUVRES, 3 CREVETTES JUMBO

FOR 3: 44oz TOMAHAWK, 3 HALF LOBSTERS, OCTOPUS, 3 JUMBO SHRIMPS

POUR 4: TOMAHAWK 44oz, 4 DEMI HOMARDS, PIEUVRES, 4 CREVETTES JUMBO

FOR 4: 44oz TOMAHAWK, 4 HALF LOBSTERS, OCTOPUS, 4 JUMBO SHRIMPS

LE CARNIVORE POUR/FOR 2

95 / PERSONNE

95 / PERSON

180

STEAK TOMAHAWK DE 44oz

44oz TOMAHAWK STEAK 

LE SEA RED

POUR 2: PORTERHOUSE STEAK 22oz, CARRÉ D'AGNEAU, 2 CREVETTES JUMBO

FOR TWO: 22oz PORTERHOUSE STEAK, RACK OF LAMB,  2 JUMBO SHRIMPS

POUR 3: TOMAHAWK 44oz, 1.5 CARRÉ D'AGNEAU, 3 CREVETTES JUMBO

FOR 3: 44oz TOMAHAWK, 1.5 RACK OF LAMB, 3 JUMBO SHRIMPS

POUR 4: TOMAHAWK 44oz, 2 CARRÉS D'AGNEAU, 4 CREVETTES JUMBO

FOR 4: 44oz TOMAHAWK, 2 RACKS OF LAMB, 4 JUMBO SHRIMPS

95 / PERSONNE

95 / PERSON

S I G N A T U R E

SERVIS AVEC: FRITES + 1 ACCOMPAGNEMENT 
SERVED WITH: FRENCH FRIES, +1 SIDE

WAGYU TERRE ET MER 419

POUR 2: COUPE WAGYU A5, 2 DEMI HOMARDS, PIEUVRES, 2 CREVETTES JUMBO

FOR TWO: A5 WAGYU, 2 HALF LOBSTERS, OCTOPUS, 2 JUMBO SHRIMPS

150 / PERSONNE

150 / PERSON



VIN ROUGE - RED WINE

SANTI NELLO - PINOT NOIR 48

VIVOLO DI SASSO - MERLOT                               54

58

JACOB'S CREEK - SHIRAZ

STERLING'S - CABERNET SAUVIGNON

60GUIGAL - CÔTES DU RHÔNE

69

SOUS LES BALLOQUETS LOUIS JADOT -

BROUILLY

72

J. LOHR SEVEN OAKS - CABERNET 

SAUVIGNON

75

LA MASSA - TOSCANA 90

VIN BLANC - WHITE WINE

SROBERTSON WINERY - CHENIN BLANC 45

JACOB'S CREEK SÉMILLON - CHARDONNAY 58

LES 3 GRAPPES-CHARDONNAY/SAUV. BLANC 58

DEINHARD GREEN LABEL- RIESLING 58

JACKSON-TRIGGS - SAUVIGNON BLANC 64

LES FIEFS D'AUPENAC-ROUSSANE-

GRENACHE

68

LE MAS DES PATRIOTES LE CLOS DE 

FRANCE

90

SPERLING PINOT GRIS VALLÉE DE 

L'OKANAGAN
75

BRANCAIA N°2 120



MOUSSEUX & CHAMPAGNE

SPARKLING WINE & CHAMPAGNE

VIN ROSÉ

HUNGARIA GRANDE CUVÉE BRUT 50

MOET & CHANDON IMPÉRIAL BRUT 170

MOET & CHANDON IMPÉRIAL ROSÉ 190

MOET & CHANDON ICE 190

VEUVE CLICQUOT RICH 195

LAURENT-PERRIER BRUT 150

LOUIS ROEDERER BRUT PREMIER 160

COLLET ESPRIT COUTURE 250

BERINGER WHITE ZINFANDEL 54

VEUVE CLICQUOT ROSE ICE JACKET 200

DOM PÉRIGNON BRUT 725

PAUL DANGIN CUVÉE JEAN-BAPTISTE EXTRA BRUT 110

DEVAUX COEUR DES BAR BLANC DE NOIRS BRUT 150
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