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RECETARECETA de la

por kilo

O R D E N  2 7 0  M L  C O N  P O L L O  Y
T O R T I L L A  F R I T A

$ 9 9

O R D E N  1  L T $ 2 1 7

Con tortilla de maíz, cecina,
longaniza y chicharrón, acompañado
de nuestra deliciosa salsa de la
casa

$ 4 0

Tortas

SOPA DE LIMA

CASACASA

$ 2 5

Envueltos en tortilla de maíz
acompañados de cebollita morada y salsa

TACOS DE COCHINITA

POR PIEZA

1  K I L O

3 / 4  K I L O

1 / 2  K I L O

1 / 4  K I L O

tacos y tortas

$ 2 7

TACOS DE CHAMORRO
P O R  P I E Z A

COCHINITA

CHAMORRO

CASTACÁN

$ 7 5

COCHINITA

INCLUYE

Incluye tortillas, frijoles, cebolla morada
y salsas

$ 4 0 0

$ 3 0 0

$ 2 0 0

$ 1 0 0

PIZZA YUCATECA COCHINITAcon
CHICA (4 REBANADAS) $ 1 1 9

Pibil LandPibil Land W W W . P I B I L - L A N D . C O M . M XRESTAURANTE

R O M E R O  D E  T E R R E R O S  6 1 5  -  L O C A L  D  D E L  V A L L E  N T E .  C D M X

ORDEN DE 3 $ 7 3

$ 7 9O R D E N  D E  3

Tacopoch

CHAMORRO

P O R  P I E Z A $ 2 0 0

PIZZAS

GRANDE (8 REBANADAS) $ 2 5 9

760 kcal

767 kcal

1672 kcal

129 kcal

(1 pieza) 198 kcal

El cálculo de kilocalorías se realizó con base en datos obtenidos del “Sistema Mexicano de Equivalentes” (SMAE) 4ta edición (2014), Autoras: Pérez Lisaur, Palacios González, Castro Becerra, Flores
Galicia. Editorial Ogali

TACOS DE CASTACÁN
$ 4 9P O R  P I E Z A 636.5 kcal (1 pieza)

179 kcal (1 pieza)

318.4 kcal. (1 pieza)

 365 kcal

$ 7 8

$ 8 5



POSTRES

C O C A  C O L A  3 5 5 M L
R E F R E S C O  D E  S A B O R  3 5 5  M L
B O I N G
C E R V E Z A  X X  L A G E R
C E R V E Z A  N E G R A  M O D E L O
C E R V E Z A  D E  L A T Ó N  7 1 0 M L

S U E R O  D E  T E H U A C Á N
C L A M A T O  P R E P A R A D O

$ 2 0
$ 2 0
$ 1 6

$ 5 0
$ 6 0
$ 7 0

$ 4 0
$ 4 5

S E N C I L L A
C U B A N A ,  T A M A R I N D O
O  C H I P O T L E

$  9 0
$  1 1 0

antojito

$ 2 9

Tortilla hecha a mano dorada al momento,
rellena de frijol, cochinita y cebollita morada

PANUCHOS

POR PIEZA

tradicionales

$ 3 3

SALBUTES

D E  C O C H I N I T A  P O R  P I E Z A

Tortilla frita hecha en el momento, cochinita,
aguacate, jitomate y cebollita morada

CON EL TOQUE CASAde la

ORDEN DE 3 $ 8 5

$ 8 9O R D E N  D E  3

PLÁTANOS AL HORNO $ 3 7

BEBIDAS

MICHELADAS

Aguas Frescas $ 2 7

A C O M P A Ñ A D O S  E N
S A L S A  D E  P I L O N C I L L O  Y
L E C H E R A  ( P O R C I Ó N  3 3 0 G )

W W W . P I B I L - L A N D . C O M . M X

CAFÉ DE OLLA $ 1 5

(Corona, Victoria o Modelo )

814.7 kcal

333 kcal

391 kcal

(2 l) 223 kcal

(240 ml) 26.76 kcal

El cálculo de kilocalorías se realizó con base en datos obtenidos del “Sistema Mexicano de Equivalentes” (SMAE) 4ta edición (2014), Autoras: Pérez Lisaur, Palacios González, Castro Becerra, Flores
Galicia. Editorial Ogali

MANITAS $ 9 9

$ 3 5D E  C H A M O R R O  P O R  P I E Z A 391 kcal

$ 9 8O R D E N  D E  3

$ 3 1POR PIEZA

ORDEN DE 3 $ 8 9

DE CHAMORRO

BURRITO
tortilla de harina de 30 cm rellena de frijol, queso, cochinita o chamorro y cebollita morada

$ 7 9

Burrito de cochinita con tortilla de harina 100g (1 pieza) - 511.4 kcal
Burrito de chamorro con tortilla de harina 100g (1 pieza) - 664.7 kcal

C O C H I N I T A
C H A M O R R O
M I X T O

$ 8 3
$ 8 7

SINCRONIZADA
2 tortillas de harina, queso y cebollita morada

$ 5 9316 kcal

C H A M O R R O
C O C H I N I T A

$ 6 3

QUESADILLAS
Tortilla de harina, queso, cochinita o chamorro

$ 3 7C O C H I N I T A  P O R  P I E Z A
$ 1 0 5O R D E N  D E  3

GORDITAS
$ 3 5CHICHARRÓN PRENSADO
$ 5 5C O C H I N I T A  

Cochinita (1 pieza) - 327 kcal
Chamorro (1 pieza) - 238 kcal

332.5 kcal

preparadas con cebolla, 
cilantro y queso

$ 6 0C H A M O R R O

327.6 kcal

238.67 kcal

PAMBAZOS
$ 4 0PAPA Y CHORIZO

$ 7 0C O C H I N I T A

$ 7 5C H A M O R R O  

622 kcal. (1 pieza)

330 kcal. (1 pieza)

C H A M O R R O  P O R  P I E Z A

O R D E N  D E  3

$ 4 0

$ 1 1 0

C A S T A C Á N $ 6 5


