WWW.KUKAMA.COM.CO
KUKAMA RESTAURANTE BAR KUKAMA_GASTROBAR KUKAMA SABORES PERUANOS



Apreciado cliente tenga en cuenta que en nuestra cocina utilizamos ingredientes considerados
alérgenos tales como: Soya, mariscos, pescados, huevos, harina ae trigo, ajonjol, lacteos y apio.
31 usted tiene alguna restriccion o alergia alimentaria, por favor comuniqueselo
al equipo de servicio y atenderemos su solicitud.



QN
(upicos

PAPA A LA HUANCAINA *12

Papa sancochada banada en salsa a base de crema de queso y &ji amanilo,

CHICHARRONES DE CHANCHO AL ESTILO PERUAND -~ *18

Tozos camudos de chancho con zaiza criolla, chifles de camote y pldtana

PULPOALOLIVD 26

Pulpo en salsa ge aceitunas negias,

Crocavddes

ANILLOS DE CALAMAR
Anillos de calamar empanizados acompanados de Zarza peruana, cancha peruana
y Salsa de aji amarille, acompanados con yuca,

CHICHARRONES DE PESCADD 20

Toz0s de pescado empanizado acompanados de zarza peruang, cancha
y Salsa de aii amarille, acompanados con yuca,

CROQUETAS DE POLLO

Tozos e Pollo crocantes, companados de papas 4 13 francesa, y Salsa ae aif amaill

Tradit

TIRADITO DE PESCADO (Emtrade) $22
TIRADITO DE SALMON (fntrady) $26
TIRADITO GALACTICO  (Salmdn, atin, y pesca del dia) -~ $48

Causas

E POLLO S S18 —— A S 23
DE CAMARON RIS 26— FUITE$32
DE CAMARON Y LANGOSTINOS —— ct7gii$36  —— /10T $42
JE PULPO GRS y R 1)
)UO ASIATICO RIS 28— AR $36

(Attin fresco encostrado en pimienta, baiado en salsa teriyaki
y Salmon en crema de aji amarillo).

ENTRADAS

S e $20
Jugo que aa personalicad e identidad al cebiche peruana, con trocitos de
pescado y cancha,

CEBICHE CLASICO PERUAND (PESCADD) - 523

A base de pescado fresco, limon, cebolla roja, ajies y cilantro acompanado
(e camote, cancha y choclo.

CEBICHE PERUAND DE PESCADO Y MARISCOS - 527

E mismo clasico pero ademas con mariscos. (camaran, calamar y pulpa).

CEBICHE DE SALMON 30
Cortes de salmaon cocidos en liman, ajf amarillo, saly pimienta, tambien
con canchita y camote,

CEBCHEDEATON 530

Trozos de Atun fresco cocidos en su leche de tigre, cancha y camote,

CEBICHE DE PULPQ - *33

Trozos de Pulpo fresco cocidos en su leche de tigre, cancha y camote,

COCTEL DE CAMARGN AL ESTILO KUKAMA oo 525

Tipico coctel a base de camardn, cebolla roja, salsa de tomate, mayonesa, aj,
liman, aceite de oliva y cilantro,

Hecomendadss

TRILOGIA DE CEBICHES ESTILO KUKAMA *63

Cebiches de Salman, pescadb fresce, y Atuin acompanacos de canche, camote y Choclo

RONDAMARINA e $65

Causita limena de pollo, jalea mixta y cebiche peruano de pescado y mariscos,

PULPO A LA PARRILLA KUKAMA

Pulpo braseado, macerado en chimichurn,

ENTRADAS



Arroz tipico peruana, preparado al wok con tortilla de huevo,
aceite de ajonjoli; sillao, pimenton, cebollin, aromatizado
con jengibre y canela china.

CHAUFA DE POLLD  ---eeeeeemmeeeemmeeeesmeemeesme s $94
CHAUFADELOMODERES e 596
CHAUFA MIXTO (LOMO DE RES Y POLLO) oo $98
CHAUFA DE MARISCOS 530
CHAUFA DECAMARON 533
CHAUFA DE LANGOSTINGS oo 506
CHAUFA DE SALMON 538

CHAUFA KUKAMA (LOMO DE RES, POLLO, CAMARON) - $36

SALTADOS Y ARROCES

ARROZ CON MARISCOS 33

Camaron, calamar y pulpo, preparacos a base de aif amarillo, aji panca, verduras,
cllantro, queso parmesano y 2arza criolla

ARROZ CON CAMARONES 36

Preparados en mantequilla de ajo y pimienta, en nuestro arroz @ base
06 aji amarillo y verduras con queso parmesanc

ARROZNORTERO 3

Arroz verde a base de cilantro. mariscos, maiz, pimenton, arvesa, crema de leche,
crema de gif amarillo, y 2arza criola

ARROZ CON LANGOSTINOS s 46
£n base de aji amarilo, verduras, queso parmesano y zarza criolla
ARRDZ COSTA VERDE o s46
Mariscos, Salman y Langosting, en nuestro delicioso arroz verde
ARROZ KUKAMA + ----oomeemmmmmmmmmmmmmmmememieni 40

Arroz meloso de aji amarile, con lomo saltado y langostinos,

Crviotlos

AIDEGALLINA $97
Pechuga deshiiachada en su crema de gji amarillo, servioa con papas cocidas y anoz
blanco,

PICANTE DE MARISCOS oo 30

Camaron, calamar y pulpo preparados en su crema de gjies peruanos, Servidos con
papita cocioa y arroz bianco

CES Y

SALTADOS, ARRO




Refleja Ia influencia de Ia cocina japonesa en la peruana, el mismo

principio del cebiche pero mas suave, caraccio de pescado o
salman macerado en limon y crema de aji amarilo.

TIRADITO DE PESCADO (Entrad) --sssveeeeeeeerressssseeeeererssssoneee
TIRADITO DE SALMON (ntracs)
TIRADITO GALACTICO  (Salmon, atun, y pesca del dig) -

PASTAS, CEBICHES Y TIRADITOS

PASTA A LA HUANCAINA CON POLLO SALTADO

A base de Aji amarillo, Rocoto, quesa, aceite de oliva, con trozos de pollo salteado
con tomate y cebolla roja.

PASTA A LA HUANCAINA CON LOMO SALTADO

Deliciosa pasta preparada en salsa huancaing, con cortes ae lomo de res al Wok
salteados en sillao, tomate y cebolla rofa

LOMO ANTICUCHERD EN PASTA A LA HUANCAINA

Loma fino en salsa a base de aji panca, en cama de pasta de aji amaillo y queso
Darmesano,

TALLARINES VERDES CON POLLO ANTICUCHERO

En base de Espinaca, cilantro y queso parmesana, con pollo en salsa a base de ajf panca,

PASTA A LA MARINERA

Al estilo peruana, camarones, calamares y pulpo en base de gjies peruanos, simplemente
espectacular

LANGOSTINOS A LA HUANCAINA

Deliciosa pasta preparaca en salsa huancaina con langostinos salteacos al wok

LOMO SALTADO (EN PASTA FETUCCINI) - 596
POLLO SALTADO (EN PASTA FETUCCINI) s $94
SALTADO MIXTO (LOMO DE RES Y POLLO) --verrvereeereereerereen $98
CAMARONES SALTADOS (EN PASTA FETUCCINIY v 533
MARISCOS SALTADOS (EN PASTA FETUCCINI) ~ --vrereerrerroror $30

LANGOSTINOS SALTADOS

Cebiictes

PASTAS, CEBICHES Y TIRADITOS



SALMON MARINERO

Filete e Salmon a la plancha bafiado en bisque de camaron, calamar y pulpo, acom-
panado oe ensalaca y (Chifles, bolicausas o papas a la francesa).

SALMON EN SALSA DE CAMARON

Delicioso corte de Salmon banado en una reduccion de salsa de camarones,

SALMON A LA PARRILA

Salman asado en aceite de oliva, acompanado de ensalada y (Chifles, bolicausas o
Dapas a la francesa)

SALMON AL AJILLO

Filete de Salman, flambeado en vino blanco y pasta de ajo, mantequilla y crema de
leche.

SALMON NIKKEI

Salman asado en aceite de ajonjol; salsa teriyaki y langostinos, Sobre una camita 0 papa
amarila prensada,

SALMON EN SALSA DE LANGOSTINOS A LA LIMENA

Salman bariado en bisque de langostinos, acompanados con bolicausas y ensalace,

FILETE DE PESCADO A LA CHORRILLANA - =-roomemrmmmmmmsmmmmmms e $26
Filete de pescado rebozado banado en sudado de tomates y cebolias, 4if amarilo, panca y

8l mirasol. Acompanado de arroz blanco y papa a la francesa,

FILETE DE PESCADO A LO MACHD  -+--rerveeemeemmmmmssmssnsmsecs e $30

A base de camaron, calamar, pulpo y mejilon, preparados en salsa a base de ajies
peruanos, achiote, tomate y cebolla roja. jUn plato con mucho sabor que debes probar!,

FILETE AL AJILLO  -ooemmmmmesssmmmmmsssssmmmmmss s s27
A 1a Plancha banado en salsa a base de ajo, mantequilla, aceite de olva y crema de leche
FILETE EN SALSA DE CAMARONES ~ +-oeeereemmremmmmmmsmmmmsmmmmsmsmmesee s $36

ASado 4 Ia plancha en aceite de oliva cubierta por un bisgue de camarones y ajies
Deryanos,

(cha

TRUCHA A LA PLANCHA -+-vvssmrmemmsmrmmss s 526
Preparada en aceite de oliva, acompanaca de papas 4 I francesa y ensalada o chifles de
platano verde y ensalada

TRUCHA AL AJILLD  ----errereeeemmmeeeemsssmmememmsmemeemesss e $99

A la plancha banaaa en salsa a base e mantequilla e ajo, aceite de oliva y crema
ge leche

TRUCHA A LA MARINERA ~ -eoveemseemsmmmmmmssmmmsemmecmsessecm s $33
A I8 plancha banada en un salsa de mariscos (camaron, calamar y pulpo), con nuestro
toque peruano,

TRUCHA EN SALSA DE CAMARON  ---vevvreeeeeeeeeeeessssmnneeeenesessnnseeeeessseeee $36
Asada a la plancha en aceite de oliva cubierta por un bisque de camarones,

Emparizados




SUDADO DE PESCADD - 530
Sudado a base de cebollas rojas, ajies, tomate, cerveza y pescads, acompanado de arroz y

aguacate d arroz y yuca,

PARTHUELA CLASICA v $35

Cazuela de Mariscos al estilo Peruan, a base de pescads, camaron, calamar, pulpo, aif amarillo,
a/l mirasol, ajf panca, cebolia roja, tomate y cerveza. Acompanada de arrz y aguacate,

B S S ——————— $45
La misma Cldsica pero ademas con langostinos,
A GUAT D D/E{P TS e e s 326
Receta de antaio de los Peuranos, a base de cilantro, pollo, aji amanilo, arroz y verduras,

*Foto de referencia CHUPE DE CAMARON -------------------------------------------------------------------------- $38

Plato insignia de a ciudad de Arequipa, a base de caldo de camarones, crema de aji panca, ajo y
cebollia, arroz, papa criolla, huevo y trozos de queso. jSencillamente espectaculart.,

’é .
ARROZ SALVAJE
Arroz y Pasta salteada al Wok en base de vegetales, sillao y teriyaki

TALLARINES VERDES
Fetuccini en base de espinaca y cilantro, vegetales, y queso parmesano,

SALTADO VEGETARIANO
Vegetales salteados al Wok, en base e Sillao y vinagre, acompanado de arroz y papas
{4 la francesa,

PASTA A LA HUANCAINA
Fetuccini en base de crema de aji amanilo, vegetales y queso parmesano,

SOPA CANTONESA VEGETARIANA
Al Wok a base de gjo y jengibre, zucchini, champinon, pimenton, tomate, cebollg
col ching, fideos y salsa soya.

CANTONESA VEGETARIANA 523
CANTONESA DE PESCADD o 528
CANTONESA DE POLLD 25
CANTONESA AL LOMD 527

Ensalada Flkama

larieaad e lechugas, tomates, cebolla, champinones, aguacate, maiz,
dceitunas, crutones, queso parmesano y aceite de oliva

SOLO VEGETALES
CON POLLO

CON LOMO DE RES
CON SALMON 0 ATUN

Y » 4 :
WW W PARA LOS CHIBOLOS este momento especial!

AGUADITO DE POLLO
Receta de antano de os Piuranos, a base de espinaca, cilantro, pollo, arroz y verduras,

CROQUETAS DE POLLO N -
Tozos de pollos crocante acompanado de papas a la francesa y salsa de la casa RS = SUSPIRO LIMEROD sq

CHICHARRONES DE PESCADO : Merengue y manjar blanco bien peruanito,
Trozos de pescado empanizags, acompanados de zarza peruand, maiz crocante, yuquitas |

y salsa de 18 casa S,U .L L -
' Tipico peruana, arroz con leche y mazamorra morada.

TALLARINES CHIBOLO

lallanines en base de espinaca, cikantio y queso parmesano con lomitos ae pollo = BANANARAMA - i

Bananos tempura con helado de temporada,
Nutella y arequipe y leche condensaaa.

SANGRIA CHIBOLOS (Bebida de celebracidn infantil)
Chicha morada, inca Kol, zumao de limn y fruta picada,



LIMONADA NATURAL
LIMONADA DE COCO
LIMONADA CEREZADA
LIMONADA DE HIERBABUENA
LIMONADA DE MANGOBICHE
JUGOS NATURALES EN AGUA
JUGOS NATURALES EN LECHE
CHICHA MORADA

GASEQSAS

SODA BRETANA

INCA KOLA

AGUA BOTELLA

TE HATSU

CUSQUERA "
PILSEN CALLAD. - 10
0] S14
CLUB COLOMBIA DORADA 0 ROIA - $6
CLUB COLOMBIA NEGRA 0 TRIGO -------—---—--- 56
AGUILA -

Rl f ‘\" CANTINA COLLI EUGANE!
Pinot Grigio

Pinot Bianco

Vivwos

Pinot Bianco 375ml $50

JARRA DE CHICHA MORADA  ------------------ °38
1/2 JARRA DE CHICHA MORADA --------------- *24
JARRA DE SANGRIA AL ESTILO KUKAMA -------- *60

Jarg de ving tinto, chicha Morada, fruta Picada y Prsco.
1/2 JARRA DE SANGRIA AL ESTILO KUKAMA ---- $36

JARRA DE LIMONADA ------------------------ $32
1/2 JARRA DE LIMONADA --------------------- S22
REFAJO DE LA CASA -------------mmmommmmoees 528
COPA DE VINO DE LA CASA -------------------- 13
Vino tinto 0 Blanco.

TINTO DE VERANQ --------------------------- 14
Vino tinto, refresco y limen,

BLANCO DE VERANQ ------------------------- 514

Vino biance, refresco y iman

Cockitails de Futor

EL CUBANITO oo 526
Ron Havana Club anejo, Jagermeiste; maracuya, pina y hierbabuena,
A L 1 $26
Pisco, Liman, Jugo de naranya, almibar de tomillo, ron, y hierbabuena,
LE CLUB - S27
Vodka Absolut, Vino blanco, campar, agua tinica y ugo de naranja
T °35

Mezcla de Whiskys, zumo de naranja, zumo de limdn, almibar de
tomillo y angostura,

R 535
Tequila reserva 1800 reposads, vermut seco, chile picante y angostura,
PISCO PUNCH DE CHICHA MORADA ------------eeeeeeeee 528
Pisco, Voka, chicha morada, liman, pina y hierbabuena,

CHA CHA BOMB ~------e-mmmmmmmemmemmemmmem oo 530
Mezcla de Ginebras, pepino y tonica.

a éﬁ oa ga’ ®

PISCO SOUR --------=rmrmmmmmmmmmmmmmmmmmmcece 518
Pisco, limdn, jarabe de goma y angostura,

R T T i —— $20
Pisco, maracuyd, clara, Jarabe de goma y angostura.

CHILGAND == - eemememmememmmc s $20
Pisco, ginger, angostura y hierbabuena.

CHILCANO DE MARACUYA ------------mmeeeeeemeeee $22
Pisco, ginger, angostura y maracuyd.

BINTONIC =--eeemeememmmmemmmememncem e $2
Ginebra Gordans y Tonica.

MONTO  -----mmmmmmmm e 518
Ron, hierbabuena y limén.

MARGARITA -----cememeemesece e 599
Tequila, triple sec y limdn.

CAIPIRINHA <= S17
CAIPIROSKA ----------mmmmmmmmmmmm e s17
COCOLOCY ~+eesseesssensssnnnsssnnsssnnnssnnnanes 26
CUBA I_lBRE ---------------------------------- 3]8
Ron Havana, coca cola y limén.

OLD FASHIONED --------===-=srmmmemmmmmmmmmcemee $95

Jack Daniel's, limon, naranja y angostura.

CARIBBEAN PUNCH
nica fever treg, naranja, genjibre, granading y romero,

HAWAIIAN MARGARITA
Crema de coco, pifia y zumo de liman,

ORANGE TONIC
Jugo cle naranya, tonica, genjibre, hierbabuena y pimienta negra,

CHICHA PUNCH
Chicha morada, piia, mango, narana y fman.

PASSION FRUIT MOJITO
Maracuya, ginge; genjibre, limdr, hierbabuena

PINK DAIQUIRI
Moras, fresas, cerezas, granading y hierbabuena

MOJITO SIN LICOR
Gingey, lman y hierbabuena.

RED HOT CHILLI MANGO
Mango, liman y chile

CAFE AMERICANO
AROMATICA -
CAPUCHIND =-----=-nnmmmmmmmmmmmm oo
T
CAFE EXPRESQ <<------nmmmmmmmmmmmmmmmmeooen

\" ;DNTES'

nnnnnnnnnnnnnnnnn

KAIKEM *

“ MONTES

””””””””” *85 Cabernet Sauvignon
***************** 70 Merlot
Sauvignon Blang
Casillero del diablo
120 Santa Rita

BIDAS Y LICORES

3 z
& WARQUES DE VIZHOA & KAKEN
Marques Vizhoja S5 Reserva Malvee 110

Marques Vizhoja 375 ml $75
FINCA LAS MORAS  Botella —— 110

Reserva Cabernet Sauvignon — $110

El exceso de Alcohol es perjudicial para la salud, ley 30 de 1986, Prohibase el expendio de bebidas embriagantes a menores de edad, Ley 124 de 1994,



