
始于 2017

Restaurant Pizzeria

怀念 Vitalia Zanda，


她是我们一切的核心与灵感。



开胃菜 STARTERS 意面 PASTA

大蒜佛卡夏 Garlic Focaccia
(vg)

自制佛卡夏配大蒜和迷迭香 
• 加凤尾鱼 $4 • 加圣马扎诺番茄酱 $4

15.5 千层意面 Lasagna
慢炖牛肉酱与白酱层叠

36

意式烤佛卡夏 Bruscofocaccia
(V) (可提供纯素) 

11

博洛尼亚肉酱管面 Rigatoni Bolognese al Tegamino
经典博洛尼亚肉酱配帕玛森芝士

31

配新鲜番茄、帕玛森芝士和罗勒

青口贝 Mussels (DF) 29.5

(DF)
西葫芦虾仁面疙瘩 Gnocchi Zucchine e Gamberi
土豆面疙瘩配西葫芦酱，搭配虎虾、乌鱼子和欧芹

35

新鲜蒸制，配温热披萨面包篮 
可选：• 大蒜白葡萄酒 • 辣味那不勒斯酱 (V) (可选纯素)松露牛肝菌烩饭 Truffle and Porcini Risotto

配罗勒腰果青酱和烤杏仁片
35

松露布拉塔沙拉 Truffle Burrata Salad
(V, GF)

24.5
布拉塔芝士配樱桃番茄和芝麻菜，淋松露酱 卡邦尼意面 Spaghetti Carbonara

配意式猪脸颊肉、蛋液和佩科里诺芝士
29.5

酥炸鱿鱼 Calamari Fritti (DF)
22.5

配欧芹、蒜味蛋黄酱和新鲜柠檬 海鲜细扁面 Linguine alla Marinara (DF) 49
配本地虎虾、青口贝、蛤蜊、半只琵琶虾和鱿鱼

冷切肉拼盘 Mixed Cured Meat Platter
主厨精选三种意式风干肉，配烤佛卡夏、nduja 黄油和橄榄

36

香肠菌菇大管面 Paccheri Salsiccia e Funghi
配浓郁藏红花芝士酱

30.5

(VG, GF)波伦塔牛肝菌松露 Polenta & Porcini, Truffle Oil
香脆波伦塔配橄榄酱、牛肝菌和樱桃番茄，淋松露油

19.5

(V) 素食  (VG) 纯素  (GF) 无麸质  (DF) 无乳制品 无麸质意面 +$5



披萨 PIZZA 披萨 PIZZA

玛格丽塔披萨 Margherita (v)

圣马扎诺番茄、马苏里拉、罗勒、特级初榨橄榄油
26.5 达芬奇披萨 Leonardo da Vinci

圣马扎诺番茄、马苏里拉、生火腿、芝麻菜、帕玛森芝士、特级初榨
橄榄油

34.5

布法利娜披萨 Bufalina
圣马扎诺番茄、水牛马苏里拉、生火腿、樱桃番茄、罗勒、特级初榨
橄榄油

36
莫塔扎披萨 Mortazza
马苏里拉、莫塔德拉香肠、风干番茄、开心果布拉塔

35

卡布里乔萨披萨 Capricciosa
圣马扎诺番茄、马苏里拉、火腿、蘑菇、朝鲜蓟、橄榄

30.5 教父披萨 Il Padrino (The Godfather)
圣马扎诺番茄、马苏里拉、索普雷萨萨拉米、芝麻菜、樱桃番茄、布拉塔

36.5

素食 2.0 披萨 Vegetariana 2.0
(V)

西葫芦奶油底、马苏里拉、炸茄子、烤甜椒
31.5

(V)四种芝士松露披萨 Quattro Formaggi e Tartufo
马苏里拉、戈贡佐拉、烟熏斯卡莫扎、帕玛森芝士、松露酱

31.5

撒丁岛披萨 Sardegna (VG)

圣马扎诺番茄、纯素马苏里拉、樱桃番茄、朝鲜蓟、大蒜、牛至、罗勒
29.5 南瓜猪颊肉披萨 Zuccotta

南瓜奶油底、马苏里拉、猪颊肉、佩科里诺芝士
34

翁布里亚披萨 Umbria (VG) 29.5 海鲜披萨 Frutti di Mare (DF)
39.5

纯素马苏里拉、南瓜泥、蘑菇、核桃、松露酱 圣马扎诺蒜香番茄酱、虾、鱿鱼、青口贝、蛤蜊、欧芹

那不勒披萨 Napule’
马苏里拉、烟熏斯卡莫扎、香肠、西兰花苗

34.5 包馅披萨 Calzone
圣马扎诺番茄、马苏里拉、温和萨拉米、里科塔、黑胡椒

30.5

迪亚沃拉披萨 Diavola
圣马扎诺番茄、马苏里拉、卡拉布里亚辣萨拉米、焦糖洋葱、nduja

31.5

无麸质披萨 +$8 无麸质披萨 +$8



主菜 MAINS 配菜 SIDES

牛颊肉 Beef Cheek
(GF)

38 薯条 Chips(VG, DF)
11.5

慢炖牛颊肉配香煎波伦塔、胡萝卜及浓郁肉汁 金黄酥脆

今日鲜鱼 Fish of the Day
每日选用最新鲜渔获，由主厨精心呈现

MP 芝麻菜茴香梨沙拉 Rocket, Pear and Parmesan Salad 13.5
配自制腌洋葱和帕玛森芝士

(V, GF)

白葡萄酒大虾 Gamberoni al Vino Bianco
本地虎虾配白葡萄酒、大蒜和欧芹

• 加沙拉 $6 • 加薯条 $6

38 混合生菜沙拉 Mixed Leaves Salad (VG, GF)

时令生菜配清爽油醋汁
12.5

波西塔诺海鲜锅 Zuppa di Pesce Positano(DF) 69 帕玛森西兰花苗 Broccolini al Parmigiano (V, GF) 15.5
配帕玛森芝士和烤杏仁片包含琵琶虾、大虾、鱼片、蛤蜊、青口贝和鱿鱼，配浓郁那不勒斯酱


• 加额外琵琶虾 $10 • 加无麸质面包 $2

波伦塔条 Polenta Chips (VG, GF) 12
配迷迭香盐和蒜味蛋黄酱

现点现做，选用优质食材 完美搭配您的主菜



甜点 DOLCE

提拉米苏 Tiramisu’
经典意式浓缩咖啡与马斯卡彭奶酪甜点，撒上可可粉

16.5

阿玛雷托樱桃意式奶冻 Amaretto Cherry Panna Cotta
香滑意式奶冻，搭配阿玛雷托樱桃果酱

16.5

西西里卡诺里卷 Cannolo Siciliano
酥脆外壳填满里科塔奶酪、巧克力碎、橙皮屑和开心果

12.5

榛果酱冰淇淋 Gelato alla Nutella (GF) 15.5
自制冰淇淋，配鲜奶油和榛果

柠檬芒果雪芭 Lemon and Mango Sorbet
(VG, GF)

15.5
清爽雪芭配红莓酱

奶酪拼盘 Formaggi & Delizie Cheese Board
精选三种意大利奶酪，配果酱、松露蜂蜜和饼干

26

意式奶油夹心面包 Maritozzo
可选：

• 经典 $10 • 草莓 $13 • 巧克力 $12

• 焦糖 $12 • 橙子 $12 • 开心果 $13 

周末加收 10% 服务费 | 公共假期加收 15% 服务费


