
gusto siciliano



 in alcuni periodi dell’anno alcuni prodotti potrebbero essere congelati.

coperto e servizio € 2,50

Gentile cliente, se hai delle allergie o intolleranze alimentari, chiedi pure informazioni sul nostro cibo
e sulle nostre bevande. Siamo preparati per consigliarti nel migliore dei modi.

Dear customer, in case of allergies or intolerances, ask our staff about our food and beverage.
We’ll be happy to help tou.

Cher client, si vous avez des alérgies ou des intolérances, demandez informations sur nos nourriture
et boissons aux serveurs. 



menu
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Caldo Quid (x 2 pers.)
Patatine, panelle, fi ori di zucca in pastella, 
mozzarelle fritte, arancinette miste 
French fries, fritters, battered zucchini fl owers,
fried mozzarella, mixed riceballs

12

Bruschette miste
Con tartare di gambero e cremoso di burrata aromatizzata 
agli agrumi e menta/con alici marinate e crema di ricotta e 
spinaci/con brunoîse di calamaro scottato e hummus di ceci/
classica con pomodoro, olio EVO, sale, pepe, basilico, origano
Mixed bruschette: with shrimps’ tartare and a cream of burrata fl avored 
with citrus and mint/with marinated anchovies and a cream of ricotta 
and spinaches/with squid and chickpeas hummus/with tomato, EVO, salt, 
black pepper, basil, oregano. 

12

Insalata di polpo alla palermitana
Con sedano, carote, olive, cipolla rossa e vellutata di patate.
Octopus’ salad with celery, carrots, olives, onion and a potatoes’ cream.

12

Insalata di mare
Calamaro, polpo, gamberi, cozze, vongole, sedano, carote, 
pomodorini.
Squid, octopus, shrimps, mussels, clams, celery, carrots, cherry tomatoes.

13

Coppo di frittura di pesce con maionese alle erbette
Fried fi shes served with a herbs mayonnaise.

15

Tagliere di salumi e formaggi siciliani
Sicilian cured meats and cheeses.

15

 in alcuni periodi dell’anno alcuni prodotti potrebbero essere congelati.



Calamarata ortolana  13
Calamarata rigata con zucchine e melanzane fritte, funghi, 
pomodoro, basilico, menta.
Calamarata with fried zucchini and eggplants, mushrooms, tomatoes, 
basil and mint.

Linguine Linosa  18
Linguine con julienne di calamaro, cozze, brunoîse di zucchine, 
bottarga di tonno, zeste di limone, menta, mandorle tostate.
Linguini with squid, mussels, zucchini, tuna botargo, lemon zest, mint, toasted 
almonds.

Risotto alla pescatora  20
Con calamaro, cozze, vongole, gamberi, polpo, scampi, 
salsa di pomodoro.
Risotto with squid, mussels, clams, shrimps, octopus, locustines,
tomato sauce.

Panciotti Quid  20
Panciotti ripieni di capesante e gamberi con pesto 
di pistacchio e gamberi.
Panciotti fi lled with scallops and shrimps with a pistachio pesto and prawns.

Linguine al ragù di pesce bianco,  18
pomodorini gialli e menta.
Linguini with a white fi sh ragout, yellow cherry tomatoes and mint.

Ragù di maialino  14
Calamarata with piglet’s ragout.

Spaghetti al ragù di polpo  15
Spaghetti with octopus’ ragout.

 in alcuni periodi dell’anno alcuni prodotti potrebbero essere congelati.



 in alcuni periodi dell’anno alcuni prodotti potrebbero essere congelati.

Polpo saltato all’aglio e rosmarino               13
con hummus di lenticchie e biete
Sautéed octopus fl avored with garlic and rosemary served with 
a lentils hummus and chards.

Involtini di pesce spada               16
con verdure saltate
Swordfi sh’ rolls fi lled with breadgrain fl avored with pinenuts, 
raisins and herbs, served with sautéed vegetables.

Trancio di salmone agli agrumi              20
con vellutata di patate e verdure grigliate
Sliced salmon fl avored with citrus served with a potatoes’ cream 
and grilled vegetables.

Filetto di maialino al Nero d’Avola             20
con la sua démi-glace e patate al forno
Piglet’s fi llet fl avored with Nero d’Avola (red wine) and its sauce
served with baked potatoes.

Tagliata bovina del giorno             20
Sliced beef of the day

Pesce del giorno grigliato    all’etto       6
Fish of the day grilled per hectogram

Pesce del giorno in crosta di sale/         all’etto       8
in guazzetto / all’acqua pazza
Fish of the day crusted / in a stew per hectogram



Insalata mista
Lattuga, pomodori, olive, cipolla.
Mixed salad (lettuce, tomatoes, olives, onion).

7

Verdure grigliate
Melanzane, zucchine, peperoni, pomodori.
Grilled vegetables (eggplants, zucchini, peppers, tomatoes).

8

Verdure saltate
Spinaci/biete.
Sautéed vegetables (spinaches/chards).

5

Insalata verde
Green salad.

5

Patate al forno
Baked potatoes.

6

Patate fritte
French fries.

6

Caprese di bufala
Buffalo mozzarella, tomato, basil.

7



Margherita Quid
Pomodoro in 3 consistenze (salsa, pezzi e polvere),
fi or di latte, olio EVO, basilico
Mozzarella cheese, tomato in sauce, in powder and sliced, EVO, basil

10

Gialla
Fior di latte, salsa di datterini gialli, acciughe, olio EVO, basilico
Mozzarella cheese, yellow tomato sauce, anchovies, EVO, basil

10

Trapanese
Pan pizza con bufala, pomodoro a cubetti condito, 
pesto di basilico, scaglie di mandorle, olio EVO, basilico
(ingredienti in uscita)
Buffalo mozzarella, tomato cubes, basil pesto, 
almonds’ fl akes, EVO, basil (raw ingredients)

10

Eoliana
Fior di latte, pomodorini, olive, cipolla rossa, capperi, 
acciughe, olio EVO, basilico.
Mozzarella, cherry tomatoes, olives, red onion, capers, anchovies, EVO, basil.

10

Vegana
Salsa di pomodoro, formaggio vegano, spinaci, funghi, 
olio EVO, basilico.
Tomato sauce, vegan cheese, spinaches, mushrooms, EVO, basil. 

11

Nuvola
Fior di latte, prosciutto cotto in uscita, fi occhi di ricotta,
olio EVO, basilico
Mozzarella cheese, ham, ricotta cheese, EVO, basil.

11

Sfi nciopizza
Salsa sfi ncione, caciocavallo, origano, olio EVO
Sauce of tomato, onion, anchovies, caciocavallo cheese, oregano, EVO

8



Quid
Fior di latte, salsiccia di maiali locali, friarielli saltati all’aglio
e pepe, scaglie di pecorino, olio EVO, basilico
Mozzarella cheese, pork sausage, rapini with garlic and black pepper,
pecorino cheese fl akes, EVO, basil

11

Diavola
Salsa di pomodoro, fi or di latte, salame piccante, 
pomodori datterini semi-secchi, scaglie di peperoncino, 
olive nere, olio EVO, basilico
Tomato sauce, mozzarella cheese, chilly salami, dried datterini tomatoes,
chilly peppers strands, black olives, EVO, basil.

12

Alicia
Fior di latte, alici di Cetara, pesto di basilico senza aglio, pomodori
datterini semisecchi gialli e rossi, fi li di peperoncino, olio EVO.
Mozzarella cheese, basil pesto garlic free, yellow and red cherry dry tomatoes, 
chili peppers’ wires, anchovies, EVO.

12

Stracciata
Fior di latte, prosciutto crudo di Parma, stracciatella,
pomodori datterini gialli semisecchi, olio EVO, basilico
Mozzarella cheese, Parma raw ham, stracciatella cheese, yellow 
and red dried cherry tomatoes, EVO, basil.

13

Eva
Crema di patate, fi or di latte, prosciutto cotto in uscita, funghi, 
fonduta di parmigiano, olio EVO, basilico.
Potatoes’ cream, mozzarella cheese, ham, mushrooms, parmesan fondue, EVO, basil.

12

Affumicata
Salsa di pomodoro, fi or di latte, scamorza affumicata, speck, 
olio evo, basilico.
Tomato sauce, mozzarella cheese, smoked scamorza cheese, 
speck, EVO, basil.

13



Ostara
Vellutata di asparagi, fi or di latte, guanciale croccante, burrata,
olio EVO, basilico
Asparagus cream, mozzarella cheese, crispy bacon, burrata cheese, EVO, basil.

13

Nocina
Bufala, stracchino, prosciutto crudo di Parma,
granella di noci, olio EVO, basilico
Buffalo mozzarella, stracchino cheese, Parma raw ham,
walnuts, EVO, basil

13

Due Sicilie
Fior di latte, pomodorini piennolo del Vesuvio 
nel loro succo, porcini, mortadella, burrata, olio EVO, basilico
Mozzarella cheese, “piennolo” tomatoes, porcini mushrooms, 
mortadella, burrata cheese, EVO, basil

15

Ragusana
Bufala, salsa di datterini gialli, mortadella,
pesto di pistacchi di Bronte, olio EVO, basilico
Buffalo mozzarella, yellow tomatoes’ sauce, mortadella, 
pistachio pesto, EVO, basil

14

Carolina
Bufala, pomodori ciliegino, bresaola,
rucola, scaglie di grana, olio EVO
Buffalo mozzarella, cherry tomatoes, air-cured beef, arugula, grana 
cheese, EVO

14

Norvegese
Bufala, salmone affumicato, miele di ape nera sicula,
granella di pistacchio di Bronte, olio EVO, basilico
Buffalo mozzarella, smoked salmon, honey, 
pistachio, EVO, basil

16

Favignana
Bufala, limone a fette, uova di tonno, pepe rosa, 
miele di ape nera sicula, menta, olio EVO
Buffalo mozzarella, sliced lemon, tuna botargo,
pink pepper berries, honey, mint, EVO

17



Calzone Fritto Piccante
Salsa di pomodoro, fi or di latte, ricotta, salame piccante, pepe nero
Tomato sauce, mozzarella, ricotta cheese, chilly salami, black pepper

11

Calzone Sfi zioso al forno
Fior di latte, salame piccante, bacon croccante,
fonduta di Piacentino Ennese
Mozzarella cheese, chilly salami, crispy bacon, cheese fondue

11

Calzone Fritto Classico
Fior di latte, prosciutto cotto
Mozzarella cheese, ham

11

Calzone al Forno
Salsa di pomodoro, fi or di latte, prosciutto cotto, olio EVO, basilico.
Tomato sauce, mozzarella cheese, ham, EVO, basil.

11



Alici di Cetara € 1,50
Mozzarella di bufala € 2
Burrata € 2,50
Bottarga € 2

AGGIUNZIONII salumi utilizzati sono 
gli Artemano di Levoni.
La farina utilizzata è Petra.

Salmone € 3
Salumi artigianali € 2
Tutte le altre aggiunzioni € 1
Impasto speciale € 2

Marinara
Salsa di pomodoro, aglio, olio EVO, origano
Tomato sauce, garlic, EVO, oregano

6

Margherita
Salsa di pomodoro, fi or di latte, olio EVO, basilico
Tomato sauce, mozzarella cheese, EVO, basil

8

Napoli
Salsa di pomodoro, fi or di latte, alici di Cetara, 
capperi fritti, olio EVO, origano
Tomato sauce, mozzarella cheese, anchovies, capers, EVO, oregano

9

Romana
Salsa di pomodoro, fi or di latte, prosciutto cotto, 
olio EVO, basilico
Tomato sauce, mozzarella cheese, ham, EVO, basil

9

Bufalina
Bufala, pomodori ciliegino, olio EVO, basilico
Buffalo mozzarella, cherry tomatoes, EVO, basil

10

Parmigiana
Salsa di pomodoro, fi or di latte, melanzane, cialda di 
parmigiano, olio EVO, basilico
Tomato sauce, mozzarella cheese, eggplants, parmesan wafer, EVO, basil

10

Capricciosa
Salsa di pomodoro, fi or di latte, prosciutto cotto, 
funghi freschi, carciofi , wurstel, olio EVO, basilico
Tomato sauce, mozzarella cheese, ham, mushrooms,
artichokes, sausages, EVO, basil

10

Quattro formaggi
Fior di latte, scamorza affumicata,
gorgonzola, scaglie di grana, olio EVO, basilico
Mozzarella cheese, smoked scamorza cheese, gorgonzola, grana, EVO, basil

10



Cannolo 5

Tiramisù 5

Frutta fresca di stagione 6
Fresh fruit

Parfait del giorno 6
Parfait of the day.

Crostatina con crema chantilly e frutti di bosco 7
Tart with chantilly cream and mixed berries.

Tortino al cuore di cioccolato con gelato alla vaniglia 7
Warm chocolate cake with vanilla ice-cream.

Tortino al cuore di pistacchio 7
con gelato al cioccolato fondente
Warm pistachio cake with dark chocolate ice-cream.







gusto siciliano



Piazza Marina, 52/53 - Palermo
Tel. 091 7296996 - quidgustosiciliano@gmail.com

Acquerelli di Giorgio D’Amato

Grafica e Stampa Tipografia Solunto - Santa Flavia (PA)

gusto siciliano




