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CHI SIAMO

EASYMAC SRL é un‘azienda dinamica che lavora ai vostri desideri e requisiti creando nuove soluzioni per la produzione artigianale e industriale di una vasta gamma di
prodotti di pasticceria, pane, pizze, paste sottili e altro. Lazienda progetta e produce i propri macchinari ed impianti in ltalia garantendo la qualita riconosciuta del
‘made in Italy” a clienti di tutto il mondo . Prima della spedizione ,ogni linea viene testata e collaudata dai nostri tecnici e tecnologi con impasti adeguati ed
eventualmente con ricette inviate dal cliente utilizzatore. Lo staff tecnico altamente qualificato crea I'automazione su vostre specifiche, curando il minimo dettaglio e
garantendovi prestazioni e qualita durature nel tempo.

ABOUT US

EASYMAC SRL is a dynamic company that works on your wishes and requirements by creating new solutions for industrial and artisan production of a wide range of
pastries, breads, pizzas, puff pastry and more. The company designs and manufactures its machines and plants in Italy guaranteeing the recognized quality of the "made
in Italy" to all customers around the world. Before shipping, each line is tried and tested by our technologists with appropriate mixes and recipes sent by the final user.
The highly qualified technical staff creates the automation of your specifications, taking care of the smallest detail and ensuring long-lasting quality and performance.

Komnatua EASYMAC SRL aBnAeTca anHamInuHo pa3BuBatoLLelica Komnaieid, KoTopad paboTaeT And ocyLecTBeHIA Batux xenaHuii u ToeboBaHWi, C031aBas
HOBbIE peLLeHUA AS MPOMBILIEHHOTO U PeMeCIeHHOT0 NPOU3BOACTBA LIMPOKOTO aCCOPTUMEHTA KOHAUTEPCKIX, XN1e000yNOUHBIX U3ACNNN, NULL, U3LENUiA U3 DUU GH I_AM | N ATl N G I_I N Es
(JI0BHOTO TeCTa U T.A. KOMHaHI/Iﬂ’_Pa3pa6aTbIBaET W MPOW3BOANT MALLIHbI U YCTAHOBKI B VTaniu, rapaHTUpyAa BCem KNMeHTaM Mo BCemy MUpy npi3HaHHoe
kauecBo "CenaHo B Wranuw'. lepen 0TNpaBKOV HALLWA TEXHONMOMW W TeXHUUECKWe CMeLManiACTbl MPOBOAAT UCTIbITAHUA U TeCTUPOBAHIA KaX A0/ NUHUW C
COOTBETCTBYIOLIMMY PELeNnTamiA, OTNPaBNEHHbIMI KOHEUHbBIM N0Ib30BaTeNeM. BbiCOKOKBaNMOULIPOBAHHDI TeXHNUeCKIA NePCOHan CO3/1aeT aBTOMaTIA3aLMI0

no BaLuemy 3anpocy, 3a60TAcb 0 MenbuaiiLuvx AeTandx, 00ecneynBan Bbicovaiilliee KauecTBo 11 rapaHTUpYA S0NTOBEUHYI0 PaboTy.

UBER UNS

EASYMAC SRL ist ein dynamisches Unternehmen, das an |hren Wiinschen und Bedrfnissen arbeitet und neue Losungen fur die handwerkliche und industrielle
Herstellung einer grofRen Bandbreite von Konditorei-, Brot- und Pizzaprodukten, diinnen Gebackteilchen und Sonstigem entwickelt. Das Unternehmen konstruiert
und fertigt seine Maschinen und Anlagen in Italien und garantiert so den Kunden in aller Welt die anerkannt hervorragende Qualitdt des,Made in Italy”. Vor dem , , , i , ,
Versand wird jede Linie von unseren Technikern und Technologen mit geeigneten Teigmassen, auf Wunsch auch mit vom Endkunden bereitgestellten Rezepten ||nea d| |am|naZ|One | dOU gh |am|nat| ng
getestet und zur Abnahme geprft. Das hoch qualifizierte technische Team gestaltet die Automation bis ins kleinste Detail nach Ihren Vorgaben und garantiert Ihnen
Leistungen und Qualitat, die die Zeit Uberdauern.

QUIENES SOMOS

EASYMAC SRL es una empresa dinamica que trabaja en sus deseos y necesidades mediante la creacién de nuevas soluciones para la produccién industrial y artesanal
de una amplia variedad de productos de pasteleria y de panaderia, pizzas, pasta de hojaldre y més. La empresa disefa y fabrica sus maquinas y plantas en ltalia
garantizando la calidad reconocida del "made in Italy" para los clientes de todo el mundo. Antes del envio, se efectua la prueba y el test de cada linea por nuestros
tecnologos con mezclas adecuadas y recetas enviadoas por el usuario final. El personal técnico altamente cualificado crea la

automatizacion de sus especificaciones, cuidando el méas minimo detalle , garantizando la calidad y el rendimiento de larga duracion. @a symac® za symac®
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“INDUSTRIAL LINES |
DOUGH LAMINATING LINES ) WW

linee di produzione industriale - linee
Linee i produzione INDUSTRIALE per pasta sfoglia, pasta lievito e pasta danese in grado di soddisfare tutie le
esigenze i produzione e adattaili agli spazi del cliente. Ogni linea & realizzata in varie forme costruttive e,

grazie ai numerosi gruppi modulari, pud essere ampliata in un secondo momento fino ad ottenere un impianto
LINE di laminazione completo. Il controllo & la gestione della linea avwiene tramite un display touch screen i facile
(S0, con ricette memorizzabili

industrial production lines - dough laminating lines

INDUSTRIAL production lines for puff pastry, yeast dough and danish pastry, able to satisfy all production
requirements and is adaptable to the space availabilities of the customer. Thanks to the modular groups,
every line can be realized in various construction types and can be extended at a later time, to obtain a
complete laminating plant. Gontrol system of the line through a touch screen, ensuring ease of use and
recipes storage.

ﬂpOMblLUﬂEHHble NPOM3BOACTBEHHDIE NAHIN - MUKW J1A NPOM3BOACTBA CNOEHOTO TECTa

POMBILLITEHHbIE masw Anq MpovU3BOACTBA CMOGHORO, IPOMCKEBOTO M APONGKEBOO CNOGHOTO TECTa CrocobHbl
YI0BNETBOPHTb BCe TeXHMYECKMe 1 TexHoROrMYeckie MOTPEBHOCTA 1t MOTYT NpUCocabAMBATHCA K MMeloLLedica
MPOV3BOACTBEHHOM NOLLAAM KNeHTa. BnarogapA MOZYMbHBIM TpynNaM KaXKAaA AMHMA MOXET ObiTb BbINONHeHa
B Pa3MUHbIX TUMaX KOHCTPYKLMM 11 BMOCTEACTBMM MOXET ObiTb paciumpera 40 Mony4eHua KOMMAEKCHOiA
JCTaHOBKI ANA NaMHauwy, (MCTeMa YMpaBneHUA OCYLLIeCTBAETCA Yepe3 CeHCOPHbIA 3KpaH, 0BecneunBad
IETKOCTb MCTIONb30BAHIA 1 XpaHEHMe PeLienTos.

Industrielle Fertigungslinien - Linien

Die INDUSTRIELLEN Fertigungslinien fiir Bléitterteig, Hefeteig und Plundergebéick geniigen allen Fertigung-
sanforderungen und lassen sich an die Raumsituation beim Kunden anpassen. Jede Linie kann in verschie-
denen Bauarten ausgefiitrt und dank der zahlreichen Modulaggregate auch spéter noch his hin zu einer
vollstéindigen Lamitationsanlage erweitert werden. Gesteuert und kontrolliert wird die Linie an einem
hedienungsfreundlichen Touchscreen mithilfe speicherbarer Rezepte.

lingas de produccion industrial- lineas de laminacian

Lineas de produccion industrial para masa de hojaldre, masa de levadura y masa danesa, capaces de
satisfacer todas las necesidades de produccidn y adaptables a los espacios del cliente. Gada linea se
realiza en diversas formas constructivas y, gracias a los numerosos grupos modulares, se puede ampliar
en un momento posterior para obtener una planta de laminacidn completa. EI control y [a gestidn de la
linea se desarrolla través de una pantalla tctil fécil de usar, con recetas que se pueden almacenar.

@asymac
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Struttura in inox AISI-304

Strutture rinforzo tonde o a 45° per limitare il deposito di polvere (farina)
Tappeto a rilascio rapido per la pulizia

Pulpito comandi a braccio

Fissaggio rapido accessori

Connessioni gruppi a connettori su canala per facile uso e pulizia
Raschiatore per pulizia tappeto

Motori e collegamenti elettrici protetti

Quadro elettrico per il controllo delle funzioni

Hardware e touch screen a colori con 100 programmi e di intuitivo utilizzo
Ampia gamma di accessori in funzione delle esigenze del cliente

Piedini regolabili in altezza

Cavi elettrici sopraelevati su canale

Contenitori per la raccolta della farina

Scelta della direzione di scorrimento della linea verso sinistra o destra

Konstruktion aus Edelstahl AISI-304

Rund oder mit 45° Winkel geformte Konstruktionen zur Begrenzung von Staubablagerungen (Mehl)

Bandgurt mit Schnellausklinkvorrichtung filr die Reinigung
Bedienpult mit Ausleger
Schnellanschluss des Zubehdrs

Bedienungs- und reinigungsfreundlicher elektrischer Steckanschiuss der Baugruppen an Energiefihrungskanal

Abstreifer zur Bandreinigung

Geschiitzte Motoren und Elektroanschliisse

Schaltkasten fiir die Funktionskontrolle

Hardware und Farb-Touchscreen mit 100 intuitiv bedienbaren Programmen
Umfangreiche Auswahl an Sonderzubehdr

Héhenverstellbare Fiifie

Erhoht im Kanal verlegte Elektrokabel

Mehlauffangbehalter

Rechts-Links-Lauf der Linie

KoHCTPKOHCTRYKLIA U3 MLLIeBOI Hepx<aBetoLL el cTann AlSI-304

(KpyrTeHHbIe NOBEPXHOCTU B YITIOBbIX 30HaX 1 CTEHKY PeGep eCTKOCTU CymIom 45° e
OrPaHIAEHIAR OCAAIKOB bl (MyKM) 1 yR06CTBA OUCTKIA

(1CTema BbICTPOT CHATUA HATAXEHIAA TRAHCTIOPTEPHO NIEHTbI YA OUNCTKM
[lynbTynpaBneHwa

BbiCTpOe KpenneHie MPUHAAMEKHOCTeN 11 aKCeCCYapoB

YnoGHble, BbICTPOCHEMHbIE NEKTPIAUECKIAR Pa3benbl i JIETKOr0 UCTIONb30BaHIAS 11 OUNCTKA
(KpebKy 21t OUUACTM SIEHTb

3aLLMLLEHHbIE INEKTPOIBITATENM 1 MEKTPOMPOBOLKA

LleHTpan30BaHHbIA MEKTPOLLINT Y1 YIDABIIEHUA BCeMY QYHKUMANIA

LIReTHO CeHCOPHbIIA 3KPaH C MHTYUTUBHO MOHATHBIM MHTEpGeiicom Ha 100 nporpani
LInpoxiii BbIOOp MPUHALNEXHOCTeV, B 3aBICAMOCTY OT TPEOOBAHMI KIIEHT
Perynupyenmble 110 BbICoTe HOX it

Kabenb-Kakan, pacnonoxeHHbiiA BbICOKO Ha/l MOBEPXHOCTBIO pabouero CTona
KokreiiHepb! nA céopa Mykin

Bbi60p HanpaBAeHIA ABVRKeHIAA TPAHCTOPTEPHOIA NIeHTb! (CrieBa i cpaga)

AISI-304 stainless-steel construction

Rounded corers and 45° reinforcements to avoid powder and flour deposit
Quick belt release for cleaning

Control console arm

Quick fastening of accessories

Fast electrical connections for cleaning and ease of use
Belt cleaning scraper

Protected motors and wires

Centralized electric cabinet for total control

Hardware and touch screen with 100 programs friendly use
Wide range of accessories to match customer requirements
Height-adjustable feet

Overhead electric cables on channel

Containers for the collection of the flour

Choosing the running direction of the line to the left or right

1O

LINE

Estructura en acero inoxidable AISI-304
Estructuras de refuerzo redonda o 45 © para limitar la acumulacion de polvo (harina)
Cinta de liberacion rapida para la limpieza

Brazo de la consola de control

Fijacion rdpida de los accesorios

Conexiones de grupos a conectores en conductos para el uso y facil limpieza
Rascador de limpieza cinta

Motores y conexiones eléctricas protegidas

Cuadro eléctrico para el control de las funciones

Hardware y pantalla tactil & colores con 100 programas , de uso intuitivo
Amplia gama de accesorios en funcion de las necesidades del cliente

Patas regulables en altura

Cables eléctricos planteados en el canal

Contenedores para la recogida de harina

Eleccion de la direccion de marcha de la Iinea a la izquierda o la derecha

@asymac’
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Gruppi che compongono la macchina Groups composing the machines YCTaHoBKa COCTOMT U3 CeayHoLLMX rpynn: Baugruppen der Maschine
Starinatori Flour dispenser Mykonocbinatenb Mehlstreuer
Nastri trasportatori Conveyor belt KoHBeltepHas neHTa Férderbénder
Estrusore pasta Dough extruder JKCTpyAep 4nA TecTa Teigbandformer
Rullo pressore Dough pressing roller MPUXAMHOI POMMK ANA TeCTa Andriickrolle
Delimitatore Dough band delimiter [lenutenb AnA TeCTOBOrO NOAOTHA Paddelsystem
Affaldatori Folding device YCTPOIACTBO N4 CKNafbIBaHKA Faltanlagen
Estrusore grasso Fat pump Hacoc 4na nepexaukm xmpa Fettpumpe
Multirullo Satellite rollers (CatTenwTHblE rONOBKY Satellitenkopf
Rullo trasversale Traverse cross roller MonepeyHbii ponmK Querwalzwerk
Calibratore pasta Calibrating unit Kanubparop Kalibrierkopf

Specifiche tecniche - Technical specifications - Texnuueckve xapaktepuctuku - Technische - Especificaciones técnicas

Velocita tappeto - Belt speed - Ckopocts Tpancnoprepa - Bandgeschwindigkeit - Velocidad de 1 GINta...... ..o 0 -8 m/min
Pulpito comandi a braccio - Control console arm - llynbt ynpasnenwa - Bedienpult mit Schwenkarm - Guadro de control de brazo............... IP65

Touch screen a colori - Colour touch screen - LBeTHoii cecopHbiit 3kpar - Farb-Touchscreen - Touch screen de colores............
Numero programmi - Programs - Konuuecrso nporpanm - Programmzahl - Nimero de programas...........
PLC e drive - PLC and drive - Cuctema ynpaenenis u korTponnepsi - PLG und Drive - PLC y accionamientos...

Voltaggio - Voltage - Hanpsxenue - Versorgungsspannung - Tension BIECtCa. ..o .. 230-400V 50/60 Hz
Tensione di comando - Command voltage - Hanpaxetute ynpasnerua - Versorgungsspannung - Tension de control..... .. 248VDC

Aria compressa - Compressed air requirement - Cxaroii 8o3ayx - Druckluftversorgung - Aire COMPHMIO.....vcviviscomrssisssssss s 6 bars

Larghezza tappeto - Belt width - Wnpuna 1parcnoprepa - Bandbreite - ANCAUTA 08 12 GINEA.....ooveosmssssstsssssssssss s 700-900-1100 mm
Altezza piano lavoro - Table heigth - Bicora pabouero crona - Hohe Arbeitstisch - Altura del plano de frabajo........u.uwmmsmssmsmssssssnns 900 mm
Posizionamento - placement - YcraHoBKa - POSIONIEIUNG - POSIGIONAMIEIID......ovovvicrsossssstsssssssssstsssssssssssssssssssssssssssssssoso fisso-fixed

Grupos que componen Ia maguina
Espolvoreador de harina
Cintas transportadoras
Extrusor de masa
Rodillo de presign
Delimitador

Dispositivos de doblado
Extrusor de grasa
Rodillo satélite

Rodillo transversal
Calibrador de masa

@asymac:
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Dough billets lamination with Production table

Dough billets preparation

DOUGH LAMINATING LINES

" INDUSTRIAL LINES TOP
, TR

Dough billets preparation in L

Dough billets preparation

zasymaC® zasymaC®
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Laminated dough band preparation in ‘("

T S
. J

DOUGH LAMINATING LINES

tavoli da lavoro | make up tables
DopmoBouHble nuHIm | leistungsstarker arbeitstisch | bancos de trabajo

Ciabatta Production

Laminated dough band preparation in “Z"

zasymac:@ zasymac:®
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~ make up BASE ‘
W Tavolo di lavoro ad uso ARTIGIANALE ideato per consentire la movimentazione della pasta.
M A KE U P B ASE W,/ v Se accessoriato con rulli di taglio permette il taglio della pasta in diverse forme in base alle
J W &/" richieste del cliente. Sistema di controllo con quadro comandi e pulsantiera di controllo &

gestione.

make up BASE

Make up table for ARTISAN use, designed to allow the movement of the dough.

If equipped with cutting rollers allows the cutting of the dough into various shapes according
to customer requirements.

Gontrol system with the control panel , control and management by and push-buttons.

(OPMOBOYHAA NNHIA hase

(Dopmoouras nuHua A ABTOMATU3MPOBAHHOMO npou3BoscTBa MyuHbIX KOHEUTEPCKIX U X1eG06yNOuHbIX
W3ENVIA B LUVIDOKOM aCCOPTUMEHTE.
JIuHIA MOXET ObiTb 060pyA0BaHA Banamit 1A Hape3kk, UTO MO3BOMUT OCYLLIECTBAATH HApe3Ky TecTa PasiMyHbIX
ﬁopm B COOTBETCTBIN C TPEOOBAHMAMIM KITHEHTa.

aHeNb YpaBAeHits, KOHTPOMb 1 ynpaBAeHie OCYLLIECTBAAETCA C MOMOLLIbIO KHOMOK.

make up BASE

Fiir die HANDWERKLICHE Teighandhabung ausgelegter Arbeitstisch.

Wird er mit Schneidrollen ausgestattet, gestattet er das Trennen des Teigs in verschiedene,
vom Kunden gewiinschte Formen. Steuerungssystem mit Bedienkasten und Tastenfeld fiir die
Kontrolle und Steuerung.

make up BASE

Banco de trabajo para uso ARTESANAL, disefiado para permitir el movimiento de la masa.

Si estd equipado con rodillos de corte, permite de cortar la masa en diferentes formas de
acuerdo a las necesidades del cliente.

Sistema de control con panel de control y pulsador de control y gestidn.

@asymac
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Lunghezza nastro trasportatore: da richiesta cliente
Larghezza nastro trasportatore 650 mm

Larghezza utile 600 mm

Velocita variabile con variatore meccanico mt.1-b/Min.
Potenza motore da 0,18 kw

Costruito in acciaio inox ed alluminio anodizzato

Opzionale

Stazione di taglio

Regolazione di velocita a mezzo inverter o motovariatore
Supporto mattarell

Supporto porta matterello pasta

Dispositivo di rimozioni rifili laterali di pasta

Supporto teglie

Supporto awvolgitrice per croissant

Férderbandlange: nach Kundenvorgabe
Férderbandbreite 650 mm
Nutzbreite 600 mm

Geschwindigkeitsverstellung in einem Bereich von 1 - 5 m/min durch mechanischen Drehzahlregler

Length of the conveyor belt: as customer request
Width of the conveyor belt 650 mm:;
Useful width 600 mm:

Variable speed with mechanical variator mt.1-5 / min .

Motor power from 0.18 kW
Made of stainless steel and anodized aluminum

Optional

Cutting station

Speed regulation by inverter or motovariator
Support rolling pins

Support holding dough rolling pin

Remover of lateral trimmings of dough
Trays support

Support for wrapping croissants

.

[InHa KoHBeliepHOI NIeHTbL: N0 3aNpocy KWeHTa

[LInpuHa KoHBeiAepHON NeHTbI: 650 MM;

Mone3Had WwupuHa: 600 Mm;

Perynupyemas CkopoCTb € MeXaH4eCkum Bapuatopom, 1-5m /MuH.
MoutocTb geuratens ot 0.18 kBt

(CpienaHa 113 NuLLEeBOIE HepaBeloLLelt CTaniA 1 aHOANPOBAHHOO aOMUHIAA

OnunoHanbHoO:

(TaHUNA Hape3KiA

PerynupoBKa CKOpOCTYU C MOMOLLbH) MHBEPTOPa WAV BaphaTopa CKOPOCTH
KpenneHue ckanku ana Tecta

YCTPOiACTBO ANA yAaneHua 60KOBbIX 06pe3KoB

Kpennetue and noTkos

Kpennetue AnA ycTpoiicTs CKpyuMBaHNA KpyaCCaHoB

r Longitud de la cinta transportadora: como peticion del cliente
J Anchura de la cinta transportadora de 650 mm
Anchura (til 600 mm

Velocidad variable con variador mecénico mt.1-5 / min

MAKE UP BASE
J

||| il

ik

Regulacién de velocidad por inverter o motovariador

Suporte porta-rodillo de masa

Dispositivos de eliminacién de los recortes laterales de masa
Soporte para bandejas

Soporte para envolvedoras de croissants

Geschwindigkeitsregelung durch Inverter oder Verstellgetrishemotor
Teigrollerhalter

Teigrollerabstiitzung

Vorrichtung zum Entfernen des seitlichen Teigschnittabfalls
Backblechhalterung

Halter Croissant-Wickler

Motorleistung 0,18 kW Potencia del motor de 0,18 kW @ |||| |||||||
Aus Edelstahl und eloxiertem Aluminium Fabricado en acero inoxidable y aluminio anodizado | |l|||i|| |
gl
Sonderausstattung Opcional : o : :l i
Schneidstation Estacion de corte | ||| |||||

@asymac’
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r tavolo da lavoro SMALL
Banco di lavoro per [a produzione ARTIGIANALE di impasti morbidi, paste frolle, paste sottili
M A K E U P S M AI_I_ e laminate in genere. Massima flessibilita di adattamento alle richieste del cliente e del
J P M“‘// W 4 prodotto grazie alla modularita ed alla vasta gamma di accessori. Sistema di controllo a touch

screen con simboli a alta semplicita d'uso.

make up table SMALL

Make up table for the ARTISAN production for any kind of dough. Maximum flexibility to match
product and customer’s requirement thanks to the wide
range of accessories. Gontrol system with touch screen symbols to high ease of use.

OopmoBoyHaa nuHSMALL

(opmoBouHas MHSMALL npenHasHadeHa Ana aBTOMATU3UPOBAHHORO MPOM3BOACTBA MyUHbIX KOHBUTEDCKIIX
Xne606yn04HbIX U30EnWit B LLMPOKOM AccopTUMEHTE. [TMHIA M03BONAET NepepabaTbiBaTh fpoXXKeBOe, Ao6Hoe
IPOXKEBOE, CTIOGHOE APOXOKEBOE 1 BE3PONIKEBOE, TOHKOE  APyTyie BUbI TECTa B ABTOMATHYECKOM PEXHME,
braronapa ru6KOCTH, MOBYABHOCTH W1 LUMPOKOMY Ha60py AOMOMHITEAbHbIX ONLIA 1 MPUCTOCOBNEHIIE MHiA
(MocobHa Y0BNETBOPUT NPaKTHeCk NioBbie MoTpe6HOCTH MoKynatens. (WcTeMa YTPABAEHUA ¢ CEHCOPHBIM
3KDaHOM 1 UHTYVTBHO MOHATHbI MHTEPQeiicom oecneuuBaeT NerkocTb paboTbi 1 y06CTBO 06Ty KiIBaHA.

lgistungsstarker arbeitstisch SMALL

Leistungsstarker Arbeitstisch fiir die HANDWERKLICHE Herstellung von weichen Teigen,
Miirbeteigen, von diinnen und allgemein gewalzten Teigen. Maximale Flexibilitdt bei der
Anpassung an die Anforderungen des Kunden und des Produktes dank Baukastensystem und
giner breiten Zubehdrauswahl. Bedienung am Touchscreen mit benutzerfreundlichen Symbolen.

banco de trabajo SMALL

Banco de trahajo para la produccion ARTESANAL de masas hlandas y pasta frolas, masas
sutiles y laminadas en general. Méxima flexibilidad de adaptacién a las necesidades del
cliente y del producto gracias a su modularidad y amplia gama de accesorios. Sistema de
control a través de una pantalla téctil con simbolos de alta sencillez de uso.

asynmac asymac
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Struttura in inox AISI-304 =, NSI-304 stainless-steel construction KoHCTDYKLA 13 MLLIeBOV HepraBeroLLiei cranu AlS1-304

Tappeto a rilascio rapido per la pulizia (1) Quick belt release for cleaning (1) J (McTenma BbICTPOTO CHATUA HATAXEHWA TDAHCTOPTEPHON NeHTbI AnA uncTku (1)

Pulpito comandi a braccio (3) Contral console am (3) (yner ynpasrenitd (3)

Fissaggio rapido accessori Quick fastening of accessories BbiCTpOe KpenmeHye MPUHAIEXHOCTEN 1 aK(eCCyapoB

Connessioni gruppi a connsttori per facile uso e pulizia Fast electrical connections for cleaning and easy used Y00Hble, ObICTOCHEMHbIE JNEKTOMUECKIAE Pa3beMbl AIATIETKOT0 UCTIONb30BAHIS 1 OUACTK!

Contenitori per la raccolta sfridi (2) Scraps plastic containers (2) [acTUKoBbIE KOHTelAHepbI A1 cBopa 06pe3koB (2)

Raschiatore per pulizia tappeto Belt cleaning scraper (Ckpebok ANA OUNCTY TPAHCTIOPTEPHOIA NEHTbI

Motori e collegamenti elettrici protetti Protected motors and wires 33U4VILH€HHb‘E9ﬂ€KjD0ABMFaTeﬂVIMaﬂeKmorlpOBouKa

Quadro elettrico.elettronico per il controllo delle funzioni Centralized electrical and electronic cabinet for total control LleTpai3082¢H A EKTPOLLUT A YTpaBTexyiA BEewt QY HKLAMY

Hardware e touch screen SIEMENS a colori con 100 programmi € di intuitivo utilizzo Hardware and touch screen with 100 programs friendly use Ligertort ceHcopbi kpattCMHTyVTUBHO MOHATHbIM WiTepdelicom ta 100 nporpantu

LInpoKwiA BbIOOP MpUHAANEXHOCTEN, B 33BIUCUMOCTY OT TPEbOBaHII KiveHTa
KoHreiiHepbI 1A chopa MykiA
Bbl00p HANPaB/IeHIA BIMKEHVA TDAHCTIOPTEPHON NEHTH! (C11eBa Wi CTPaga)

Ampia gamma di accessori in funzione delle esigenze del cliente
Contenitori per la raccolta della farina
Scelta della direzione di scorrimento della linea verso sinistra o destra

Wide range of accessories to match customer requirements
Containers for the collection of the flour
Choosing the running direction of the line to the left or right

Konstruktion aus Edelstahl AlSI-304 r Estructura de acero inoxidable AlSI-304

Gurt mit Schnellausklinkung zu Reinigungszwecken (1) J Cinta de liberacion rpida para la limpieza (1)
Bedienpult mit Schwenkarm (3) Cuadro de mandos de brazo (3)
Schnellbefestigung des Zubehérs Fijacion rapida de los accesorios

Benutzungs- und reinigungsfreundlicher Steckanschiuss der Aggregate Conexiones de los grupos de conectores para un uso y una limpieza fciles
Auffangbehélter fiir Schnittabfélle (2) Contenedores para la recoleccion de los recortes (2)

Abstreifer zur Bandreinigung Rasquetas para la limpieza de la cinta

Geschitzte Motoren und Elektroanschliisse Motores y conexiones eléctricas protegidas

Elektrischer und elektronischer Schaltkasten fiir die Funktionssteuerung Cuadro eléctrico, electrénico para el control de las funciones

Hardware und Farb-Touchscreen SIEMENS mit 100 Programmen und intuitiver Bedienung Hardware y touch screen SIEMENS de colores con 100 programas y de uso intuitivo
Breite Zubehtrauswahl, die den Anforderungen aller Kunden gerecht wird Amplia gama de accesorios en funcion de las demandas del cliente
Mehlauffangbehalter Contenedores para la recoleccion de la harina

Wahlbare Laufrichtung der Linie nach links oder rechts Eleccion de la direccién de deslizamiento de la linea hacia la izquierda o la derecha

Snecifiche tecniche - Technical specifications - Texnuueckue xapaktepuctuky - Technische - Especificaciones técnicas

Velocita tappeto - Belt speed - Ckopoctb Tpacnoprepa - Bandgeschwindigkeit - VRogidad de 18 CINtA........wiwmssssmsssssmssssssn 0 -6 m/min
Pulpito comandi a braccio - Control console arm - llynst ynpasnenus - Bedienpult mit Schwenkarm - Cuadro de control de brazo...........m... IP65

Touch screen a colori - Colour touch screen - LiBeTHoii cecopHbiii 3kpar - Farb-Touchscreen - Touch SCreen de COlOMES........u.wvommessrsmiisen Siemens
Numero programmi - Programs - Konuuecrso nporpanimt - Pragrammzahl - NGMEro de Programas. ... s s 100

PLC e drive - PLC and drive - Cucrema ynpagnetna u koktponnepsi - PLC und Drive - PLC Y @CCIONAMIBNOS.....vvsvtmsssssessrmrssss s Siemens

Voltaggio - Voltage - Hanpaienue - Versorgungsspannung - TenSiOn BIECHHCA. .....v.w.mvvmrsvsnmrssinin
Tensione di comando - Command voltage - Hanpaxetve ynpasnerus - Versorgungsspannung - Tension de contral....
Lunghezza da - Length from - [lnusa - LANGE b - LONGIUT 08..rvvr s

Larghezza tavolo - Table width - pusa crona - Tischbreite - ANGRUIA d8 18 MBSA.....vwsvtcscsssssssss s 700 mm
Larghezza tappeto - Belt width - Wvpura tpancnoprepa - Bandbreite - ANCHUIA d6 18 CINEA.......c.cvovos s 650 mm
Altezza piano lavoro - Table heigth - Beicora paboyero crona - Hohe Arbeitstisch - Altura del plano de trabajo............cmsssossssssnis 900 mm

Posizionamento - placement - Ycraro8ka- PosSitionierung = POSIGIONAMIBNTD ...t s su ruote-on wheels-Ha konecax-Positionierung-sobre ruedas za sym ac®
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- tavolo da lavoro XL ‘
Potente banco di lavoro per la produzione INDUSTRIALE di impasti morbidi, paste frolle, paste sottili e
M AKE U P XL %Z |aminate in genere. Massima flessibilita di adattamento alle richieste del cliente e del prodotto grazie alla
M W //L modularita ed alla vasta gamma di accessori. Sistema di controllo a touch screen con simboli

make up table XL
Powerful make up table for the INDUSTRIAL production for any kind of dough. Maximum flexibility to match
product and customer's requirement thanks to the wide range of accessories. Gontrol system with touch screen
symhols to high ease of use.

(OopmoBouHad nunna XL

(opMoBOuHas Muana XL npegHasHayeHa ANA MPOMbILLAEHHOTO NPOMBOACTBA MYYHbIX KOHEHTEPCKIX I
Xne606ynouHbIX U3LeNUi B LIMPOKOM acCopTUMENTE. [THuA no3BonAeT nepepabaTbiBarb [poXKeBOe,
CZ106H0E JDOXXKEBOE, CTIOEHOE APOMKEBOE M embpommesoe, TOHKOE I APYTVAG BIbI TECTa B aBTOMATHYECKOM
DEXiME U C BbICOKO MPOU3BORUTENSHOCTbH. bnarogapa ruGKOCTH, MOAYABHOCTA W WMOKOM) Habopy
HONOHATENbHbIX ONUMA W NPUCNOCOOMEHWE NWKMA COCOGHA YLOBNETBOPHTL NpaKTMdecki Niobble
notpe6HocTi nokynarens. CMCTeMa YrpaBNEHUA C CHCOPHbIM KDGHOM 1 WHTYMTUBHO TIOHSTHbIM
WHTEpQeiicom obecneuBaeT nerkocTb paboTbl  yao6CTBO 06CTyKyIBaHMA.

=y
r

A=

lgistungsstarker arbeitstisch XL

Leistungsstarker Arbeitstisch fiir die INDUSTRIELLE Herstellung von weichen Teigen, Milrbeteigen, von diinnen
und allgemein von gewalzten Teigen. Maximale Flexiilitét bei der Anpassung an die Anforderungen des Kunden
und des Produktes dank Baukastensystem und einer breiten Zubehdrauswahl. Bedienung am Touchscreen mit
benutzerfreundlichen Symbolen.

banco de trabajo XL

Banco de trabajo poderoso para Ia produccicn INDUSTRIAL de masas blandas y pasta frolas, masas sutiles y
aminadas en general. Flexibilidad mxima de adaptacidn a los pedidos del cliente y del producto gracias a la
estructura modular y a la amplia gama de accesorios. Sistema de control a través de una pantalla tactil con
simbolos de alta sencillez de uso.

Imac-
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Struttura in inox AISI-304 ™, NSI-304 stainless-steel construction = . FoucyxuAYa RO HepKaBeiowe cram ASH304 r
Strutture rinforzo tonde o a 45° per limitare il deposito di polvere (farina) wd  Rounded comers and 45° reinforcements to avoid powder and flour deposit ) ORI 02 CRAOEE KN A OB o Coa
Tappeto a rilascio rapido per la pulizia (1) Quick belt release for cleaning (1) CUCTEN GbICTDOTO CHTU HATFRKEHUA TPRHCTIOpTEDHO T A1A Tk (1)

Pulpito comandi a braccio (4) Contral console arm (4) Ty ynpasesis (4)

Fissaggio rapido accessori (uick fastening of accessories BbICTO@ KpETUIEHHE TAHLIEXHOCTEV 1 aKCECYapOB

Connessioni gruppi a connettori su canala per facile uso e pulizia (2) Fast electrical connections for cleaning and easy used (2) Y/10GHbIE, BHICTDOCHEMHSIE SMEKTDHYECKIE Pa3bEMbl 1A NETKOTO UCTIONb30B3HUA M OMACTKA (2)
Contenitori per la raccolta sfridi (3) Scraps plastic containers (3) TTRaCTVKOBbIE KOHTETHEDbl A CB0pa 06pe3K08 (3) J
Raschiatore per pulizia tappeto Belt cleaning scraper CKPEGOK A1 OACTKIA TORHCTIODTEDHOTE ek

Motori e collegamenti elettrici protetti Protected motors and wires 3ALLLLHHb TEKTDOBITATENM M TEKTONPOBOIKA

Quadro elettrico.elettronico per il controllo delle funzioni Centralized electrical and electronic cabinet for total contral LieHTAA0BaHHbIA EKTPOLLYT A7 YTIDABTEHHA BCEMMA QYHKLAMM

Hardware e touch screen SIEMENS a colori con 100 programmi e di intuitivo utlizzo Hardware and touch screen with 100 programs friendly use L{BETHOVA CeHCOPHbIA SKDaH CUTYUTUBHO TOHATHbIM UHTEPeicoM Ha 100 Mporpaviv

Ampia gamma di accessori in funzione delle esigenze del cliente Wide range of accessories to match customer reguirements LLIApOKw BbI60D MDUHALIIEXHOCTEV, B 33BUCAMOCTIA T TDEG0BAHMI KIVIEHTa

Piedini regolabili in altezza Height-adjustable feet PeryIVpyEMblE 10 BbICOTE HOXKI

Cavi elettrici sopraelevati su canale Overhead electric cables on channel Kaerb-KaHar, PACTIONONeHHbI BblCOKO HAE IOBEDHHOCTBIO Pa6OYer0 CTora

Contenitori per la raccolta della farina Containers for the collection of the flour KonTeliHepsl 47A cGopa Mykw

Scelta della direzione di scorrimento della linea verso sinistra o destra Choosing the running direction of the line to the left or right BbI60p HATDaBEHIA Z1BIPKEHYA TPAHCTIODTEDHOM IeHT (CTeea i Crpaea)

Konstruktion aus Edelstahl AISI-304 ~ , CEstructura de acero inoxidable AISI-304

runde oder 45° abgeschragte Verstérkungen fiir weniger Staubablagerungen (Mehl) J Estructuras de refuerzo redondas o en 45° para limitar el depdsito de polvo (harina)

Gurt mit Schnellausklinkung zu Reinigungszwecken (1) Cinta de liberacién rdpida para la limpieza (1)

Bedienpult mit Schwenkarm (4) Cuadro de controles de brazo (4)

Schnellbefestigung des Zubehtrs Fijacion répida de los accesorios 2067 APPROX
Benutzungs- und reinigungsfreundlicher Steckanschluss der Aggregate an den Kabelkanal (2) Conexiones de los grupos de conectores en canaleta para uso y limpieza féciles (2)
Auffangbehélter fiir Schnittabfélle (3) Contenedores para la recoleccion de los recorte (3)

Abstreifer zur Bandreinigung Rasqueta para la limpieza de la cinta

Geschiitzte Motoren und Elektroanschliisse Motores y conexiones eléctricas protegidas

Elektrischer und elektronischer Schaltkasten fiir die Funktionssteuerung Cuadro eléctrico, electronico para el control de las funciones

Hardware und Farb-Touchscreen SIEMENS mit 100 Programmen und intuitiver Bedienung Hardware y touch screen SIEMENS de colores con 100 programas y de uso intuitivo
Breite Zubehrauswahl, die den Anforderungen aller Kunden gerecht wird Amplia gama de accesorios en funcién de las demandas del cliente

Héhenverstellbare Filie Pies ajustables en altura

Uberhht im Kanal verlegte Stromkabel Cables eléctricos sobreelevados en canal

Mehlauffangbehalter Contenedores para la recoleccicn de la harina

Wahlbare Laufrichtung der Linie nach links oder rechts Eleccion de la direccidn de deslizamiento de la linea hacia la izquierda o hacia la derecha

Specifiche tecniche - Technical specifications - Texnuueckue xapaktepuctukm - Technische - Especificaciones técnicas

Velocita tappeto - Belt speed - Ckopoctb Tparcnoprepa - Bandgeschwindigkeit - Velocidad 08 12 GINta......c.cvwvnscsssssssn s 0 -8 m/min

Pulpito comandi a braccio - Control console arm - Mynwt ynpasnexns - Bedienpult mit Schwenkarm - Cuadro de control de brazo..

11500 APPROX:

' <IIE=IE‘ .

Touch screen a colori - Colour touch screen - LiseTHoit cexcopbii 3kpa - Farb-Touchscreen - Touch screen de colores............
Numero programmi - Pragrams - Konuuectso nporpami - Programmzahl - NGmero de programas............w.oee
PLC e drive - PLC and drive - Cucrema ynpagnesuta u kormponnepsl - PLC und Drive - PLC y accionamientos.

1650 APHRPX

Voltaggio - Voltage - Hanpaxetie - Versorgungsspannung - TENSION lBCITICA. ........ovoiomsnsssssssssstssssssssss st st
Aria compressa - Gompressed air requirement - Cxarbit 8o3ayx - Druckluftversorgung - Aire COMPIMILO.....vwvvvssrsnssstmssssnsr

Tensione di comando - Command voltage - Hanpsenute ynpasnexns - Versorgungsspannung - Tension de control

Lunghezza da - Length from - JAuHa - LANGE D - LONGHUA Q... s 6.500 mm (personabilizzabile-customized-no 3anpocy knuetTa-individualisierbar-personalizable)

Larghezza tavolo - Table width - Uupuna crona - Tischbreite - ANCUFA 08 18 MBS ..ottt 700 mm

Larghezza tappeto - Belt width - Wupuna tparcnoprepa - Bandbreite - Anchura de la cinta 650 mm

Altezza piano lavoro - Table heigth - Beicora paboyero cona - Hhe Arbeitstisch - Altura del plano e trabajo.......c...u.vesemccsscsssssnn 900 mm ®
Posizionamento - placement - YcraoBka - Positionierung - POSIGIONAMIBMID. ... fisso-fixed-oukcuposaHoe-ortsfest-fijo za sym%g 94
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Accessori tavolo da lavoro SMALL
Calibratore

Umidificatori a goccia (acqua)
Doppia stazione di taglio

Dosatrice elettrica da 4/6 uscite
Dispositivi di piegatura
Sfarinatore/zuccheratore
Distributore Uvetta o cioccolato
Rullo awolgitore per girella
Ghigliottina meccanica

Tappeto superiore recupero ritag
Sistema di bagnatura e spruzzatura
Tappeto superiore per doppio foglio di pasta
Calibratore superiore

Tappeto divaricatore regolabile
Carrello porta gruppi taglio

Coltelli taglio su specifica cliente
Matrici per stampi

Sistema impadellamento automatico

Accessori tavolo da lavoro XL
Calibratore

Spazzola farina

Doppia stazione di taglio
Umidificatori a goccia (acqua)
Deviatore sfridi motorizzato
Nastrino ritagli

Dosatrice elettrica da 4/6 uscite
Dispositivi di piegatura
Sfarinatore/zuccheratore
Distributore uvetta 0 cioccolato
Rullo awolgitore per girella
Ghigliottina pneumatica

Tappeto superiore recupero ritagli
Sistema di bagnatura e spruzzatura
Tappeto superiore per doppio foglio di pasta
Calibratore superiore

Tappeto divaricatore regolabile
Carrello porta gruppi taglio

Coltelli taglio su specifica cliente
Matrici per stampi

Sistema impadellamento automatico

Accessories make up table SMALL
Gauging roller

Humidifier drop (water )

Double cutting station

Electric depositor with 4/6 output
Folding units

Flour and sugar duster

Raisin and chocolate dispenser
Snail reeler

Mechanical guillotine

Scrap removal device

Dampening system and spraying
Higher belt for 2nd dough layer
Higher calibrating unit

Adjustable spreading belt

Trolley for accesories

Customized Knives

Matrices for molds

Retracting panning belt system

Accessories make up table XL
Gauging roller

Flour brush

Double cutting station
Humidifier drop (water )
Scraps deflectors motorized
Scraps belt

Electric depositor with 4/6 output
Folding units

Flour and sugar duster

Raisin and chocolate dispenser
Snail reeler

Pneumatic guillotine

Scrap removal device
Dampening system and spraying
Higher belt for 2nd dough layer
Higher calibrating unit
Adjustable spreading belt
Trolley for accesories
Customized knives

Matrices for molds

Retracting panning belt system

NlononHuTtenbHble akceccyapbl K nuHumi SMALL  Zubehiir Arheitstisch SMALL

Kanubpatop

KanenbHbiit yBnaxHwTens (Bozbl )

(TaHLMA Hape3ky

IneKTpUYeckuit 403atop € 4/6 Bbixofamm
YCTpoiAcTBa 4N CKNaziblBaHyA
Mykonocbinarens/Caxaponocsinarenb
PacnipenenwTenb u3ioma v LLOKoaza
Onuww And Npou3B0ACTBA Py/eToB
MexaHuueckas runboTiHa

TpaHcnoprep otBoza 06pe3koB

(MCTema CMauvBaHyA 1 paCcnbIneHInA
BepxHuid TpaHcnoprep And ABOIHON (104 TeCTa
BepxHuit kanoparop

Perynupyemoe pa3BogslLiee yCTPOICTBO
Tenexxa Ana akceccyapos

PexyLLme HoXi Mo CrieunUKaLm KneHTa
Marpuup! And LTamnos

ABTOMaTHYeCKad yKNaKa Ha IUCTbl

MpuHapnexHocty paboyero crona XL
Kanubpatop

LleTka a/myku

(TaHuNA Hape3ky

KanenbHblii yBnaxHuTeNb (BOb!)
Moropu31poBaHHblii 0TBO 00pe3KoB
Tpacnoprep 474 0TBoAA 00pe3KoB
IMNeKTPUYeCKuiA 103aT0p C 4/6 BbiXOZaMM
YCTpoiicTBa ANA CKNabIBAHNA
Mykonocoinarens/Caxaponocbinarent
PacnpezenuTent u30Ma 1 LWOKONaZa
Onun AnA Npou3BOACTBa PyIeToR
[HeBMaTHueCKas TNboTIAHa

TpaHcnoprep 0TB0Aa 00pe3K0B

(MCTema CMauvBaHwA 1 pacnbINeHINA
BepxHiA TpaHcnopTep AnA ABOIHONO (10 TeCTa
BepxHuit kannoparop

Perynupyemoe pa3BozLLiee YCTPOIACTBO
Teniexka 4 akceccyapos

PexyLLe HOX1 Mo CeunPUKALIAN KNieHTa
Marpuupl And LTamnos

ABTOMaTHYeCKad yKNazKka Ha IUCTbI

Kalibrierer

Tropfenbefeuchter (Wasser)
Doppelschneidstation

Elektrische Dosiereinrichtung, 4/6 Ausgange
Falteinrichtung

Mehl-/Zuckerstreuer

Rosinen- oder Schokoladenverteller
Wickelrolle filr Geb&ckschnecke
Mechanische Guillotine

Oberes Verschnittabfilhrungsband
Benetzungs- und Spriihsystem

Oberes Band fiir doppeltes Teigblatt

Oberer Kalibrierer

Einstellbares Spreizband

Wagen mit Trenneinrichtungen

Trennmesser nach Kundenvorgabe

Matrizen fiir Formen

Automatisches System zum Belegen der Backbleche

Lubehir Arbeitstisch XL

Kalibrierer

Mehlbirste

Doppelschneidstation
Tropfenbefeuchter (Wasser)
Motorisierter Ablenker filr Schnittabfdlle
Kleines Verschnittabfuhrband
Elektrische Dosiereinrichtung, 4/6 Ausgange
Falteinrichtung

Mehl-/Zuckerstreuer

Rosinen- oder Schokoladenverteiler
Wickelrolle filr Geb&ckschnecke
Pneumatische Guillotine

Oberes Band fiir Verschnittabfuhr
Benetzungs- und Spriihsystem

Oberes Band fiir doppeltes Teigblatt
Oberer Kalibrierer

Einstellbares Spreizband

Wagen mit Trenneinrichtungen
Trennmesser nach Kundenvorgabe
Matrizen fiir Formen

Automatisches System zum Belegen der Backbleche

Accesorios banco de trabajo SMALL
Calibrador

Humidificadores por goteo (agua)
Estacin de corte doble

Dosificadora eléctrica de 4/6 salidas
Dispositivos de doblado

Espolvoreador de harina/aziicar
Distribuidor de pasas o chocolate
Rodillo bobinador para productos enrollados
Guillotina mecénica

Cinta superior de recuperacion recortes
Sistema de mojado y rociado

Cinta superior para hoja doble de masa
Calibrador superior

Cinta separadora ajustable

Carro porta grupos de corte

Cuchillos de corte segtin la especificacion del cliente

Matrices para moldes
Sistema de embandejado automético

Accesorios banco de trabajo XL
Calibrador

Gepillo harina

Dable estacion de corte
Humidificadores por goteo (agua)
Desviador recortes motorizado

Cinta recortes

Dosificadora eléctrica de 4/6 salidas
Dispositivos de doblado

Espolvoreador de harina/az(car
Distribuidor de pasas o chocolate
Rodillo bobinador para productos enrollados
Guillotina neumética

Cinta superior recuperacion recortes
Sistema de mojado y rociado

Cinta superior para hoja doble de masa
Galibrador superior

Cinta separadora ajustable

Carretilla puerta grupos de corte
Cuchillos de corte sobre especificacion del cliente
Matrices para moldes

Sistema de embandejado automético
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A 1 =Fixed scraps recovery belt

A ) = Retracting panning belt system
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A ) = Fast electrical connections

AN
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A )15 = Fixed scraps recovery belt ' A )\ 16 = Croissant roller cutting A A\17 = Cutting and marking rollers



I

A 18 =Round shapes roller

.
MUFFIN LINES
J

linee muffin | muffin lines
AN A npou3eoncTea Magdunos | linien zur herstellung von muffins | lineas muffin

asymac asymac
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linge di produzione muffin
Progettate per produrre muffins di misure diverse , con gocce di cioccolato o pezzetti di frutta al loro interno.

M U Fl:l N LI N E 8 Possihilita di iniettare cioccolato, marmellata e crema.
M Diverse soluzioni di sistemi di decorazione possono essere aggiunte in base alle esigenze del cliente.

muffin production lines

Designed to produce all size muffing and cakes with chocolate or fruits bites inside.
Possihility to inject chocolate, jam and cream.

Topping solution systems can be added according to the needs of the customer.

JUHVIA 414 IPOU3BOACTBA MAQOUHOB

(pegHa3Hayenbl ANA NPOU3BOACTBA MAQQUHOB BCEX Pa3MepOB W KEKCOB C LUOKONAZOM WM KycouKami

gpmeB BHYTPI.
03MOXHOCTb HANOMHEHIA LUOKONAZLOM, [KEMOM 1 KDEMOM.

BapI/IaHTbI pemeHMﬁ M0 TONMUHIY MOrYT ObiTb /J00aBAEHbI B COOTBETCTBUM € I'IOTpeﬁHO(TFIMI/I KNUEHTa.

linien flr die herstellung von muffins

Ausgelegt fiir die Produktion von Mutfins verschiedener Grie mit Schokoladentropfen oder Fruchistiickchen
im Innern. Maglichkeit zum Einspritzen von Schokolade, Marmelade und Greme,

Diverse Dekorationssystemlsungen kiinnen gemdB den Anforderungen des Kunden hinzugefiigt werden.

lingas de produccion industrial de muffin

Diseiiada para producir todos tamafio de muffin ,magdalenas y pasteles tambien con chocolate o pequefias
niezas de fruta por dentro. Posibilidad de inyectar chocolate, mermelada y crema.
§e pueden anadir sistemas personalizados de solucidn por |a decoracin segdn requiere el cliente.

@Qasymac " @Qasymac
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Disimpilatore pirottini: macchina specifica per distribuire i pirottini di carta, di forma tonda o rettangolare sulle teglie preformate.

Dosatrice volumetrica (monocolore / bicolore) con uscite indipendenti.

Distributore per guarnizione: cosparge il prodotto con diversi tipi di ingredienti secchi come il sale, lo zucchero, i semi di sesamo, papavero e finocchio.

Cospargitore di sostanze umide ad alto contenuto di grasso: spruzza su teglie preformate o su teglie diverse per tortini o torte, utilizzando un sistema di erogazione unica.
Macchina verticale volumetrica per iniezione (singolo colore / bicolore) progettata su misura,

Smodellatore automatico ad aghi o ventose.

Cup denester: specific machine to distribute round shape or rectangular paper cups on the preformed trays.

Volumetric dosing machine (single color/ bicolor) with independent outputs.

Dispenser for topping : to sprinkle the product with different kind of dry ingredients such as salt, sugar, sesame, poppy, fennel seeds.

Streusel topping: moist streusel depositors dispenses high fat streusel targeted into muffin pans or larger pans such as cake or pies, using a unique dispensing system.
Vertical volumetric injection machine (single color / bicolor) custom designed.

Automatic depanner with needles or suckers.

YKnanumk bymaxHbix Gopmouek: cneLianbHoe yCTPOIACTBO AnA YKNaZKIA OyMaxHbIX GOpMOUEK NPAMOYTONbHON UK Kpyroi GOPMbI Ha NPOTUBHIA C YTAYOAEHUAMIU MO MAODUHI.

06bemHblit 403aTop (414 0AHOLUBETHbIX/ZIBYXUBETHDIX) C HE3aBUCUMBIMIA BbIXOAAMM.

PacnpenenuTenb AnA TONMUHIA: ANA NOCHINKY MPOAYKTA PA3NMYHBIMU UHIPEAVEHTaMY, TaKUMM KaK COMb, Caxap, KYHXKYT, MaK, CeMeHa deHxens.

TonMUHT C KPOLLKO#: 403aTOPbI ANA CbIPOIA KPOLLKY A03MPYIOT KPOLLIKY C BbICOKIM COZIEpMaHem xupa B GopMOYKIA s MaddUHOB ui bonee boMbLIMe GOPMOUKY, TaKile KaK An1A KEKCOB N MUPOTOB, HCMIOAb3yA YHUKANbHYIO CUCTEMY A03UPOBAHIA.
BepTykanbHoe 06bemHoe YCTPOICTBO N4 HanonHeHua

(0nHoLBETHOE/ABYXLIBETHOE), Pa3pabaTbiBaeTCA N0 TPebOBAHMAM 3aKa3uyika.

ABTOMATUUECKOE YCTPOVCTBO ANA BbIEMKY TOTOBBIX M3AEMIi 113 GOPM C UTIaMU WA NPUCOCKAMI.

Papierformchenverteiler: Spezialmaschine fiir die Verteilung von runden oder rechteckigen Papierformehen auf Backformen.

Volumendosierer (ein- / zweifarbig) mit unabhangigen Ausgangen.

Garnierungsverteiler: Er bestreut das Gut mit diversen trockenen Zutaten wie Salz, Zucker, Sesam-, Mohn- und Fenchelsamen.

Einrichtung fiir die Ausbringung feuchten, sehr fetthaltigen Gutes zum Bespriihen von Backformen oder Backblechen fiir Tortchen oder Kuchen unter Verwendung eines einzigartigen Ausgabesystems.
Mafigerecht konstruierte vertikale Volumenmaschine zum Einspritzen (ein- / zweifarbig).

Automatischer Pick&Place-Kopf mit Nadeln oder Saugnapfen.

Desapilador de contenedores de carton : méquina especifica para distribuir los contenedores de papel de forma redonda o rectangular en las bandejas preformadas.

Maguina dosificadora Volumétrica (un color / bicolor) con salidas endependientes.

Distribuidor para la decoracion: para espolvorear el producto con diferentes tipos de ingredientes secos, tales como sal, az(icar, sésamo, amapola, semillas de hinojo.

Esparcidor de Streusel: depositantes de streusel graso y humedo encima los muffins dosificados en bandejas preformadas o grandes, como para pasteles o tartas, utilizando un sistema de dosificacion Gnica.
Maguina de inyeccion volumétrica vertical (un color / bicolor) disefio personalizado,

Desmoldeador automético con agujas o ventosas. za Sym aC ®
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36015 SCHIO (V1) Italy
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