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‘ ANTIPASTI

SFORMATINO DI BROCCOL],
o SPUMA DI PARMIGIANO, PISELLI E BERGAMOTTO
a BROCCOLI FLAN, PARMIGIANO FOAM, PEAS AND
BERGAMOT

INSALATA DI ASPARAGI, MARMELLATA DI CIPOLLA,
SCAROLA
SALAD OF ASPARAGUS, ONION MARMELADE AND FRISEE

POLPO ALLA BRACE, LENTICCHIE, SPUMA DI PATATE
GRIGEEDIOC MRS BRSISEE-EENTILS, POTATO FOAM

TARTARE DI MANZO, EVO SICILIANO, NOCCIOLA, AGLIO
NERO, FOCACCINA
SEEFTARTARSSICIETAN EVOO, HAZELNUT, BLACK GARLIC,
FOCACCINA

RISTORANTE

——

Open 12pm - 5pm |
info@materiaristo.com
860 567 3326

Ed



PRIMI

TAGLIATELLE AL RAGU’' D’AGNELLO
TAGLIATELLE WITH LAMB RAGU AND FRESH FAVAS

CURLURGIONES, CARCIOFI FRITTI, PECORINO SARDO
SARDINIAN RAVIOLI STUFFEDWITH POTATO, FRIED
‘ ARTICHOKE, SARDINIAN PECORINO

RAVIOLO ALL'UOVO, BURRO E SALVIA, FUNGHI
a SPUGNOLE
"% RAVIOLO OF RICOTTA AND EGG YOLK, SAUCE OF
BUTTER, SAGE AND MOREL MUSHROOM

SPAGHETTI AL POMODORO, STRACCIATELLA DI
BURRATA, BASILICO
SPAGHEEFRAETH MUTTI TOMATO, CREAMY
STRACCIATELLA AND BASIL

SECONDI

CARRE' DI AGNELLO, CIMA DI RAPA, PISELLI,
TOPINAMBUR
RACK OF COLORADO LAMB, BROCCOLI RAPA, PEAS
AND SUNCHOKE

FILETTO DI MANZO, PUREA DI PATATE, SCALOGNO
SOTTO SALE
BEBE TENDERLOINGSRPOFATO-PUREE, ROASTED
SHTATEOT

SALMONE DI PRIMAVERA, RAGU’ DI VERDURE,
L y SALMORIGLIO :
~  SPRING SALMON, VEGETABLE RAGU’, SAUCE VIER



