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Anatomia e Fisiologia Humana 08 08 80 80

História da Nutrição e Ética Profissional 04 04 40 40

Higiene e Segurança Alimentar 04 04 40 40

Bioquímica 04 04 40 40

Microbiologia dos Alimentos 04 04 40 40

Nutrição 08 08 80 80

Dietoterapia 08 08 80 80

Unidade de Alimentação e Nutrição 04 04 80 80

Composição dos Alimentos 02 02 40 40

Tecnologia dos Alimentos 02 02 40 40

Técnicas Dietéticas I 04 04 80 80

Nutrição nos Ciclos da Vida 04 04 80 80

Saúde Coletiva/Epidemiologia 04 04 80 80

Gestão de Eventos 04 04 80 80

Técnicas Dietéticas II 04 04 80 80

Eventos Temáticos: Criação e 
Desenvolvimento

04 02 80 80

Gastronomia e Hotelaria 02 02 40 40

Avaliação Nutricional 02 02 40 40

Legislação e Vigilância Sanitária 02 02 40 40

Educação Nutricional 02 02 40 40

Carga Teórica 1.200

Estágio 120
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