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CONVIVIO WINES BY THE GLASS

SPARKLING 60z
Moscato d'Asti, Tintero 10.00
Prosecco, Jeio by Bisol $10.00
Prosecco Rose, Jeio by Bisol NV $12.00
Rosa Regale Brachetto, Banfi 187ML $15.00
WHITE 60z
Owners White Feature - Ask Server for Details

Pinot Grigio, Zenato %8.25
Vermentino, Lunae Grey Label $15.00
Gavi, Villa Sparina $12.00
Sauvignon Blanc, Borgo Conventi *13.00
Chardonnay, Tiefennbrunner $12.00
Chardonnay, Mer Soliel,

Santa Lucia Highlands *13.00
Fiano Salento, Vespa “IL Bianco dei Vespa”  $12.00
Bordeaux Blanc, Fleur $10.00
ROSE

Rosé Barodolino Chiaretto, Giovanna Tantini $12.00

90z
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$15.00
%18.00

90z

81225
$22.50
18.00
$19.50
18.00

$19.50
$18.00
$15.00

18.00

STAFF FAVORITE
Grattamacco Bolgheri Rosso “Super Tuscan”
$18.00GL / $27.00 90z

The best “Super Tuscans” come from the Bolgheri area in Tuscany.
Grattamacco is the 2nd oldest winery in Bolgheri, following Sassicaia.

RED 60z
Owners Red Feature - Ask Server for Details

Chianti, Ricasoli Barone $9.00
Chianti Classico, Ricasoli Brolio 512.00
Super Tuscan, | Greppi Greppicante $16.00
Merlot, Decoy *11.00
Malbec, Enrique Foster %9.00
Cabernet Sauvignon, DAOU $15.00
Cabernet, Sansonina “Evaluna” $12.00
Nebbiolo Langhe, Angelo Negro $13.00
Pinot Noir, Sean Minor $12.00
Barbera D’Asti, Michele Carlo Le Orme $13.00
Nero di Troia, Botromagno $13.50
Salice Salentino, Cosimo Taurino $13.50
DESSERT 187ML
Rosa Regale Brachetto, Banfi 187mL $15.00

**Vintages are subject to change**

Please Drink Responsibly, 3380075
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Verd Detatlin

PIEDMONT ITALIAN WINES

* Barolo, Michele Chiarlo Tortoniano *125

* Barolo Monfalletto, Cordero di Montezemolo *99 TRENTINO/ALTO ADIGE/VENEZIE

* Barbaresco Fontanabianca *69 * Pinot Grigio, Gradis’ Ciutta “Collio” *47

* Nebbiolo, Angelo Negro 50 * Pinot Grigio, Zenato *31

* Sparkling, Millesimato Paso Dose, Contratto 74 * Chardonnay, Tiefennbrunner 48

* Moscato d’Asti, Tintero *38 * Sauvignon Blanc, Borgo Conventi *45

* Dolcetto d'Alba, Bruno Giacosa Falletto %60

* Riesling, Oddero ‘60 LOMBARDIA

* Gavi, Villa Sparina *46 * Franciacorta, Barone Pizzini

* Rosa Regale, Banfi 187m] *15 Animante *75 VENETO

* Barbera D’Asti, Michele Chiarlo Le Orme 50 * Marzemino/Sangiovese/ « Soave Classico, Suavia 36
Cabernet Sauvignon, * Primofiore, Quintarelli Giuseppe *145
Ca Dei Frati “Ronchedone” 55 e Amarone, Masi 140

* Amarone, Zenato *125
Valle D'Aosta — * Amarone, Tedeschi 120

LIGURIA

* Vermentino, Lunae Grey
Label (Cinque Terre) *62

* 5 Terre D.O.C. %60

* 5 Terre “Costa Da Posa” *72

* 5 Terre “Costa Da Campu” *7

* Ciliegiolo, Lunae *59

* Valpolicella Ripasso, Buglioni 70

* Prosecco, Jeio Bisol Brut *38

* Prosecco Rose, Jeio by Bisol NV *46

* (Cabernet, Sansonina “Evaluna” %47

* Rose, Giovana Tantini Bardolino
Chiaretto *46

Trentino-
Alto Adige

Veneto

Liguria

Zloitt,

Emilia-Romagna

TUSCANY

* Cabernet Sauvignon, Sassicaia *475
* Super Tuscan, Ornellaia Serre Nuove *135

* Super Tuscan, Gaja Ca Marcanda Promis *110
* Super Tuscan, Tenuta Sette Cieli NO14 *85

* Super Tuscan, Il Fauno, Arcanum 72 < -
* Super Tuscan I Greppi Greppicante *62

* Bolgheri Rosso, Grattamacco *70 %
* Merlot, Galatrona Petrolo 210

¢ Chianti Classico Riserva Tenuta di Nozzole *66
¢ Chianti Classico, Volpaia 60

¢ Chianti Classico, Ricasoli Brolio 46

¢ Chianti, Ricasoli Barone *34

* Sangiovese, Fattoria Le Pupille Poggio Valente °99
* Brunello di Montalcino, Poggio Sotto 450"
* Brunello di Montalcino Il Poggione 140

* Brunello di Montalcino, Ridolfi %99 5

* Brunello di Montalcino, Altesino *125
* Rosso di Montalcino, Banfi *60 0

EMILIA ROMAGNA
* J.ambrusco Riserva, Lini 910 %45
¢ Cabernet Sangiovese, Borgo dei Guidi *72

Tuscany

LE MARCHE
¢ Verdiccho, Zaccagnini 42
¢ Marche Ste’Rosso Piceno, Santa Barbara %42

ABRUZZO
* Montepulciano d’Abruzzo, llluminati Riserva *42

Abruzzo

Molise

Contind

PUGLIA
* Nero di Troia, Botromagno $52
s Salice Salentino Cosimo Taurino $52

* Fiano Salento, Vespa
“IL Bianco dei Vespa” $46

Puglia

Campania

Sardinia

CAMPANIA

* Fiano, La Capranera *39
* Aglianico, La Capranera *39

Q
SARDINIA | @ =0
¢ Cannonau, Argiolas Costera *44
* Samas Isola dei Nu?aghi , Agricola Punica *55
©

SICILY .
* Nero d’Avola, Donnafugata Sherazade *44 ITE

* Cabernet Blend, Donnafugata Tancredi *85
@ SPARKLING

Please Drink Respansibly. 3380075



OLD WORLD WINES
FRANCE

* Brut, Drappier Carte D’'Or

* Old Vine GSM, Domaine Lafage “Tessellae”
(Languedoc-Roussillon)

* Bordeaux, Chateau Laffite-Lajuac (Medoc)

¢ Cote du Rhone, Domaine Beaurenard (Rhone)

¢ Bordeaux Blanc, Fleur (Entre-Deux-Mers Bordeaux)

SPAIN

¢ Tempranillo, Bodega Iturria Toro

* Rioja Reserva, Marques de Caceres (Rioja)

NEW WORLD WINES
CALIFORNIA
* Cabernet Sauvignon, Inglenook 1882 (Napa)
¢ Cabernet Sauvignon, Caymus (Napa Valley)
* Cabernet Sauvignon, Hess Iron Corral (Napa Valley)
¢ Cabernet Sauvignon, Alexander Valley Vineyards
(Alexander Valley)
¢ Cabernet Sauvignon, DAOU (Paso Robles)
* Merlot, Decoy (California)
¢ Pinot Noir, Boen (Sonoma)
¢ Pinot Noir, Sean Minor (Sonoma Coast)
* Chardonnay, Sonoma Cutrer Russian River
Ranches (Sonoma)

* Chardonnay, Mer Soliel, Santa Lucia Highlands

OREGON

* Pinot Noir, Roserock by Drouhin (Willamette Valley)

ARGENTINA

* Cabernet Franc, Achaval Ferrer (Mendoza)
* Malbec, Piattelli Grand Reserve (Mendoza)

* Malbec, Enrique Foster (Mendoza)

NEW ZEALAND
« Sauvignon Blanc, Jules Taylor (Marlborough)
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