
$ 1 6 9
$ 1 7 9

$ 1 7 9
$ 1 9 9
$ 2 1 9
$ 2 2 9
$ 2 3 9

G R A N D E
6 0 X 2 0 C M

C H I CA
3 0 X 2 0 C M

BIGSMALL

L A M U SA Mozzarella Mozzarella cheese

M A R GA R I T TA Mozzarella, rebanadas de tomate con ajo Mozzarella cheese, tomato slices and garlie

F U GA Z E T TA Mozzarella y cebolla salteadas Mozzarella cheese and sauteed onions

V E R D U R AS Mozzarella con aceitunas, morrones y cebollas Mozzarella cheese, peppers and sautted onions

P E P E R O N N I Mozzarella con peperonni Mozzarella cheese with peperonni

C H O R I ZO  G O U R M E T Mozzarella y rodajas de Chorizo Mozzarella cheese and chorizo slices.

S E R R A N O Mozzarella y Jamón Serrano Mozzarella cheese and Serrano ham

Al horno, acompañado con papas.
Baked milanese with fries. (Beef/Chicken)

$ 1 9 0 $ 2 9 0

Medallón de 200grs /200grams of tuna medallion $ 2 2 0

Torta de Chorizo Gourmet con tomate, lechuga y chimichurri
Chorizo Gourmet sandwich with tomato, lettuce and chimichurri sauce.

$ 1 6 9

ARRACHERAPECHUGA DE POLLO

Milanesa de res o pollo empanizado cubierta de salsa de tomate y queso .
Breaded beef or chicken milanese covered with tomato sauce and cheese. - fries included

Salmón de las costas del Sur con finas hierbas.
Salmon from the South coasts with fine herbs.

$ 3 9 9

Pechuga de pollo al carbón con chimichurri / Grilled Chicken with Chimichurri sauce $ 1 9 9

Chamorro horneado al vino Tinto / Pork leg in red wine sauce. $ 3 9 9

Carne preparada sin huevo y sin concervantes. Calidad ANGUS
Pan casero y servida con papas

$ 249$ 2 2 9 CON HUEVO

R E F R E S C O $ 49 355 ml

JA R R A SA N G R I A $ 2 9 0 1000 ml

SA N G R I A $ 9 0 355 ml

C L E R I C OT $ 9 9 330 ml

AG UA D E  P I E D R A $ 1 2 9 650 ml

JA R R A L I M O N A DA $ 1 9 0 1500 ml

JA R R A C L E R I C OT $ 3 5 0 1000 ml

AG UA P E R R I E R $ 6 9 330 ml

C E RV E Z A T EQ U I L A &  M E ZCA L

L I C O R E S

T R A D I C I O N A L $ 1 3 9 1.5 oz

D O N  J U L I O  70  -  U LT R A $ 1 9 0
M A E ST R O  D O B L E $ 1 70

H E R R A D U R A -  D O N  J U L I O $ 1 59

C O R O N A -  PAC I F I C O  -  V I CTO R I A $ 59 355 ml

ST E L L A -  U LT R A $ 6 9 355 ml

M A R GA R I TA $ 1 49

C L A M ATO $ 7 9

M O D E LO  E S P EC I A L Y N EG R A $ 59

R O N  Z ACA PA $ 2 0 0

B U C H A N A N S  -  C H I VAS  -  B L AC K $ 2 0 0
B R A N DY -  G O G N AC $ 2 0 0
B E B I DA P R E PA R A DA $ 1 3 9

VAS O  M I C H E L A D O $ 5 0
VAS O  C H E L A D O $ 3 0

M ACA L L A N  -  G O L D  L A B E L $ 24 0

L I C O R  -  R O N $ 1 2 9

355 ml

355 ml

W H I S KY

G L E N F I D D I C H $ 2 2 0

1.5 oz

1.5 oz
1.5 oz

1.5 oz

1.5 oz

1.5 oz

1.5 oz
1.5 oz1.5 oz

1.5 oz

AG UA $ 4 5 330 ml

3 0 -3 0  C R I STA L I N O  A Ñ E J O $ 1 70 2 oz

3 0 -3 0  R E P O SA D O $ 1 2 9 2 oz

*A P E R O L S P R I TZ $ 1 3 9

4 0 0  C O N E J O S  Y  OT R O S $ 1 59 1.5 oz

* M O N T E LO B O S $ 1 8 0 1.5 oz
O J O  D E  T I G R E $ 1 8 0 1.5 oz

Brisket Angus al Vino tinto, 300gr. /Angus brisket in red wine $ 3 9 9

S H OT D E  L I M Ó N $ 2 0

C E RV E Z A A RT E SA N A L $ 9 9 355 ml
AG UA D E  P I E D R A $ 5 5 355 ml

Torta hecha con pan casero, filete de res, tomate, lechuga y mayonesa con chimichurri. $ 3 49

H I G H  C H O I C E  A N G U S

A R R AC H E R A Skirt steak $ 49 0
400grs200grs

$ 2 9 0

P I CA Ñ A $ 5 6 0$ 3 0 0

B I F E  D E  VAC I O Flank Steak $ 59 0$ 3 2 0

R I B E Y E  A N G U S 1/2 Kilo $ 9 6 0

P I T U CA
200gr Flank steak + 200gr Picaña + a Shish Kabob

$ 59 0200grs. Bife de vacio + 200grs. Picaña + Brocheta de Chorizo 

P I BA
200gr Flank steak + 200gr Picaña + 200gr Skirt steak + a Shish Kabob

$ 8 9 0200grs. Bife de vacio + 200grs. Picaña + 200grs Arrachera + Brocheta de Chorizo 

C H E  P E B E TA
400gr Flank steak + 400gr Picaña + a Shish Kabob

$ 1 1 5 0400grs. Bife de vacio + 400grs. Picaña + Brocheta de Chorizo 

PA P U SA $ 1 59 0
400gr Flank steak + 400gr Picaña + 400gr Skirt steak + a Shish Kabob

400grs. Bife de vacio + 400grs. Picaña + 400grs Arrachera + Brocheta de Chorizo 

LO M O
Tenderloin filet

$ 59 0$ 3 2 0Caña de filete

C O RT E S  N AC I O N A L E S

CORTE S P ARRILLADAS &

P LATILLOS

M I L A N E SA E M PA N I Z A DA

H A M B U R G U E SA A N G U S

AT Ú N

C H O R I PA N

M I L A N E SA N A P O L I TA N A

SA L M Ó N  PATAG Ó N I C O

P O L LO

C H A M O R R O

B R I S K E T A N G U S

TO RTA D E  LO M I TO

$ 249
$ 3 49ARRACHERA

PECHUGA DE POLLO
INCLUYE PAPAS /  

PIZZA

$ 3 3 0
$ 3 5 0

$ 3 5 0
$ 3 9 0
$ 4 2 0
$ 4 5 0
$ 470

/

/

/

/

/

/
/

BEBIDAS

L I M O N A DA $ 49 355 ml

T I R A D E  ASA D O $ 3 9 0400grs

N AC I O N A L E X T R A S UAV E

C H U R R AS C O 1/2 kilo $ 59 0RibEye



E M PA N A DAS  A R G E N T I N AS  H O R N E A DAS
CA R N E  A N G U S ANGUS meat
JA M Ó N  &  Q U E S O Ham & Cheese
E S P I N ACA &  R EQ U E S Ó N Spinach & Ricotta

E M PA N A DAS  G O U R M E T
CA M P O Carne cortada a cuchillo /Cut meat
P I Q U I N Carne molida ANGUS con un toque de chile 
Empenada with a touch of spicy chili
R A JAS Queso y rajas de poblano / Cheese and strips of poblano chili

$69

M ATA M B R E  D E  CA M P O Rodajas de carne fría arrollada y rellena con verduras y queso parmesano.
Slice of cold meat rolled, and stuffed with vegetables and parmesan cheese.

$250

V I T E L TO N É Delgadas rebanadas de Res en salsa de anchoas, atún, vino blanco y especias.
Thin slices of beef in a sause of anchovies, tuna, white wine and spices.

$199

C O M PA D R I TA Queso Panela adobado fundido, chorizo gourmet, guacamole con chimichurri y tomate cherry.   
Melted panela cheese, gourmet chorizo, guacamole with chimichurri and cherry tomatoes.

$329

P I CA D I TA Jamón Serrano, queso, aceitunas y tomates cherry.
Serrano han, cheese, olives and cherry tomatoes.

$229

CA R PAC C I O  D E  R E S Filete de Res sellado y curado / Sealed and cured beef steak.  $290

E N T R A D I TA Matambre, Vitel Toné + Picadita
Matambre, Vitel Toné, Serrano ham. cheese, olives and cherry tomatoes

$329

C H I C H A R R O N  D E  R I B E Y E $399

P R OVO L E T TA Melted cheese. $269
TA B L I TA D E  C H O R I ZO  G O U R M E T $199

PA N E L A F U N D I D O  A D O BA D O Melted Panela cheese. $169
G UACA M O L E  C O N  C H I M I C H U R R I Guacamole with chimichurri sauce. $139

CA R PAC C I O  D E  B E TA B E L Slices beets. $169

$59C/ U
C/ U

Mixta Chorizo y MorcillaChorizo $250

E N SA L A DA C H E  P E B E TA Lechuga hidropónica, tomates cherry, zanahoria, aguacate, cebolla, 
.

Hydroponic lettuce, cherry tomatoes, carrots, avocado,onion, Panela cheese, Gouda cheese, Mozzarella cheese and olives, with house dreesing.

$199
E N SA L A DA M I X TA Lechuga, tomate, zanahoria y cebolla / Lettuce, tomato, carrot and onion. $170

E N SA L A DA D E  TO M AT E Rebanadas de tomate con chimichurri / Tomato slices with chimichurri souce. $120

PA PAS  A L A F R A N C E SA French fries $149

$299GRANDE
CHICA

$169Garlic and parsleyP R OV E N Z A L 

ARA ACOM PAÑARP

queso Panela, Gouda, Mozzarella y aceitunas, con aderezo de la casa.

P
S PAG H E T T I
F E T T U C C I N E
Ñ O Q U I  CAS E R O
AG N O LOT T I  CAS E R O

$190
$200
$220
$240Relleno de jamón y queso

Stuffed with ham and cheese

Gnocchi

* B O LO G N E SA* Salsa de tomate y carne molida.

*C R E M A A LO S  4  Q U E S O S *
Parmesano, Provolone,Ricota y Romano

* F I L E TO* Tomate, ajo y aceite de oliva

AGREGA:
Parmesano

Pollo

Carne Molida

Jamón serrano

Salmón

Camarones

$20
$60

$70

$70

$90

$100

Tomato sauce and meat.

Tomato, garlic and olive oil.

Menú
CHE PEBETA

P L AT I L LO S  E L A B O R A D O S  C O N  R E C E TA S  
FA M I L I A R E S  Q U E  T E  R E M O N TA R Á N  A  B U E N O S  A I R E S .

C ATA  M A R I D A J E
LOS JUEVES ÚLTIMOS 

DE MES - 8:30PMC A N I R AC
AWA R D
2019 & 2023

S H OW  TA N G O
TODOS LOS VIERNES

9:00PM

RibEye horneado sobre una cama de guacamole.

ENTRADA

LO M O  &  CA M A R Ó N Medallón de caña de filete y 3 camarones U. / Steak loin medallion and 3 shrimp U$499
B R O C H E TA D E  CA M A R Ó N Shrimp Shish Kabob $190

MAR &T I ERRA

ASTA


