


BioleQclab

La Compagnie

BioTe(Qc Lab est une entreprise québécoise spécialisée dans
le développement de solutions de nettoyage sur mesure
via la biotechnologie.

BioTeQc Lab propose une nouvelle génération de

Y 4
y A




(V9

g Bio Sécurité g

BioTeQcLab Bio Sécurité propose des solutions de nettoyage
naturelles pour l'industrie agroalimentaire grace a des
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STRATEGIES D'HYGIENE
ALIMENTAIRE

. DETECTION RAPIDE DES
ENTEROBACTERIES ET DES SALMONELLES




Fondae en 202), Bio Depollution est une
sociate de biotechnologie dont la mission
asl das soluhions an hotechnologe
simpls, nccassible et coapla ou plus
grand nombra d'antreprizas

Nous sommes aussi

Une equipe d'experts hautament
qualifiés en biclogie moléculaire
Une entreprise qui offrent des
solutions innovantes, perfarmantes

et accassibles
Des formateurs spécialisés pour une
misa an place simple et afficace

Nous appartons entre-autre la
puissance d’un loboratoire directement
survotre licu de prélévement.

Nous concevons des dispositifs d'analyse qui allient la précision des technologies de
cboratoire a la rapidité et la praticité des tests de terrain. Nos méthodes, validées par
des laboratoires experts, garantissent une performance conforme aux standards 18O

Rapide Service Efficace simple

Une gamme Svalutiva de kits de détection de pathognes, adaptds 4 divers secteurs
(hygiene alimentaire, stockage, biturateur_), focile a utiliser ot conservanle 4
tempércture ambicnte.

Kits e
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Des automates d'onalyse universels, parfaitement compatibles avec nos kits de
détection, nomades et flexibles, congus pour etre utilisés facilement, méme por des
non-experts.

Nus experts en biclogis meleculaire vous
Rlalegia accompagnent cans la création de solutions
me dcJlizire . L .
donalyse  sur  mesure,
qdaptees o vos besoins.

parfoitement

Un appared] compact qui tent dans la main,
piis  performant gu'un  thermecycieur
clozsique. || permet de réalizsar =oi-méme
lomplification, la lecture et Finterprétation
des resullals, |2 loul plotablke depus un
sinariphone, une lablelle ou un ordmateur,




Le Pathotester se compose d'un kit de
purification Salmonella et d’'un automate de
détection.
contaminantion dans un écouvillon de

INTRODUCTION

réevele la présence de

surface en seulement 45 minutes. Cette

rapidité inégalée le positionne comme la
solution la plus réactive du marche.




berepe "
]

T.;a.,a.p‘e'f-

‘ AVANTAGES

Mobile : analyse sur site (en intérieur ou en extérieur)
Rapide : résultats en 45 minutes, préléevement compris

Facile a utiliser : aucune expertise en laboratoire
requise

Efficace : comparable aux méthodes PCR standard en
laboratoire
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BioleQclLab

ORGANISMES CIBLES

e Salmonella spp.

e E. coli

e Enterococcus f

e listeria spp/mono

TYPES D'ECHANTILLONS

e Ecouvillons
e Echantillon alimentaire dans un milieu
nutritif

e Tissus déchantillonnage
—_—

BENEFICES

* Meilleur controle des processus
e Confiance supérieure a celle des tests

ides traditi |
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AMELIORE L'HYG

IENE ALIMENTAIRE

Controle des entérobactéries dans les substrats secs

Melanges d'ocices organigues spacitiguament formules pour les bocteries Gram.
Liquides @ pulvériser sur le support :

o A liraGricur durmale lmJ"m ae Mfusine dalimentation

* Alsntrée Su dla sorte dun convoyeur
= Encos de cecontammnation ponciuells demandae

Slogure Vag : Contréle ¢a la racantamination dans kes taurtadauc protdicues :.—njn aolra, tournesa )
Ziosae ACH : Contréle de la recontamination done l'alimantaticn et décontamiraton cu substrat

zlosure Vionde: Contréle da lo recontamination dans les FAF, farine de poissan

Sioware 85 ; Décomamirstion du susstrat

Effets validés sur les substrats

AMELIORE L'HYGIENE ALIMENTAIRE D S J 58 ; ;
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d«* ns as *nall:. ons e e
. awpe s aps » stockoqe
Gamme d'acidifiants dediéee aux fabricants et ¢

transformateurs d'aliments

Pour décontaminer et controler la recontamination des | Recommandations d'utilisation Composition
ingrédients des aliments COMMUN & CRage recetie:

Cosage an fonction du pauvoir tampon du substrat - OIS TOSTOR, P 16 186 SO T)
e (Closss commre arrslivront 3T wgisne
. " ‘ ' - natan - ~ desaliments)
« Conurdle la recontamination bactérienne dans les usines de bansformation « Pour = contréle de le recontamination : sslan s ,

Autres INgra<l ants selon CHoqUe recatts |
. oda (et el e

Acide lnchoyoe:

Acide acitp e

Acide phospl oo e

Hisa asapntielin

el les usines d'aliments pour animaux apres thermisation. procéaé, fenquéte HACCP etle risque bactérien
= Pour la décontarminalion : sslen la cupacite

« Permal un pouvorr da decontaminabion alava. tampan du substrat.

Présentation| Conditionnement Ne pas utiliser sans |'avis tachnique des

experts de Blo Dépollutlon Pour plus de conseils, contactez notre

BTSSR
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LA SCIENCE DU NETTOYAGE NATUREL
LA FORCE DE LA BIOTECHNOLOGIE




