23| RISTORANTE & BAR

Alle MenUs werden mit einer kleinen Vorspeise serviert.

Vorspeise

Ingwer-Karotten Suppe oder ein frischer Bauern Salat

Meni 1
Tagliatelle ai carcofi con Pesto, mit Artischocken und hausgemachtem Pesto (Basilikum Pinienkerne)
und Parmesansplitter
26.50

Menu 2
Angus Rinds —-Entrecote (Argentinien) vom Girill, mit Bratkartoffel und Gemuse

35.00

Meni 3
Lachs, auf der Haut gebraten mit Beluga-Linsen, und GemUse

32.50

Meni 4
Pizza calabrese , mit Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami und Peperoni

Fr. 24.50

Meni 5
Pizza taleggio, mit Tomaten, Mozzarella, Taleggio ( Kése) , Chicorée und WalnUsse

Fr. 23.50

Meni &
Farfalle con gallinaci, Teigwaren mit Eierschwdmmen, Speck an feiner Rahmsauce

Fr. 24.50
Meni 7
Salatteller (verschiedene Blattsalat- sorten), mit BUffel Mozzarella Fr. 24.50,
mit HUttenkdse Fr. 21.50, mit Pouletbrust Fr. 24.50

Menu 8
Thunasteak, mit Beluga-Linsen , GemUse und Orangensauce

Fr. 32.50

Meni 9
Insalata Polpo, (warm), Okfopussalat in Zifrone, Zwiebeln, Knoblauch Karottenscheiben, Weisswein-
Olivendl und mit Ruccola serviert
Fr. 28.50

Meni 10
VITELLO TONNATO hauchdinnes Kalbsnussfleisch mit sémiger Thoncréme und Kapern

Fr. 32.00

Dessert
Hausgemachtes Tiramisu

Fr. 8.30

Herkunftsdeklaration; Kalbsfleisch, Schinken, Salami und Speck, Pouletfleisch aus der Schweiz
Rinds Argentinien und Lachs Norwegen,



