
PARA COMENZAR
STARTER

A R R O Z  D E  L A  C A S A
H O U S E  F R I E D  R I C E
B a s e  d e l  a r r o z ,  h u e v o ,  c e b o l l a  c a m b r a y  g e r m e n  d e  s o j a ,
s o j a  c l a r a

A  E L E G I R  S E L E C T :
C A M A R Ó N  S H R I M P  
C E R D O   P O R K
P O L L O  C H I C K E N  
R E S  B E  E F  
C H A  S I U  C H A  S I U

A R R O Z  Y A N G Z H O U
Y A N G Z H O U  F R I E D  R I C E  
C h o r i z o  c h i n o ,  C a m a r ó n ,  P o l l o  y  C h a  S i u .

A R R O Z  C O N  M A R I S C O S
F R I E D  R I C E  W I T H  S H R I M P
C a l a m a r ,  c a m a r ó n  y  p e s c a d o .

$ 1 7 2

$ 1 7 2

$ 1 9 3

PLATILLOS CON ARROZ
FRIED RICE DISHES
Base del arroz, huevo, cebolla cambray germen de soja, soja clara

$ 1 3 4

$ 4 5

$ 1 7 2

$ 1 7 2
A R R O Z  H A W A I A N O  
C o m b i n a c i ó n  d e  c a m a r o n ,  p o l l o ,  c e r d o  y
t r o z o s  d e  p i ñ a

H A W A I I A N  F R I E D  R I C E

A R R O Z  M O N T A D O
A r r o z  d e  j a z m i n ,  s e r v i d o  c o n  c e b o l l i t a
c a m b r a y  e n  s a l s a  d e  o s t i o n
E L E G I R  P R O T E I N A  
S T E A M E D  R I C E  B E D  

P O L L O  C H I C K E N
C E R D O  P O R K
R E S  B E E F
C A M A R Ó N  S H R I M P

A R R O Z  C O N  V E R D U R A S  
V E G E T A B L E  F R I E D  R I C E  
E l o t e  b a b i ,  s h i t a k e ,  b r ó c o l i
y  c h a  s i u .

$ 1 8 5
$ 1 4 7
$ 1 4 7
$ 1 4 7
$ 1 4 7

$ 1 7 2
$ 1 7 2
$ 1 7 2
$ 1 8 5

ARROZ DE JAZMIN AL VAPOR
WHITE JAZMIN RICE

R O L L O S  P R I M A V E R A
S P R I N G  R O L L S  
 5  P i e z a s :  r e l l e n o s  d e  j í c a m a , a p i o , c o l  y  z a n a h o r i a .

R O L L O S  P R I M A V E R A  D E  A T Ú N
T U N A  S P R I N G  R O L L S
5  p i e z a s  r e l l e n o s  d e  a t ú n

E N T R E M É S  S U R T I D O
M I X E D  A P P E T I Z E R
I n c l u y e  u n a  p i e z a  d e  c o s t i l l a  a l  h o r n o ,  w o n t o n  f r i t o ,
a l i t a  d e  p o l l o ,  c a m a r ó n  r e b o z a d o  y  r o l l o  p r i m a v e r a .

X I A O  L O N  B A O
X I A  L O N  B A O  
C u a t r o  p i e z a s  ( 1 5 M I N  D E  P R E P A R A C I Ó N )

M I X T O  D E  D I M  S U M
D I M  S U M  M I X E D  
X i a o  l o n  b a o ,  d u m p l i n g  d e  c a r n e ,  v a p o r ,  j a c a o ,  s h a o
m a i .   ( 1 5 M I N  D E  P R E P A R A C I Ó N )

C E V I C H E  H O N G  K I N G
C E V I C H E  H O N G  K I N G
C e v i c h e  d e  a t ú n

$ 1 6 0

$ 2 2 5 $ 2 2 5

$ 1 2 5

$ 1 5 0

$ 2 2 5

$ 1 3 1

A L A S  D E  P O L L O  F R I T A S  
F R I E D  C H I C K E N  W I N G S
D i e z  p i e z a s  

W O N T O N  F R I T O  
F R I E D  W O N  T O N
D i e z  p i e z a s  d e  c a r n e  d e  c e r d o , c e b o l l a  c a m b r a y ,
h o n g o  m i x t o .

C A M A R O N E S  R E B O Z A D O S
F R I E D  S H R I M P
O c h o  c a m a r o n e s  r e b o z a d o s .

C H O R I Z O  C H I N O
C H I N E S E  S A U S A G E  1 2 0 g r
E l e g i r  f r i t o  ó  a l  v a p o r  
S e l e c t  F r i e d  o r  s t e a m e d   

C H A  S I U
C H A  S I U
E l e g i r  n a t u r a l ,  h o r n o  ó  a g r i d u l c e  2 0 0 g r s   

$ 1 2 5

$ 1 3 1

$ 1 9 2

$ 1 8 0

$ 1 5 0C O S T I L L A S   A L  H O R N O
PORK RIB

ARROZ DE LA CASA 

MIX DE DIM SUM WON TON FRITO CAMARONES REBOZADOS ROLLOS PRIMAVERA

PARA COMENZAR
STARTER

PLATILLOS CON ARROZ
FRIED RICE DISHES
Base del arroz, huevo, cebolla cambray germen de soja, soja clara



Hongos chinos, brócoli, coliflor, germen de soja, pimiento,
cebolla cambray, apio, jícama, zanahoria y tallarín. 

Germen de Soja, Apio,Cebolla, Ajo, Shaoxing 
y Salsa de Ostión.

$ 2 4 8
$ 1 7 2
$ 1 7 2
$ 1 7 2
$ 1 7 2

C H O P  S U E Y  D E  L A  C A S A
C H O P  S U E Y  O F  T H E  H O U S E
I n c l u y e : p o l l o ,  c a m a r ó n  y  c e r d o .  
W i t h : c h i c k e n ,  s h r i m p  a n d  p o r k  

C H O P  S U E Y  C O N  P R O T E Í N A
C H O P  S U E Y  W I T H  P R O T E I N
A  E L E G I R  S E L E C T  

C A M A R Ó N  S H R I M P
C E R D O  P O R K
P O L L O  C H I C K E N
R E S  B E E F
P E S C A D O  F I S H

C H O P  S U E Y  D E  M A R I S C O S
C H O P  S U E Y  W I T H  S E A  F O O D  
C a l a m a r ,  p e s c a d o  y  c a m a r ó n .  
S q u i d ,  F i s h  a n d  s h r i m p

$ 1 9 7

$ 2 4 8

C H O W  M E I N  D E  L A  C A S A
C H O W  M E I N  O F  T H E  H O U S E
P o l l o ,  c a m a r ó n  y  c e r d o
W i t h :  c h i c k e n ,  s h r i m p  a n d  p o r k

C H O W  M E I N  D E  M A R I S C O S
C H O W  M E I N  W I T H  S E A  F O O D
C a l a m a r ,  p e s c a d o  y  c a m a r ó n
W i t h :  S q u i d ,  F i s h  a n d  S h r i m p  

C H O W  M E I N  C O N  P R O T É I N A
C H O W  M E I N  W I T H  P R O T E I N
( D e  u n a  ó  D o s  t i p o s  d e  p r o t e í n a )

E l e g i r  S e l e c t
P O L L O  C H I C K E N
R E S  B E E F
C E R D O  P O R K
C A M A R Ó N  S H R I M P
C H A  S I U  C H A  S I U
P E S C A D O  F I S H  

$ 2 2 2

$ 2 4 8

$ 1 7 2
$ 1 7 2
$ 1 7 2
$ 2 4 8
$ 1 8 5
$ 1 7 2

CHOW MEIN CHOP SUEY 

1 LITRO $10.00
  

1/2 LITRO $8.00
CONTENEDOR DE ALIMENTOS
FOOD CONTAINER

P A T O  B E I J I N G
B E I J I N  D U C K

EL SABOR A PATO
DISHES WITH DUCK

SALSA AGRIDULCE 
          SWEET AND SOUR DUCK 

A LA NARANJA
          ORANGE DUCK 

CON NUEZ DE LA INDIA
          SWEET AND SOUR DUCK WITH CASHEW NUTS

$ 8 1 3

$ 2 7 1

$ 2 3 6

$ 2 7 1

SOPA DE TALLARIN CON PATO
SOUP WITH DUCK

EL SABOR A PATO
DISHES WITH DUCK

PATO A LA NARANJA 

CHOW MEIN DE PATO 
CHOW MEIN WITH ROASTED DUCK 
Hongos chinos, brócoli, coliflor, germen de soja, 
pimiento, cebolla cambray, apio, jícama, 
zanahoria y tallarín.  200gr

ENTERO, pepino, cebolla cambray
tortillas de harina, salsa de ostión 
salsa agridulce,salsa de ciruela. 

CHOP SUEY CHOW MEIN



Servido con tres proteínas: pollo, cerdo y camarón
Tres croquetas: huevo, cebolla, zanahoria, apio, germen de soja.

$ 1 6 8FOO YOUNG CASA 250 gr

A ELEGIR  SELECT: 
POLLO CHICKEN 
CAMARÓN SHRIMP
CERDO PORK
RES BEEF

$ 1 6 0
$ 2 3 1
$ 1 6 0
$ 1 7 2

200 gr $ 1 8 9

$ 2 0 4

M A P O  T O F U
P l a t i l l o  p i c a n t e  c o n  t o f u ,  c e b o l l a  c a m b r a y ,
c h í c h a r o ,  p i m i e n t o  r o j o ,  s a l s a  s z e c h u a n ,  c h i l e  d e
á r b o l ,  p a s t a  p i c a n t e  y  p r o t e í n a  p i c a n t e .

M A P O  T O F U  C O N  P R O T E I N A
P l a t i l l o  p i c a n t e ,  c e b o l l a  c a m b r a y ,  c h í c h a r o ,
p i m i e n t o  r o j o ,  s a l s a  s z e c h u a n ,  c h i l e  d e  á r b o l ,
p a s t a  p i c a n t e .  

A  E L E G I R  S E L E C T
P O L L O  C H I C K E N
C E R D O  P O R K
R E S  B E E  F

EL SABOR DE HONG KING
THE TASTE OF HONG KING

P L A T O  M I X T O  H O N G  K I N G
M I X E D  H O N G  K I N G  

$ 1 9 7

Mezcla de verduras con salsa de ostión con camarón,
cerdo y pollo.

HONGO CON POLLO
MUSHROOMS WITH CHICKEN

WONTON CON CHA SIU
WONTON WITH CHA SIU

WONTON DE CAMARÓN Y VERDURAS
SHRIMP WONTON WITH VEGETABLES

WONTON CON VERDURAS
WONTON WIHT VEGETABLES

SOPA DE MARISCOS
SEAFOOD SOUP

SOPA SZECHUAN
SOUP SZECHUAN

$ 1 3 6

$ 1 1 9

$ 1 1 9

$ 1 5 0

$ 1 7 3

$ 1 8 1

TALLARIN CON CARNE AL GUSTO 
NOODLES WITH MEAT

CAMARÓN SHRIMP
RES BEEF
POLLO CHICKEN

S O U P  
S O P A

F I D E O  C R I S T A L  E S P E C I A L $ 2 2 2

POLLO CHICKEN
CAMARÓN SHRIMP
FILETE DE PESC ADO FILLET OF FISH
RE S BEEF 
CERDO  PORK
CHA SIU CHA SIU

$172
$248
$172
$172
$172
$185

SPECIAL SILVER NODDLES  
Con camarón cerdo y pollo

SOPA TALLARIN CON VERDURAS
NOODLES SOUP WITH VEGETABLES

SOPA TOFU CON VERDURAS
FOFU WITH VEGETABLES
TALLARIN CON CHA SIU
NOODLES WITH CHA SIU
TALLARIN CON CARNE AL GUSTO
CON CAMARÓN, CERDO Y POLLO 
NOODLES WITH ASSORTMENT OF MEATS
WITH SHRIMP, PORK AND CHICKEN

SOPA DE TOFU CON CARNE AL GUSTO
TOFU SOUP WITH ANY MEAT

SOPA DE FIDEO CRISTAL
SILVER NOODLES

$ 1 2 7

$ 1 0 5

$ 1 4 1

$ 1 0 5

$ 1 2 1

$ 1 2 1

POLLO CHICKEN
CAMARÓN SHRIMP
RE S BEEF 
CERDO  PORK
CHA SIU CHA SIU

$147
$160
$147
$147
$147

$121
$142
$121
$121
$121

SOPA DE FIDEO CON CARNE SURTIDA
CON CAMARÓN, CERDO Y POLLO 
NOODLES WITH ASSORTMENT OF MEATS
WITH SHRIMP, PORK AND CHICKEN

SOPA DE FIDEO VEGETALES
NOODLES WITH VEGETABLES

POLLO CHICKEN
CAMARÓN SHRIMP
RE S BEEF 
CERDO  PORK
CHA SIU CHA SIU

POLLO CHICKEN
CAMARÓN SHRIMP
RE S BEEF 
CERDO  PORK
CHA SIU CHA SIU

$147
$160
$147
$147
$147

$121
$121
$121

MAPO TOFU

SOPA WONTON CON CHA SIU

1 LITRO $10.00
  

1/2 LITRO $8.00
CONTENEDOR DE ALIMENTOS
FOOD CONTAINER



ESTILO MONGOLIA
MONGOLIAN STYLE 

250 gr

Preparación brócoli, coliflor, germen de soja, cebolla
cambray apio, jicama, zanahoria, hongos chinos, salsa
szhesuan, chiles de árbol seco, sobre una cama de fideo de
arroz frito.  

PROTEINA A ELEGIR:

POLLO  CHICKEN
CAMARÓN SHRIMP
CERDO  PORK
CHA SIU  CHA SIU
RES BEEF
FILETE DE PESCADO FISH STEA K  

$172
$265
$172
$185
$172
$172

ELEGIR PREPARACIÓN:
SALSA AGRIDULCE CON MANGO

      WITH MANGO 
SALSA AGRIDULCE AL LIMÓN

      WITH LEMON

ELEGIR PREPARACIÓN:
SALSA AGRIDULCE DE TAMARINDO

      SAUCE WITH TAMARIND
SALSA AGRIDULCE PICANTE

      SWEET AND SOUR SAUCE SPICY
SALSA A LA NARANJA

      ORANGE SAUCE 

$172
$248
$172
$172
$172
$172
$222

LO MEIN

POLLO  CHICKEN
CAMARÓN SHRIMP
CERDO PORK
CHA SIU  CHA SIU 
PESCADO FISH 
RES BEEF
CALAMAR SQUID 

200 gr
Preparación especial de tallarín de trigo, salteado con  
zanahoria ,apio, pimientos, cilantro, salsa soya y salsa ostión

A ELEGIR DE 1 A 2 PROTEINAS: 

POLLO CHICKEN
CERDO PORK
RES BEEF
CALAMAR SQUID

SALSA CURRY
CURRY SAUCE
Salsa curry, pimientos, cebolla, papa 
y crema de coco

250 gr

$197
$197
$197
$247

CON SALSA DE AJONJOLI 
DISHES WITH SESAME 
Preparación cebolla cambray,ajonjoli,
piña y salsa shangai.

POLLO CHICKEN
CERDO PORK
RES BEEF

PROTEINA A ELEGIR SELECT 200 gr

$244

EL SABOR DE HONG KING
THE TASTE OF HONG KING

EL SABOR DE HONG KING
THE TASTE OF HONG KING

SALTEADOS CON AJONJOLI Y CHILE
SPICIES HONG KING STYLE

$296
$185

Preparación picante, ajo, cilantro, cebollín,
cacahuate, salsa szechuan, chile de árbol frito.
 ELEGIR SELECT 

CAMARÓN ENTERO WHOLE SHRIMP
POLLO CHICKEN

250 gr

$172
$172
$172
$172
$222
$175
$222
$185

EN SALSA AGRIDULCE
SWEET AND SOUR SAUCE

250 gr

PROTEINA A ELEGIR:
POLLO CHICKEN
CERDO PORK
COSTILLA DE CERDO PORK RIB S 
RES BEEF
CAMARÓN  SHRIMP
FILETE PESCADO  FILLET FISH
CALAMAR SQUID
CHA SIU CHA SIU

HONGOS Y VERDURAS
MUSHROOMS AND VEGETABLES

POLLO CHICKEN
RES BEEF
CERDO PORK
CAMARÓN SHRIMP
PESCADO FISH
CALAMAR SQUID 

$196
$172
$172
$248
$172
$222

Mezcla de hongos, zanahoria, jícama, hongo, brócoli,
coliflor, salsa de ostión,  salsa soya.

200 gr

ELEGIR  SELECT

COSTO EXTRA $20 AL ELEGIR PREPARACIÓN

$172
$172
$172
$220

POLLO  CHICKEN
CERDO  PORK
RES BEEF
CAMARÓN SHRIMP

EN SALSA DE OSTIÓN
OYSTER SAUCE

200 gr

Preparación de lechuga chicoria, zanahoria, jícama, hongos, brócoli, 
cebolla cambray, coliflor, salsa ostión. 
PROTEINA A ELEGIR:

CON SALSA DE AJONJOLI LO MEIN DE LA CASA

EN SALSA AGRIDULCE SALTEADO CON AJONJOLI Y CHILE

$ 1 7 2

$ 1 7 2

COSTILLAS A LA KEN TOU 
KEN TOU PORK RIB

COSTILLAS ESTILO SHANGHAI 
SHANGHAI PORK RIB



VEGETARIANO
VEGETARIAN

LO MEIN CON VEGETALES
LO MEIN WIHT VEGETABLES
elote baby, brócoli, coliflor, chicharo chino,
hongos chinos. 

200 gr $ 1 3 5

Mezcla de hongos, elote baby , chícharo chino zanahoria,
jícama, hongo, brócoli, coliflor, salsa de ostión, salsa soya.

$135VERDURAS MIXTAS
VEGETABLES HK STYLE 

ESPARRAGOS
ASPARAGUS
Deliciosos espárragos

300gr

$184
$184

A  ELEGIR SELECT

SALSA DE OSTIÓN OSTION SAUSE 
AL AJO GALIC

CHOW MEIN VEGETARIANO
CHOW MEIN VEGETARIAN 
Elote baby, hongos chinos, coliflor, brócoli, 
chícharo chino.

$ 1 3 5

CHOP SUEY CON HONGOS
CHOW MEIN VEGETARIAN 
Mix de hongos, germen de soja, apio, cebolla, ajo, 
shaoxing y salsa de ostion 

$ 1 3 5

TOFU HONGO Y VERDURAS
TOFU MUSHROOM AND VEGETABLES 
Hongos chinos, bócoli, coliflor, germen de soja, pimiento,
cebolla cambray, apio, jicama y zanahoria. 

$ 1 5 5

CHOP SUEY CON VEGETARIANO
CHOP SUEY VEGETARIAN 
Elote baby, hongos chinos, brócoli, coliflor y chicharo chino

$ 1 3 5

MARISCOS
SEAFOODS

CINCO ESPECIES
FIVE SPICES

200 gr

Preparación con anís estrellas, semilla de anís,
jengibre, clavo de olor, pimientos, ajo, cebolla  
cambray.

$265
$222

ELEGIR: 

CAMARÓN  SHRIMP
CALAMAR SQUID

Piña, naranja y cerezas.

CAMARONES HAWAIANA
HAWAIANA SHRIMP

200 gr $ 2 7 7

Pescado entero en salsa de frijol

PESCADO EN SALSA DE FRIJOL
FISH IN BEAN SAUCE

$265

PESCADO EN SALSA SAI WU
SAI WU FISH

$265

PESCADO TON SIU YEE
TON SIU YEE FISH

$265

PESCADO AL VAPOR
STEAMED FISH 

$265

$ 2 7 5

Servido con camarones con nuez,
piña, cebolla 

EN SALSA MANDARÍN
MANDARIN SAUCE

250 gr

200 gr

$222
$222
$185

 ELEGIR SELECT 
Pimiento rojo, verde, cebolla, jengibre, chile serrano.

PLANCHA
GRILLED

CAMARÓN  SHRIMP
CALAMAR SQUID
RES BEEF

CON ALMENDRA
WITH ALMOND
Preparación con almendra, jicama, apio y zanahoria 

POLLO CHICKEN
CAMARÓN SHRIMP 

$162
$222

CON NUEZ DE LA INDIA
WITH CASHEW NUTS
Preparación con nuez de la india, jicama, apio y zanahoria 

POLLO CHICKEN
CAMARÓN SHRIMP 

$162
$222

$172POLLO KUMPAO 
KUMPAO CHICKEN
Jicama, zanahoria, apio, salsa szechuan y cacahuate 

PLATILLOS CON BROCOLI
DISHES WITH  BROCCOLI

Preparación brócoli ajo, zanahoria, jícama, 
con salsa de ostión

POLLO CHICKEN
CERDO PORK
RES BEEF
CHA SIU CHA SIU
CAMARÓN  SHRIMP

200 gr

ELEGIR  SELECT

$172
$172
$172
$172
$222

PESCADO TON SIU YEE VERDURA ESTILO HK

1 LITRO $10.00
  

1/2 LITRO $8.00
CONTENEDOR DE ALIMENTOS
FOOD CONTAINER



PAQUET ES
COMBOS

B A K E D  R I B S

SOPA DE WONTON
W O N T O N  S O U P
ROLLOS PRIMAVERA
S P R I N G  R O L L
COSTILLAS AL HORNO

ALAS DE POLLO FRITAS
C H I C K E N  W I N G S  F R I E D

CAMARONES REBOZADOS 
B R E A D  S H R I M P

ARROZ FRITO CHA SIU
F R I E D  R I C E  W I T H   C H A  S I U

CERDO EN SALSA AGRIDULCE
CON PIÑA 
S W E E T  A N D  S O U R  P O R K
W I T H  P I N E A P P L E

H O U S E  C H O P  S U E Y
CHOP SUEY CASA

POLLO ALMENDRADO
C H I C K E N  W I T H  C U S H E W  N U T S  

A  P A R T I R  D E  3
P E R S O N A S
F R O M  3  P E R S O N S

COSTILLAS ESTILO SHANGHAI
S H A N G H A I  S T Y L E  R I B S

GALLETAS DE ALMENDRAS
A L M O N D  C O O K I E

TE DE JAZMÍN
J A M I N  T E A

A  P A R T I R  D E  4  P E R S O N A S
F R O M  4  P E R S O N S

P A Q U E T E   
C O M B O  

$ 3 2 0 . 0 0
COSTO POR PERSONA
EACH PERSON

Los paquetes se sirven mínimo para 2 personas
Minimum two people
Todo cambio en el platillo por persona $25.00
(Solo los platillos del menú de paquetes) 

Proteína extra 100gr $40.00

ALAS DE POLLO FRITAS

ALAS DE POLLO 
EN SALSA DE OSTIÓN 

C H I C K E N  W I N G S  F R I E D

C H O C K E N  W I N G S
W H I T  O Y S T E R  S A U C E

SANG CHOI BAO
TACOS DE LECHUGA RELLENAS
 DE PESCADO

COSTILLAS AGRIDULCES
CON PIÑA
R I B S  B I T T E R S W E E T

B E E F  C H O P  S U E Y
CHOP SUEY CON RES

B A K E D  R I B S  

SOPA DE TALLARIN 
CON VERDURAS
N O D D L E S  S O U P  
W I T H  V E G E T A B L E

ARROZ FRITO CHA SIU
F R I E D  R I C E  W I T H  C H A  S I U
COSTILLAS AL HORNO

ROLLOS PRIMAVERA
S P R I N G  R O L L

A  P A R T I R  D E  3
P E R S O N A S
F R O M  3  P E R S O N S

A  P A R T I R  D E  4  P E R S O N A S
F R O M  4  P E R S O N S

GALLETAS DE ALMENDRAS
A L M O N D  C O O K I E

TE DE JAZMÍN
J A M I N  T E A

P A Q U E T E   
C O M B O  

$ 2 3 6 . 0 0
COSTO POR PERSONA
EACH PERSON

$ 3 9 6 . 0 0
POLLO SALTEADO
S A U S E D  C H I C K E N
POLLO EN SALSA 
AGRIDULCE  CON PIÑA
B I T T E R S W E E T

CHOP SUEY CASA
H O U S E  C H O P  S U E Y

RES CON VERDURAS MIXTAS
B E E F  O F  C O M B I N A T I O N  
V E G E T A B L E S
COPA DE VINO TINTO
Ó BLANCO
C U P  O F  R E D  O R  
W H I T E  W I N E

GALLETA DE ALMENDRA
A L M O N D  C O O K I E

TE DE JAZMÍN
J A M I N  T E A

CAMARÓNES 
REBOZADOS
F R I E D  S H R I M P

B A K E D  R I B S

SOPA DE MARISCOS
S E A F O O D  S O U P
ROLLOS PRIMAVERA
S P R I N G  R O L L
COSTILLAS AL HORNO

WONTON FRITO
F R I E D  W O N T O N

P A Q U E T E
C O M B O  

PRECIO POR PERSONA
EACH PERSON

ARROZ FRITO DE LA CASA
H O U S E  F R I E D  R I C E

1 LITRO $10.00
  

1/2 LITRO $8.00
CONTENEDOR DE ALIMENTOS
FOOD CONTAINER







$110.00

$110.00

$110.00

$160.00

$110.00



PAN SHANGA

Pequeña porcion de masa
rellena

DIM
SUM

Bocado Oriental

DUMPLING DE CARNE

SHAOMAI

JACAO

Relleno de Camarón

A la plancha 
Al vapor

Relleno de carne de cerdo 
y shiitake

Pan Shangaih 

Shaomai

Jacao



HONG GIN
MEZCAL DE FRUTOS ROJOS
MOJITO ROJO
KOSH DE LA CASA

$160
$160
$160
$160

MOJITO
PIÑA COLADA
PIÑA MIDORI
PIÑA AMARETTO

$160
$160
$170
$170

CARAJILLO
DAIQUIRI 
COPA L.A CETTO MERLOT
COPA L.A CETTO 
MARTINI SECO Ó DULCE

$160
$120
$85
$85
$170

COCTELES  
HONG  KING



BOTELLA DE AGUA
COCA COLA
COCA COLA LIGHT 
COCA COLA ZERO
SPRITE
SIDRAL
FANTA
FRESCA
AGUA MINREAL
SANGRIA
VASO DE TÉ HELADO

$38
$49
$49
$49
$49
$49
$49
$49
$49
$49
$44

$66
$71
$44
$44
$176
$176
$66
$71
$176

CONGA
PIÑADA
NARANJADA
LIMONADA
JARRA DE LIMON
JARRA DE NARANJA
CLAMATO NATURAL
JARRADE TE JAZMIN
JARRA DE TÉ HELADO 

EMBOTELLADOS EMBOTELLADOS

CORONA
VICTORIA
BOHEMIA CLARA
BOHEMIA OSCURA
INDIO
TECATE
XX LAGER
XX AMBAR
HEINEKEN

$67
$67
$73
$66
$66
$66
$66
$66
$73

CERVEZA

DISFRUTA TUS BEBIDAS, DÉJANOS SABER
SI LA PREPARACIÓN ES DE TU AGRADO

UNION
400 CONEJO
MONTE LOBOS
OJO DE TRIGRE

$169
$140
$160
$150

OZEKY DRY $85

MEZCAL

SAKE

COUVOSIER
MARTELL
HENESSY

$160
$223
$330

COÑAGS

DESTILADOS

$72
$73
$73
$110
$23
$65
$41
$22

STELLA
MODELO ESPECIAL
NEGRA MODELO
CERVEZA BUDA
VASO MICHELADO
AMTEL ULTRA
VASO CLAMATO
VASO CUBANO

CERVEZA

PASIÓN 
SECRETOS ROJOS
KING TROPICAL
BRISA FRESCA

$70
$70
$70
$70

$70
$70
$70
$75
$75
$75

MANDARIN HONG
MANGO PASIÓN
SHANGAI ROSA
DRAGON GREEN 
DRAGONBLUE
DRAGON HONG KING 

SIN ALCOHOL



BOMBAY
HENDRICKS
BEEFEETER

$110
$170
$130

GINEBRAS

FLOR DE CAÑA
BACARDI BLANCO 
MATUSALEM PLATINO
APPLETON BLANCO
APPLETON ORO
RUN CHATA
BACARDI AÑEJO

$116
$120
$116
$97
$91
$127
$120

RON

SMIRNOFF
STOLINAYA
ABSOLUT AZUL
ABSOLUT CITRON
WYBOROBA

$90
$95
$90
$90
$80

VODKA

DISFRUTA TUS BEBIDAS, DÉJANOS SABER
SI LA PREPARACIÓN ES DE TU AGRADO

HERRADURA BLANCO
HERRADURA REPOSADO
DOBEL DIAMANTE
DON JULIO 70
DON JULIO BLANCO
7 LEGUAS REPOSADO
1800 REPOSADO
DON JULIO REPOSADO
JIMADOR BLANCO

$127
$150
$185
$238
$167
$140
$132
$203
$102

TEQUILAS

J.B
JACK DANIELS
CHIVAS 12
BUCHANNAS 12
JOHNNIE BLACK
JOHNNIE RED 

$54
$117
$151
$183
$148
$117

WYSKY

CHINCHON SECO
CHINCHON DULCE
LICOR DEL 43
VERMONT ROSSO
AMARETTO DISA
SAMBUCA BLANCO
SAMBUCA NEGRO
PLUM DEW
CADENAS

$75
$74
$136
$137
$130
$120
$130
$157
$110

LICORES CHARTREUSE AMARILLO
CHARTREUSE VERDE
MALIBU
CAMPARI
STREGA 
FRANGELICO
BAYLES
COPA DE CLERICOT
JARRA CLERICOT 

$170
$201
$96
$92
$184
$132
$122
$120
$350 

LICORES

JAHLUA
FERNET
OPORTO FERR TAW
GRAN MARNIER

MIDORI
BASE DE CLERICOT
SANGRIA CON ALCOHOL$61

$144
$109
$200

$97
$100
$156


