ALBISHAUS-Silvesterdinner 2022

18:00 - 02:00 Uhr

Die kostlich-entspannte Art, das Jahr zu beschliessen
Um Reservation wird gebeten

Das vegetarische Men(

Suppe
Champagnersippchen mit Pistazien-
rahmhaube und Krautercro(itons

Salat

Nusslisalat an Granatapfelvinaigrette,
sautierten Eierschwammli und gerdst-
etem Nisseallerlei

1. Hauptgang

Steinpilzravioli an Salbeibutter, mit
gehobeltem Parmesankase und
frittiertem Federkohl

2. Hauptgang

Ricotta-Pilzstrudel an Safransauce,
dazu Kartoffel-Lauchgratin und farbige
Gartenruebli

Dessert

Hausgemachtes Lebkuchen-
Zimtparfait auf Meringuebeet mit
mariniertem Orangen-Kiwisalat

89.-

Das omnivorische Menii

Suppe
Champagnerstppchen mit Pistazien-
rahmhaube und Krautercroltons

Salat

Nusslisalat an Granatapfelvinaigrette,
sautierten Eierschwammli und gerost-
etem Nusseallerlei

1. Hauptgang

Pochierter Swiss Alpine Lachs mit
Salbeibutter, auf Ratatouille mit
zweierlei Linsen

2. Hauptgang

Am Stuck niedergegartes Kalbsnier-
stuck nappiert mit Merlotjus, dazu
Kartoffel-Lauchgratin, Bohnen im
Speckmantel und farbige Gartenruebli

Dessert

Hausgemachtes Lebkuchen-
Zimtparfait auf Meringuebeet mit
mariniertem Orangen-Kiwisalat

99.-

Naturlich bieten wir auch ein Kindermenu an

3 Gange zu 34.-

Alle Preise in Schweizer Franken

Die Dachterrasse des Kantons



