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ALBISHAUS-Festtagsmenü am Karfreitag 2023 
ALBISHAUS Good Friday Menu 2023 

 
 
 
 
 

FRÜHLINGSSALAT 
an Himbeerdressing, mit gedörrten Früchten und caramelisierten Baumnüssen 
Spring salad on raspberry dressing with dried fruits and caramelized walnuts 
 
 
BÄRLAUCHCRÈMESUPPE 
mit Safran-Rahmhaube und Kräutercroûtons 
Wild garlic cream soup with saffron cream topping and croutons 
 
 
POCHIERTES LACHSFORELLENFILET «ZUGER ART» (CH) 
aus Bremgartner Quellwasser, mit Venere-Risotto, frischem Blattspinat und 
Ofentomate 
Poached salmon trout filet with Venere risotto, leaf spinach and oven tomato 
 
 
 
Für unser 3-Gang-Menü berechnen wir 66,50 CHF. 
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ALBISHAUS-Menü am Osterwochenende 2023 
ALBISHAUS Easter Weekend Menu 2023 

 
 
 
 
 

FRÜHLINGSSALAT 
an Himbeerdressing, mit gedörrten Früchten und caramelisierten Baumnüssen 
Spring salad on raspberry dressing with dried fruits and caramelized walnuts 
 
 
BÄRLAUCHCRÈMESUPPE 
mit Safran-Rahmhaube und Kräutercroûtons 
Wild garlic cream soup with saffron cream topping and croutons 
 
 
KALBSNIERSTÜCKSTEAK (CH) 
an Morchel-Pfefferrahmsauce, dazu Kartoffel-Lauch-Gratin und Frühlingsgemüse 
Veal sirloin on morel pepper sauce, served with potato and leeks-au gratin and spring vegetables 
 
 
 
Für unser 3-Gang-Menü berechnen wir 73 CHF. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


