VORSPEISEN

BUNTER BLATTSALAT an Balsamico-Hausdressing
GEMISCHTER SALAT an Balsamico-Hausdressing

NUSSLISALAT an franzésischem Hausdressing
mit Speck, Weide-Ei aus Hausen am Albis und CroGtons

KURBIS-KAROTTENSUPPE mit Ingwerschaum

PILZTERRINE mit Nusspesto und Petersiliendl

RINDS-TATAR VON DER METZGEREI HOLZEN VORSPEISE
mit Cognac-Butter und Toastbrot HAUPTGANG
KURBIS-RAVIOLI AUS HONGG VORSPEISE
an Maroni-Parmesansauce HAUPTGANG
HAUPTGANGE

ALBISHAUS BURGER VOM RIND (CH) MIT GRUYERE
mit Country Fries, Knoblauchdip, Cole Slaw und Candy Bacon

QUINOA-BURGER VEGETARISCH
mit Country Fries, Knoblauchdip und Cole Slaw

HACKBRATEN VOM RIND (CH) UND SCHWEIN (CH)
an Pilz-Rahmsauce, dazu Safran-Kartoffelstock,
Randenchips und Rostzwiebeln

HIRSCHPFEFFER (AUT) mit hausgemachten Spatzli
dazu Rotkraut, Birnen, Preiselbeeren und glasierte Maroni

REHSCHNITZEL (CH) an Wildrahmsauce mit hausgemachten Spatzli
dazu Rotkraut, Birnen, Preiselbeeren und glasierte Maroni

RINDSFILET (CH) in der Kaffeekruste
mit Kartoffelgratin, Rotweinjus und Saisongemise

LACHS (CH) im Brikteig
dazu Kirbisrisotto und Preiselbeeren

CHICKEN NUGGETS (CH) HAUSGEMACHT KINDERPORTION

mit Country Fries ERWACHSENENPORTION

VEGANE QUINOA-TATSCHLI mit cremiger Sauce
dazu Kirbis, Rosenkohl und glasierte Maroni

FONDUE MOITIE-MOITIE & discrétion
mit Gruyere, Fribourger Vacherin & Knoblauch
dazu unser Hausbrot, neue Kartoffeln und Birnen
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