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NACHMITTAGSKARTE 
AFTERNOON MEALS 
 
BUNTER BLATTSALAT 
an Balsamico-Hausdressing 
Green salad with homemade Italian dressing 
10.50 
 
GEMISCHTER SALAT 
an Balsamico-Hausdressing 
Mixed salad with homemade Italian dressing 
12.50 
 
ERDBEER-RUCOLA SALAT 
an Chili-Honig-Dressing mit Burrata und Baumnuss 
Strawberry-rucola salad with homemade honey-chili dressing, Burrata and walnuts 
16.50 

 
GELBE GAZPACHO  
mit Sauerrahmhaube 
Yellow gazpacho topped with sour cream 
12.50 
 
ANGUSRINDSTATAR (CH) HOLZENFLEISCH 
aus Weidehaltung, mit Kräuterbutter und Toastbrot  
Free range Angus beef tartar with herbed butter and toasted bread 
 

ALS VORSPEISE 
Starter 

23.50 
 

ZUM HAUPTGANG 
Main course 

36.50 
 

WURST-KÄSE-SALAT 
mit französischem Hausdressing 
Swiss sausage and cheese salad with French dressing 
 

EINFACH 
with green salad 
21.50 
 

GARNIERT 
with variation of different salads 
26.50 
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WARME SPEISEN 
HOT MEALS 
 

 
ROTAUGEN-FISCHCHNUSPERLI (CH, ZÜRISEE) HAUSGEMACHT  
mit Country-Fries und Tartare-Sauce 
Deep-fried roach, daily catch from lake Zurich, with country fries and tartare sauce 
34.50 
 
 
CHICKEN NUGGETS (CH) HAUSGEMACHT 
mit Country Fries  
Chicken nuggets (CH) homemade, with fries 
 

KINDERPORTION 
Children’s portion 
16.50 
 

GROSSE PORTION 
Adult’s portion 
26.50 
 

 
PORTION COUNTRY FRIES 
Premium French fries 
8.- 
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DESSERTS HAUSGEMACHT 
DESSERTS HOMEMADE 

 
ZWEIFARBIGE WAFFEL 
mit Chriesikompott & Joghurt-Glacé (SORBETTO, Zürich) 
Marbled waffle w/ stewed cherries & artisanal yogurt ice cream made in Zurich 
14.50 
 
VEGANES KOKOSNUSS-PANNA COTTA 
mit dunkler Fruchtsauce 
Vegan coconut panna cotta w/ dark fruit sauce 
10.50 
 
SCHOGGIMOUSSE-BISCUITTORTE 
Chocolate mousse sponge cake 
12.50 
 
SCHOKOLADENKUCHEN 
Chocolate cake 
7.50 
 
ZITRONENCAKE 
Lemon cake 
7.- 
 

 
MIT FRISCHEM SCHLAGRAHM +1.50 
Portion of fresh whipped cream +1.50 
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GLACÉS 
ICE CREAM 

 
SCHOGGI, VANILLE, STRACCIATELLA, MOCCA, CARAMEL, 
PISTACHE, ERDBEER, BAUMNUSS, ZITRONENSORBET 
CHOCOLATE, VANILLA, STRACCIATELLA, COFFEE, CARAMEL, 
PISTACHIO, STRAWBERRY, WALNUT, LEMON SORBET 
 
PRO KUGEL 4.-  MIT FRISCHEM SCHLAGRAHM + 1.50 
Scoop    With fresh whipped cream 
 
 
COUPES 
SUNDAES 
 
COUPE DÄNEMARK 
Vanilleglacé, Schlagrahm und warme Schoggisauce 
Sundae «Coupe Denmark» with vanilla ice cream, whipped cream  
and hot chocolate sauce 
11.50 
 
COUPE WELTI 
Erdbeerglacé, Vanilleglacé, Schlagrahm und Cassislikör 
Sundae «Coupe Welti» with strawberry and vanilla ice cream, whipped cream  
and cassis liqueur 
12.50 
 
COUPE COLONEL 
Zitronensorbet und Wodka 
Sundae „Coupe Colonel“ with lemon sorbet and vodka 
11.50 

 
EISKAFFEE 
Moccaglacé, Espresso und Schlagrahm 
Sundae «Coffee» with coffee ice cream, espresso macchiato and whipped cream 
10.50 
 
COUPE SMARTIES 
Kugel Glacé nach Wahl, Schlagrahm und Smarties 
Sundae «Smarties» with one scoop of ice cream of choice, whipped cream 
and «Smarties» chocolate lentils 
6.50 
 


