
VINIFICACIÒN
Vendimia  manual  a  f ina les  de febrero y
pr inc ip ios  de marzo,  con n ive les  de
azúcar  entre  23,8  y  -24 ,4  grados
Bal l ing .  Las  uvas  se  prensaron con e l
rac imo entero y  se  maceraron en fr ío
durante  c inco d ías  antes  de in ic iar  la
fermentac ión espontánea a  23,5  °C.
Tras  var ios  remontados,  e l  mosto
real izó  la  fermentac ión malo láct ica
para obtener  los  taninos más suaves  y
del icados presentes  en e l  v ino.

NOTAS DE CATA
Elaborado para  compart i r ,  nuestro
Merlot  luce un intenso color  rubí  y  un
sabor  suave y  aterc iopelado,  con notas
de frutos  ro jos  y  cerezas .  Ideal  para
maridar  con carnes  ro jas ,  tablas  de
quesos e  inc luso p izza .

ORIGEN
Las  uvas  se  cosechan de v iñas  maduras
en espaldera  en las  denominac iones de
or igen de Botte lary  Hi l l s  y
Ste l lenbosch.  Unas l luv ias  invernales
a lgo mejores  supusieron un respiro
tras  t res  años secos  consecut ivos ,  lo
que resul tó  en un buen cuajado de
rac imos y  una mejora  en la  producc ión,
con una excelente  ca l idad de la  uva.


