
VINIFICACIÒN
Uvas 100% Shiraz  Swart land Las  uvas
se estru jaron en rac imos enteros  con
una mínima adic ión de SO₂  y  se
real izaron in ic ia lmente dos rac imos de
pigeage a l  d ía .  La  fermentac ión
espontánea con levaduras  s i lvestres
autóctonas comenzó después de unos
cuatro d ías  y  e l  sombrero se  mantuvo
húmedo con una o  dos  suaves  zarandas
al  d ía .  Los  tamaños de las  barr icas
var iaban entre  barr icas  de roble
francés  de 500 l i t ros  y  foudres  de 2000
l i t ros .  Los  v inos  se  ensamblaron y  se
volv ieron a  co locar  en barr ica  para  su
poster ior  embotel lado,  s in  f i l t rar  n i
c lar i f icar

NOTAS DE CATA
Un v ino suave y  generoso de co lor  ro jo
rubí  intenso con notas  de c i ruela ,
cereza y  espec ias .

CAPE FYNBOS
WILD BOUQET

SHIRAZ

PREMIOS
Gi lbert  & Gai l lard Internat ional
Chal lenge 2023:  DOBLE ORO /  93
puntos

MICHELANGELO Internat ional  Wine
& Spir i ts  Awards 2023:  ORO

PLATTER ’S  WINE GUIDE 2023:  4
ESTRELLAS


