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Sauvignon Blanc

VINIFICACION

Después de un asentamiento de dos dias,
las parcelas individuales se fermentaron por
separado con una seleccion de cepas de
levadura cultivadas. Tras la fermentacion, el
vino reposd en sus lias para dar un sabor
completo y redondo antes de ser mezclado y
embotellado.

NOTAS DE CATA

Atraccion instantanea de aromas de
citricos, pomelo y granadilla. Esto
continla en la boca con sabores vivaces
de limén y pomelo para acompafiar
nectarina y granadilla mas tropicales.
Refrescante y jugoso, con una acidez
brillante, la fruta contrarresta bien y el
vino tiene un cuerpo y una sensaciéon en
boca encantadores. Redondo, gratificante
y de larga vida.
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Alc: 12.5 %
TA: 5.5 g/L
pH: 3.43

RS: 2.3 g/L
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