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Entrantes

Pan, ali oli y aceitunas .@2.@..............ccccooeomnrvrrnn. 6.50
Pimientos de Padron ..., 8.50
Parrillada de verduras frescas ... 12.00
JamON SEeIrrano ..o 14.00
Melon con jamon de bodega .............ccccocovevenennnne, 15.00
Salmo6n marinado al eneldo .©................................ 15.00
Aguacate con gambas .@.............ccoiiniiinnn. 15.00
Carpaccio de ternera .@................cccooocinnneninninn, 15.00
Ensaladas
Ensalada de tomate ..., 7.00
.Ensalada mixta ... 9.00
. Ensalada Capresse . @............cccccovminiinnninnesncrnn, 10.00
.Ensaladade Atiin .©O................ccooooiiiiic 11.00
. Ensalada César (con pollo de la casa) .9............. 14.00
. Ensalada de gambas "Cocktail” . @ @.0........... 15.00
. Ensalada de marisco .©@.Q.............ccccoimiiirnrinnns 15.00
. Patatas Bravas .¢........ Tapas ................................. 8.00
. Champifiones al ajillo ..., 9.00
. Croquetas mixtas .2.@..............cocoooriicresene. 9.00
. Gambas en tempura .©.0............cccoocciiiiiiiinnnnnn 13.00
. Boquerones fritos .©.00. ... 10.00
. Chipirones @.00...........cccoooovroiciieeeees s 10.50
. Mejillones a la marinera @.@...............ccccccooon, 14.00
. Mejillones rellenos . Q.C0..............cccooovviiiiiinnninnnns 10.00
.Calamaralaromana . @.©............. 15.00
. Gambas al ajillo .@...............occomirircrcssiisnesnns 17.00
. Pulpo a la Gallega “a feira” .@...............ccccccoonnnene. 20.00
Sopas / Pastas / Hamburguesas
. GAZPaAChO frio ..o 8.00
. Sopa de pescado con marisco . ©O.@...........cc........ 13.00
. Spaghetti bolofiesa .£2.00..............coooie 13.00
. Spaghetti carbonara .©.@. ... 14.00
. Spaghetti con verduras ..., 13.00
. Spaghetti "Frutti di Mare” (con mariscos) .C2OS0. 17.00
. Hamburguesa con queso y patatas fritas 6%.... 13.00
. Hamburguesa “Es Mollet” con patatas fritas @5 15.50
(con queso, bacon y huevo)
Paellas minimo 2 Personas
. Paellade verduras ..., p.p. 18.00
.Paellade pollo ..., p.p. 18.00
.Paellamixta @O0, ... ... p.p-  19.00
. Paella ciega mixta @ Q0. p.p. 19.00
. Paella de marisco @OQ.O...............o. p.-p. 19.00
. Paella negra de marisco @0.0................... p.p- 19.00
. Paella con bogavante @Q.0O............................ p.p.  40.00
Menu de Ninos
. Nuggets con patatas fritas .©0.................. 7.50
. barritas de merluza .. TR, (RPN - 7.50
. Spaghetti Bolofiesa .20 ... 7.50
. P1zza Margarita @2.0............c.cooiicie 7.50
. Pechuga de pollo ala plancha ......................... 7.50
. Hamburguesa de pollo o ternera .(2..................... 7.50



se sirven con

Ca r n e S patatas fritas y ensalada

48. Escalopede cerdo .(0. ..., 16.00
49. Escalope de pollo .00...........c..coo 16.00
50. Pechuga de pollo fresco al ajillo ............................. 17.00
51. Filete frescode pollo ..., 16.00
52. Albondigas frescas caseras de ternera .2/ (2. 20.00
53. Solomillo fresco de cerdo ..............cc.ccccvvcvrnirirnnnn. 18.00
54. Strogonoff de ternera . @.................ccoocoviinricns 22.00
55. Chuletas frescas de cordero a la plancha .......... 23.00
56. Entrecot fresco alaplancha ..., 23.00
57. Solomillo de ternera ala plancha ................ 32.00
58. T-BOME ......cccooiiiiicntseec st 32.00
59. Parrillada de Carne ............ccccoovviivnivirsnennn. p.p. 32.00

(Entrecot, Pechuga de pollo, Solomillo de Cerdo,
Chuleta de Cordero, Solomillo de ternera)

- Salsa Pimienta o Bearnesa ....................................
Especialidades de la casa
60. Costilla de cerdo BBQ ......................... 25.00

61. Cordero mallorquin "al vino tinte” @ 30.00
62. Chateaubriand (para 2 personas)ﬁ.’. 85.00

servido con verduras al grill y patata mallorquina
y salsa bearnesa y salsa de pimienta

Pescados del dia a la plancha s ori

63. Merluza ala plancha .@@..............ccccccoviiiinnn 19.00
64. Emperador a la plancha .©@.................ccccoceun. 22.00
65. Lubina ala espalda .@.@h............ccccooovvnnrnicnnninnn. 24.00
66. Doradaalaespalda © ..., 24.00
67. Atin rojo ala plancha . @.@...............cconne. 24.00
68. Salmon a la plancha . Q.0...............ccccooorivcrrirrcnnnee. 24.00
69. Salmodn con salsaalacrema.©@............ 26.00
70. Filete de Gallo San Pedro . ©.@..................cc............ 22.00
71. Calamar nacional @.@................cccoooinrrnne. 24.00
72. Lenguado a la plancha .©.0.............cccccoonrnnnnn. 28.00
73. Filete de lenguado “Walesca” . ©.0.©................... 28.00
74. Gambas alaplancha .©...............cccoocnnn, 30.00
75. Bacalao “Mallorquina” .20, 27.00
76. Rape ala marinera ©.Q.0...................cooinnnee. 35.00
77. Bogavante alaplancha @.................coine. S.PM.
Sugerencias del dia
79. Gambas frescas @..........ccooocniiciee 40.00
80. Parrillada de pescado (para 2 personas) .©........ 75.00
( Salmén, emperador, attn rojo, lenguado, merluza, gallo]
81. Mariscada (para 2 personas) @Q.Q..................... 130.00

82. Pescado frescodeldia . ©..........ooooooooooeeeeen. S.P.M.



Starters

Bread, ali oli and olives @2.@.............coocoovvvevnnnn.
Padron’s peppers

Grilled fresh vegetables

Serrano ham

Melon with Serrano ham

Salmon marinated with dill

Avocado with prawns .@

Beef carpaccio @

NN WONE

. Tomato salad
. Mixed salad
. Caprese salad .@
. Tuna salad
. Caessar Salad (with chicken of the house) .@®
. Prawns "Cocktail” salad . @@ .........ccccoevevvvne.
. Seafood salad .©.0

. Fried potato wedges with spicy sauce “Bravas”

. Garlic mushrooms

. Mixed croquettes

. Prawn tempura .©

. Fried anchovies !

. Fried baby squids .Q.©2

. Mussels with marinera sauce .Q

. Stuffed Mussels .Q.&

. Battered squid “Romana“ style @.0....................
. Garlic prawns ..@

. Octopus galician style “a feira” .@...............c.cc........

Soups / Pasta / Burgers

. Cold Gazpacho
. Fish soup with seafood ©.@.................cceviiriennnrns
. Spaghetti Bolognese .(2.(
. Spaghetti Carbonara .@2.@.0 ...,
. Spaghetti with vegetables
: Sgaghetti "Frutti di Mare” (with seafood) 2OE0
. Cheeseburger with chips ©.
. “Es Mollet” Burger with chips @©.00..................

(with cheese, bacon and egg)

PaeIIaS for 2 People

“Vegetables paella),.......... A N £ an

. Chicken paella ...,

. Mixed paella @.Q.Q.........cccooonmoriisirin :
. Blind mixed paella (without shells) @.Q.2...p.p.
. Seafood paella .©.0.O

. Black rice seafood paella . ©@.00..........

. Paella with lobster @Q.O.................cccooevv

Children Menu

. Nuggets with chips

. Fish fingers

. Spaghetti Bolognese

. Pizza Margarita .&.©

. Grilled chicken breast
. Beef or chicken burger




Meat Dishes Syt

48. Pork escalope .0 ... 16.00
49. Chicken escalope (... 16.00
50. Grilled fresh chicken breast with garlic ............ 17.00
51. Grilled fresh chicken fillet .................cccccccocvncnne. 16.00
52. Homemade beef meatballs .20 @............. 20.00
53. Grilled fresh porkfillet ..., 18.00
54. Beef Strogonoff ... 22.00
55. Grilled fresh lamb chops ..., 23.00
56. Grilled fresh sirlon steak ... 23.00
57. Grilled beef fillet steak ..., 32.00
58. T-Bone steak ... 32.00
59. Mix Grill ..o 32.00

(sirloin, chicken breast, pork fillet, lamb chop,

beef fillet)

- Pepper or Bearnaise sauce.....................................
House SEBCICIIItIeS
60. Spare Ribs BBQ ..o,
61. Majorcan lamb in red wine sauce

62.

Chateaubriand (for 2 people) . @...

served with grilled vegetables and Mallorcan potatoes,
Béarnaise sauce and pepper sauce

Fish of the Day grilled s

3. Grilled hake . Q0. 19.00
64. Grilled Swordfish . ©@..............c..ccoiircnre. 22.00
65. Grilled Seabass with garlic. ©.@................... 24.00
66. Grilled Gilt-head with garlic. @@.................. 24.00
67. Grilledredtuna . ©.@.................ccoooie. 24.00
68. Grilled salmon . ©.@.................cccooomcrmnrriiisiencrrrsnn 24.00
69. Salmon with cream sauce . ©Q.@.................. 26.00
70. John Dory fillet .Q.@...............ccooorrrircenn, 22.00
71. Grilled spanish squid . Q.@.....................ccccooore. 24.00
72. Grilled sole .Q.0............coo 28.00
73. Walesca sole fillet 2.@.0Q.............cccooovmiiniionnnenns 28.00
74. Grilled prawns .©..............cccccooovriiencresreeeee e 30.00
75. Cod Mallorcan Style . ©.@............ccoooovvvninicrinne. 27.00
76. Monkfish “marinera” style ©2.0©.0................... 35.00
77. Grilled lobster .@.............cooooiii S.P.M.

Suggestions of the Day
79. Grilled fresh prawns .©...............cccooivmrrinerrinnnens 40.00
80. Assorted grilled fish platte (for 2 people) .©...... 75.00

81.
82.

[ Salmon, swordfish, red tuna, sole, hake, John Dory)
Assorted grilled Seafood platte (for 2 people) @39  130.00
Fresh fish of theday .©.................ccooine. S.PM.
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. Gemiise Paella

. Hihnchen Paella
. Gemischte Paella ©.0

. Gemischte geschilte Paella @0Q.0..............
. Paella mit Meeresfriichten .®©.Q

. Schwarzem Reis Paella mit Meeresfriichten®(}
. Paella mit Hummer .©.0Q

Vorspeisen

Brot, ali oli und Oliven .2 @ ...,
Padron Paprikaschoten

Frisches Gemiise vom Grill

Serrano Schinken

Melone mit Serrano Schinken

Marinierter Lachs mit Dill

Avocado mit Garnelen @............c.ooovoveeeeiiieeeeeine
Rinder Carpaccio .@

. Tomatensalat
. Gemischter Salat
. Capresesalat ..@
. Thunfischsalat
. Caesarsalat (mit Hdhnchen des Hauses) @..............
. Garnelen-Cocktail-Salat . ®.0
. Meeresfriichtesalat @.©.............cooooooviioeii

Tapas

. Kartoffelspalten mit scharfersosse “Bravas”
. Champignons mit Knoblauchsosse

. Gemischte Kroketten . 2.@....................cccoons,
. Krabben Tempura .©

. Frittierte Sardellen .©

. Fried baby squids . Q...
. Muscheln mit Marinera Sauce .Q.0...................
. Gefiillte Muscheln .Q)

. Panierte Tintenfischringe auf romische Art @
. Krabben in Knoblauchsosse .©

. Krake auf galizischer Art “a feira” . ©...............

Suppen / Teigwaren / Burgers

. Kalte Gazpacho

. Fischsuppe mit Meeresfriichten .©.

. Spaghetti Bolognese ..«

. Spaghetti Carbonara .2

. Spaghetti mit Gemiise

. Spaghetti "Frutti di Mare" (mit Meeresfriichten)

. Kdseburger mit Pommes @ Q..o
. Spezial “Es Mollet” Burger mit Pommes .@2 .

(mit Kdse, Speck un Ei)
PaeIIaS fiir 2 Personen

Kinder Menii

. Hihnchen Nuggets mit Pommes

. Fischstabchen

. Spaghetti Bologneser

. Pizza Margarita .2.0

. Hihnchenbrust vom Grill

. Rindfleisch- oder Hihnchen-Burger

8.00
13.00
13.00
14.00
13.00
17.00
13.00
15.50




48.
49,
50.
51.
52.
53.
54.
55.
56.
57.
58.
59.

Spezialitdten des Hauses

60. Schweinerippchen BBQ ................... 25.00
61. Mallorquinisches Lamm
"in Rotweinsosse" .@........ccocovinene. 30.00

62.

b 4

= it P d
Fleisch  mifommesun

Schweineschnitzel ... 16.00
Hahnchenschnitzel ... 16.00
Frische Hahnchenbrust mit Knoblauchsosse . 17.00
Frisches Hihnchenfilet vom Grill .......................... 16.00
Hausgemachte Rindfleischbillchen .5« ;... 20.00
Frisches Schweinefilet vom Grill .......................... 18.00
Rindfleisch Strogonoff . @.....................cccovinne. 22.00
Frische Lammkoteletts vom Grill .......................... 23.00
Frisches Entrecote vom Grill ..............cccoooovivvcennne 23.00
Rinderfiletsteak vom Grill ..o, 32.00
T-Bone Steak vom Grill ... 32.00
MIX-GIIIL ..ot 32.00

(Entrecote, Hihnchenbrust, Schweinefilet,
Lammbkotelett, Rinderfilet)
- Pfeffer- oder Bearnaise-Sauce..............ccccco.........

Chateaubriand (fiir 2 Personnen)@ 85.00

mit Gemiise vom Grill und mallorquinischen Kartoffeln,
Sauce Béarnaise und Pfeffersauce serviert

FiSCh des Tages vom GrlII mit Gemiise vom Grill und

63.
64.
65.
66.
67.
68.
69.
70.
71.
72.
73.
74.
75.
76.
77.

79.
80.

81.

mallorquinischen Kartoffeln serviert

Seehecht vom Grill .28, 19.00
Schwertfischvom Grill @@ 22.00
Wolfsbarsch vom Grill mit Knoblauch .©.@...... 24.00
Goldbrasse vom Grill mit Knoblauch .©@........ 24.00
Roter Thunfisch vom Grill ©.@................coooooveeo.... 24.00
Lachs vom Grill @.00............ccoooooiiieee e, 24.00
Lachs mit Rahmsauce .Q.0...............ccovvvrvrccnnnnn. 26.00
Petersfischfilet ©.0.............ccooooviiieeeeee e 22.00
Spanischer Tintenfisch vom Grill Q.@............... 24.00
Seezunge vom Grill ..©. @ 28.00
Walesca Seezungenfilet ©0.©.............ccccooovcene. 28.00
Garnelen vom Grill ©..............o.oooovviiieeeer. 30.00
Kabeljau nach mallorquinischer Art .©.0......... 27.00
Seeteufel ,Marinera“ Art. 2.0.0........ccccoovrn..... 35.00
Hummer vom Grill .@........c.c.cooovorreeeeeeeereeee S.PM.
Vorschlige des Tages
Frische Garnelen vom Grill .©®...............ocooceooev... 40.00
Gemischte Fischplatte vom Grill (fiir 2 Personnen) 75.00

[ Lachs, Schwertfisch, roter Thunfisch, Seezunge, Seehecht, Peterfisch)
Gemischte Meeresfriichteplatte
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Entrées

Pain, aliolietolives .2.@.............cooooooeesrernn,
Poivrons de Padron

Légumes frais grillés

Jambon serrano

Melon avec jambon serrano

Saumon mariné a I'aneth

Avocat aux crevettes ©.

Carpaccio de boeuf .©.

Salades

. Salade de tomates
. Salade mixte
. Salade Caprese ..@
. Salade de thon .
. Salade César (avec poulet de la maison)
. Salade de crevettes “Cocktail” ©.6
. Salade de fruitde mer .©Q.............cccoovvvvrvvnnnne.

Tapas

. Pommes de terre "Bravas” avec sauce épicée '
. Champignons a I'ail

. Croquettes mixtes .(0.

. Tempura de Crevettes .@

. Anchois frits .2

. Petits Calamars frits .Q

. Moules a la marinara .Q

. Moules farcies Q. 00.............cccoooirivcinnniiencrssners
. Calamars panés a la romaine .Q

.Crevettes al'ail . @............cccccovurimrirriniinneisirsncrnnn,
. Poulpe a la galicienne “a feira” .Q

Soupes / Pates / Hamburgers

. Gaspacho froid

. Soupe de poisson . 2.0.............ieiiiniiinn,

. Spaghetti bolognaise )

. Spaghetti carbonara .£2.©

. Spaghettis aux légumes ...,

. Spaghetti "Frutti di Mare" (avec fruits de mer) OG0
. Hamburger avec fromage et frites @

. Hamburger Spécial « Es Mollet » avec frites .6

(avec fromage, bacon et oeuf)

PaeIIaS for 2 People

. Paella auxlégumes ... . .
.Paellaaupoulet....................]D. :
.Paellamixte @ Q. Q...

. Paella mixte a I'aveugle ©Q.O..............

. Paella au fruits de mer .®.0 :
. Paella de fruits de mer au riz noir @0.9..p.p.

. Paella au homard @0

Menu Enfants

. Nuggets de poulet avec frites

. Batonnets de poisson

. Spaghetti bolognaise

. Pizza Marguerite ..22.0

. Poitrine de poulet grillée

. Hamburger de boeuf ou de poulet

8.00
13.00
13.00
14.00
13.00
17.00
13.00
15.50




48.
49.
50.
51.
52.
53.
54.
55.
56.
57.
58.
59.

Spécialités de la maison
60.
61.
62.

Viandes %% e

Escalope de porc ... 16.00
Escalope de poulet..............coooiiiniies 16.00
Poitrine de poulet fraiche grillée al'ail ............. 17.00
Filet de poulet frais grillé ... 16.00
Boulettes de boeuf de la maison .2/ .C0.............. 20.00
Filet de porcfrais grillé ..., 18.00
Boeuf Strogonoff @................cooooii 22.00
Cotelettes d'agneau fraiches grillées .................. 23.00
Entrecote grillé ... 23.00
Filetde boeuf grillé ... 32.00
T-Bone steak ..., 32.00
Viandes mixtes grillées ..., 32.00

(Entrecote, poitrine de poulet, filet de porc,
cotelette d'agneau, filet de boeuf)
- Sauce poivrée ou béarnaise ..o,

Cotede porcBBQ ........cccooovviiciiinnne 25.00
Agneau de Majorque au vin rouge® 30.00
Chateaubriand (pour 2 personnes)@ 85.00

servi avec légumes grillés et pommes de terre majorquines,
Sauce béarnaise et sauce au poivre

Poisson grillé du jour &yimelomesgic .,

63.
64.
65.
66.
67.
68.
69.
70.
71.
72.
73.
74.
75.
76.
77.

79.

80.

81.
82.

Merlu grillé . . ...

Espadon grill?:.ﬁ ATETITI SRR [F— ;388
Loup de mer grille a I'ail T T — 5 4:00
Dorade grillée a I'ail L Dt 24.00
Thon rouge grillé L 24.00
Saumon grillé e 24.00
Saumon a la creme T 26.00
Filet de Saint-Pierre . @ 22.00
Calmar espagnol grillés T e — 24.00
Sole grillée . o o oo, 28.00
Filet de sole alaqesca o Lo ——— 28.00
Crevettes grillées Ay 3 O: 00
Morue ril la majorquine e L 27.00
Lotte a la marinera . ... oo

Homard grillé o 660 ......................................... 58)513(12/?

Sugestions du jour
Crevettes fraiches grillées . 4., 40.00

Assortiment de poissons grﬁlés (pour 2 pers.) ®  75.00
( Saumon, espadon, thon rouge, sole, merlu, Saint—Pierre) .

Assortiment de fruits de mer grillés (pouerers-)& 130.00
Poisson frais du jour e SPM.



ALE RGIAS REGLAMENTO (EU) N°1169/2011

Este establecimiento dispone de informacion relacionada con alergias
e intolerancias alimentarias.
SOLICITEN INFORMACION A NUESTRO PERSONAL

ALLERGIES

This establishment has information related to allergies and food intolerances.
REQUEST INFORMATION FROM OUR STAFF

ALLERGIEN

Dieser Restaurant hat Informationen iliber Nahrungsmittelallergien und Unvertraglichkeiten.
FRAGEN SIE DAS SERVICE-PERSONAL !

060000

SULFITOS SOJA MOLUSCOS GLUTEN CACAHUETES NUECES ALTRAMUCES

0600

PESCADO APIO MOSTAZA CRUSTACEOS HUEVO LECHE SESAMO

- Tel. 971587557

GRAFIQUESCALAMILLOR.COM



