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Agua • Water
Agua de Coco
Cocunut Water
Agua con Gas
Sparkling Water
Café • Coffee
Cafe con Leche
Coffee with Milk
Cappuccino
Chocolate Caliente
Hot Chocolate
Clamato
Fruit Punch
Jugos Naturales
Natural Juice
Jugos Frozen
Frozen Juice
Jugos con Leche
Juice with Milk
Jugos no Natural

Red Bull
Refrescos • Sodas
Té • Tea
Poloches • T-shirts

50
160

215

100
160

160
160

215
325
215

325

325

160

215
100
160
720

Juice from Concentrate

Daiquiri
Piña Colada
  Sin w/o Alcohol

430
430
325

FROZEN
H3
H3
H2

Cervezas Locales
Local Beers
Cervezas Importadas
Imported Beers

215

325

CERVEZAS
H1

Caipirina
Cuba Libre
Cuba Libre Ex Viejo
Jugo Libre
Mojito
Diablito
Vodka Sour
Mamajuana
Margarita
Rum Punch

430
215
325
325
430
325
325
325
430
430

COCTELES
H3
H1
H2
H2
H3
H2
H2
H2

H3

Barcelo Añejo
Barcelo Imperial
Brugal Extra Viejo
Brugal Leyenda
Brugal XV
Ron Basico
Zacapa 23 Años

325
325
325
325
325
215

650

RONES
H2
H2
H2
H2
H2
H1

Cayman Blue
Absolut & Tito’s
Grey Goose

215
325
540

VODKA

Amaretto Disaro.
Baileys
Fernet Blanca
Campari
Cointreau
Courvoisier VSOP
Frangelico
Gran Marnier
Grappa
Hennessy VSOP
Jagermeister
Kalhua
Limoncello
Martini Blanco/Rojo 
White/Red Martini
Napoleon VSOP
Remi Martin
Ricard
Sambuca Romana

540
325
325
325
540
540
430
540
325
650
430
325
325
325

430
650
325
430

Cazadores
Jose Cuervo 

430
325

TEQUILA

Copa • Glass of wine
Blancos • Whites
  Sauvignon Blanc
  Santa Rita
Rojos • Reds
  Cabernet Sauvignon
  Merlot
Champagne
Prosecco Extra Dry

325

1280
1300

1170
1300

1690

VINOS

Beefeater
Tanqueray
Bombay Sapphire

325
325
430

GIN

WHISKEY
Chivas Regal
Dewars 12 Años
Dewars White Label
Jack Daniels
Jim Beam 80
JW Black Label
JW Red Label

540
540
325
540
540
540
325

menu de BEBIDAS • drinks menu

Bebidas nacionales
alcohólicas • Domestic

alcoholic drinks

 
H1=150 H2=225 H3=300

Round 1 :  3 - 5 p.m.
Round 2 :  7 - 9 p.m.

30% Descuento
Discount

HAPPY HOUR

Barcelo Añejo Peq.
Barcelo Añejo Gr.
Barcelo Imperial 
Brugal Añejo Peq.
Brugal Añejo Gr. 
Brugal Ex. Viejo Peq.
Brugal Ex. Viejo Gr.
Brugal XV Gr.
Brugal Doble Reserva
Brugal Leyenda
Descorche 
Own Bottle

1170
1860
2790

920
1510
1170
1975
1945
1945
2790

950

BOTELLAS

BÁSICOS

LICORES

H1

28% Gastos legal no incluido • 28% Legal fees not included



DESAYUNO • breakfast 

Servido hasta las 12:00 p.m. • Served until 12:00 p.m.

Incluye jugo y una taza de café, capuchino, chocolate caliente o té
Includes juice and a cup of coffee, cappuccino, hot chocolate, or tea 

Mermelada • Jam
Mantequilla • Butter
Aguacate • Avocado
Tomate • Tomato
Pan • Bread
Huevo • Egg
Plato de frutas • Fruit plate

80
60
80
80
80
70

320

Panqueque • Pancake
Queso frito • Fried cheese
Tocineta • Bacon
Papas • Potatoes
Salami • Dominican salami
Salchichas • Sausages
Mangú con cebollas • Plantain
purée w/ onions

125
80

100
80
80

100
155

BASICO • BASIC
Pan tostado, huevos hervidos, mermelada y mantequilla 
Toast, boiled eggs, jam, and butter

330

DOMINICANO • DOMINICAN
Mangú con cebolla, huevos fritos, salami frito y queso frito 
Plantain purée w/ onions, fried eggs, salami and cheese

420

AMERICANO • AMERICAN
Pancake, huevos, papas salteadas y salchichas o tocineta
Pancake, eggs, sauteed potatoes, and sausages or bacon

480

THE BOAT HOUSE
Pan con aguacate, tomate, huevos hervidos y aceite de oliva
Bread with avocado, tomato, boiled eggs, and olive oil

420

ARMA TU DESAYUNO • BUILD YOUR BREAKFAST 

Personaliza tu desayuno con la combinación de artículos que desees
Customize your breakfast with your desired combination of items

Americano

D
om

inicano

28% Gastos legal no incluido • 28% Legal fees not included



de la tierra • from the land

Pan tostado con ajo • Toasted garlic bread
Bruschetta italiana • Bread, Garlic, Tomatoes, Olive Oil 
Palitos de queso frito • Fried cheese sticks
Croquetas de pollo (4 uds.) • Chicken croquettes (4 pcs.)
Alitas fritas, Buffalo o BBQ • Chicken wings Fried, Buffalo or BBQ
Empanaditas de pollo, res o mixta (4 uds.) • Chicken, beef or mixed
empanadas (4 pcs.)

Ensalada The Boat House • The Boat House salad
   Aceitunas, hongos, huevos hervidos, lechuga, tomate, 
   pimientos, zanahorias, queso parmesano y aderezo
   Olives, mushrooms, boiled eggs, lettuce, peppers, 
   tomato, carrots, parmesan cheese and dressing

Sopa de pollo • Chicken soup
   Sin huesos • Boneless chicken soup

Sandwich de pollo crocante • Crispy chicken sandwich
Hamburguesa The Boat House • The Boat House burger 
   Con queso americano y tocineta • w/ American cheese and bacon

Pasta pomodoro • Pomodoro sauce
Pasta boloñesa • Bolognese sauce
Pasta con pollo • Chicken pasta
   con salsa Crema o Pomodoro • with Cream or Pomodoro sauce

Comida criolla • Dominican dish

Pollo frito • Fried chicken
Pechuga de pollo a la plancha • Grilled chicken breast
   con salsa de hongos • with mushroom sauce
Pechurina de pollo • Chicken strips

Filete de Res con Hongos • Beef Filet with mushrooms

150
180
180
180
450
220

600

580
670

670
700

430
600
750

520

580
670
790
670

950

 H3 

28% Gastos legal no incluido • 28% Legal fees not included

INCLUYEN UN CONTORNO • SERVED WITH A SIDE DISH



28% Gastos legal no incluido • 28% Legal fees not included

del mar • from the sea

Bastoncitos de Mero • Grouper Fish Fingers 

Ensalada Salpicón de Mariscos • Seafood salad

Sopa de camarones • Shrimp soup
Sopa de mariscos • Seafood soup

Sandwich de pescado crocante • Crispy fish sandwich

Pasta con comarones • Shrimp pasta
Pasta con Mariscos • Seafood pasta
   con salsa Crema o Pomodoro • with Cream or Pomodoro sauce

CHILLO ENTERO (por lb) • WHOLE FISH (per lb)

Frito o a la plancha • Fried or grilled
   con salsa Crema de coco • Coconut Cream sauce

FILETE DE PESCADO • FILET OF FISH

Frito o a la plancha • Fried or grilled
   con Salsa Crema de coco • Coconut Cream sauce

MARISCOS • SEAFOOD

Parillada de Mariscos a la Plancha o Frito (2 personas) • Seafood
Platter Grilled or Fried (2 persons)

Camarones a la Plancha o Frito • Shrimp Grilled or Fried
   con salsa Crema de coco • Coconut Cream sauce

Calamares frito • Fried calamari (squid)

Lambi al Ajillo o Criolla • Conch with Garlic or Dominican sauce

450

1390

950
1390

670

950
1390

1170
1290

970
1090

2500

1090
1170

750

870

INCLUYEN UN CONTORNO • SERVED WITH A SIDE DISH



Papas fritas • French fries
Ensalada mixta • Mixed
Salad
Papas salteadas • Sauteed
Potatoes

150
220

235

Tostones • Fried plantain
Arroz blanco • White rice
Habichuelas • Beans
Vegetales a la plancha
Mixed grilled vegetables

150
140
140
220

CONTORNOS • SIDE DISHES

12:00 p.m. - 9:00 p.m. 

$390

ESPECIAL DEL DÍA • DAILY SPECIALS

LUN • MON
Sopa de pollo • Chicken soup

MAR • TUE
Sandwich Pollo y Papas Fritas
Chicken Sandwich w French Fries

MIE • WED
Spaghetti Bolonesa • Spaghetti
Bolonese

JUE • THU
Hamburguesa y Papas Fritas
Hamburger w French Fries

VIE • FRI
Spaghetti Chicken • Spaghetti
Chicken

A DIARIO • EVERYDAY
Comida Criolla • Dominican dish

Échales un vistazo
Check them out

HABITACIONES • ROOMS 

Hospédate en nuestro pedazo del paraiso               
Stay in our piece of paradise                                  

Habitación Deluxe con Vista al Mar 
      Deluxe single room with Sea View

Habitación Premium con Cocina 
      Premium single room with Kitchen

Habitación Económica Individual 
      Budget single room

Reservaciones • Book
WhatsApp +1 809-498-3935

Plato de frutas • Fruit plate
Banana Split

320
300

Flan de caramelo 
Caramel Flan

250

POSTRES • DESSERTS

28% Gastos legal no incluido              •.              28% Legal fees not included
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