
Service de traiteur pour familles endeuillées
suivant la cérémonie funéraire (Minimum de 30 personnes)

Le Goûter 18,95 $/personne
Table de dégustation
(charcuteries, fromages, fruits, craquelins, baguette, noix, 
olives, crudités, trempettes, etc.)
Cupcakes au chocolat et à la vanille

Le Dîner 22,95 $/personne
3 choix de sandwichs
2 choix de salades
Plateau de crudités et trempettes
2 choix de desserts

Le Cocktail (froid) 25,95 $/personne
Mini brochettes Antipasto
Bouchée fromage en herbe et tapenade
Oeufs farcis surmonté de caviar
Crudités et trempette en verrine
Canapé de saumon fumé
Bruschetta et crostini
Mini coupes de hummus aux betteraves et feta
Salade de mangue en verrine

Inclusions
Assiettes, fourchettes, serviettes, verres à breuvage et 
verres à vin, tous jetables. Le service de café et thé/tisane. 
Il y aura également un serveur sur place qui se chargera 
d’étaler le buffet, de faire le service des breuvages et de 
ranger les restants dans des plats à emporter pour vous.

Choix de sandwichs
-Salade de poulet avec ciboulette et persil sur croissant
-Salade aux oeufs et oignons verts sur pain blanc, sans croute
-Concombre et jambon épicé sur pain brun, sans croûte
-Jambon et Brie avec micro-pousses sur baguette
-Panini italien avec piments bananes
-Wrap poulet César
-Wrap légumes rôtis avec hummus

Choix de salades
-Salade de pâtes à la grecque
-Salade de pomme de terre (avec oeufs et oignon)
-Salade de chou à l’asiatique (avec vinaigrette au sésame)
-Salade du Jardin
-Salade César crémeuse

Choix de desserts
-Gâteau aux carottes
-Gâteau au citron et aux petits fruits
-Shortcake aux fraises
-Cupcakes au chocolate et à la vanille
-Tiramisu en verrine
-Plateau de biscuits variés
-Plateau de fruits frais

Funeral Buffet
(30 persons minimum)

Items à la carte (prix par personne)
Un (1) choix de salade ....................................... 2,50 $
Un (1) choix de sandwich ................................. 3,50 $
Un (1) choix de dessert .................................... 2,95 $
Plateau de charcuteries .................................... 5,50 $
Plateau de fromages .......................................... 5,95 $
Plateau de crudités et trempettes .................. 2,65 $
Mini brochettes Antipasto .............................. 3,95 $
Oeufs farcis surmonté de caviar ..................... 2,25 $
Canapé de saumon fumé ................................. 3,15 $
Bruschetta et crostini ....................................... 2,00 $
Salade de mangue en verrine........................... 2,85 $

Items à louer (prix par item)
Assiette à repas ....................................... 1,75 $
Assiette à dessert ................................. 1,15 $
Bol à potage/dessert.............................. 0,95 $
Verre à eau ............................................. 1,00 $
Verre à vin ................................................ 1,75 $
Flûte à champagne ................................. 1,95 $
Tasse et soucoupe à café ..................... 1,65 $
Coutellerie ................................................ 0,75 $
Nappe de banquet .............................. 14,00 $
Serviette de table.................................... 2,00 $
Chemin de table .................................... 8,00 $

The Graze $18,95/person
Grazing Table
(charcuterie, cheeses, fruits, crackers, baguette, nuts, 
olives, crudités, dips, etc.)
Chocolate and vanilla cupcakes

The Little Lunch $22,95/person
3 choices of sandwiches
2 choices of salads
Crudités and dips platter
2 choices of desserts

The Cocktail (cold) $25,95/person
Antipasto mini skewer
Herbed cheese and tapenade bite
Devilled egg topped with caviar
Crudités and dip en verrine
Smoked salmon canapé
Bruschetta and crostini
Beet hummus and feta cup
Mango salad en verrine

Inclusions
All disposable plates, forks, napkins, beverage cups and 
wine cups. Coffee and tea/herbal tea service. A waiter 
will be on site for the buffet set-up, drink service and to 
pack the leftovers into take-home containers for you.

Sandwich Options
-Chicken salad with chive and fresh parsley on croissant
-Egg and green onion salad on white crustless slice
-Cucumber and spicy ham on brown crustless slice
-Ham and Brie with micro-sprouts on baguette
-Italian panini with banana peppers
-Chicken Caesar wrap
-Grilled vegetables and hummus wrap

Salad Options
-Greek pasta salad
-Potato salad (with egg and onion)
-Asian-style cabbage salad (with sesame dressing)
-Garden salad
-Creamy Caesar salad

Dessert Options
-Carrot cake
-Lemon berry cake
-Strawberry Shortcake
-Chocolate and vanilla cupcakes
-Tiramisu en verrine
-Assorted cookie platter
-Fresh fruit platter

A la carte (price per person)
One (1) salad option .............................. $2.50
One (1) sandwich option ..................... $3.50
One (1) dessert option........................... $2.95
Charcuterie platter ................................. $5.50
Cheese platter.......................................... $5.95
Crudités and dips platter .....................  $2.65
Antipasto mini skewer........................... $3.95
Devilled egg topped with caviar .........  $2.25
Smoked salmon canapé ........................ $3.15
Bruschetta and crostini ........................  $2.00
Mango salad en verrine ........................  $2.85

Rentals (price per item)
Dinner plate ............................................. $1.75
Dessert plate ..........................................  $1.15
Soup/dessert bowl .................................  $0.95
Water glass .............................................  $1.00
Wine glass ................................................ $1.75
Champagne flute .................................... $1.95
Coffee mug and saucer ........................ $1.65
Cutlery ...................................................... $0.75
Banquet tablecloth.................................$14.00
Cloth napkin............................................. $2.00
Table runner ............................................. $8.00


