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Flautas – $12

Pozole - $20

Tacos - 3

Pozole made with pork hominy and
pork spine, served with lime, onion,
cabbage, rich salsa, and tostadas.

The best choice for taco lovers!
Choose from asada, al pastor,
chicharrón, or chicken.
Served with cilantro, onion, salsa, lime,
and cucumber.

4 tacos for $12
4 tacos with rice and beans for $15
Individual taco: $4

        sides
Mexican rice, beans, and fresh
avocado — only $3 to $5

Salsa (16 oz): $7
Dozen Tamales: $48 (Includes el mole
and some with tri-tip)

Quesadilla - 12
Prepared with Monterey Jack cheese
and your choice of meat: asada, al
pastor, or tri-tip.
Served with salsa, sour cream, and
fresh avocado.
Tri-tip: +$2 extra

Perfect chicken flautas!
Order of 4, served with cotija cheese,
lettuce, tomato, sour cream, red salsa,
and avocado. (Avocado extra)
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TAMALES
CHICKEN (Mild)

Delicious combination in green sauce
PORK (Non-Spicy)

Amazing flavor in red sauce
CHEESE (Mild to Spicy)

Tenderness & cheese with jalapeño
BEANS (Spicy)

Yes! Beans with cheese and salsa
PINEAPPLE (Sweet)

Softness and texture… mmm
MOLE (Dark Sauce)

Unique combination with chicken
TRI-TIP (Spicy)

Explosion of perfect flavor

COMBO #1 – $12
1 Tamal any flavor with 
rice – beans – salsa – sour cream

COMBO #2 – $15
2 Tamales with 
rice – beans – salsa – sour cream – lettuce

TAMAL A LA CARTE – $5

{All tamales are gluten free and no lard}

Combo of 3 enchiladas with cotija
cheese, onion, and sour cream.
Served with rice and beans.

Grandma’s original recipe!
Refried beans, ground beef, cabbage,
cotija cheese, sour cream, tomato,
and your choice of salsa.
Plate of 3 sopes – $12
Single sope – $5

A unique flavor! Made with roasted
(tatemada) salsa.
Simply delicious!
Plate of 3 gorditas – $12
Stuffed with beans, pork chicharrón,
cilantro, onion, and your choice of
salsa.

ENCHILADAS ROJAS – $12

GORDITAS DE CHICHARRÓN -12

SOPES
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Tacos - $3

¡La mejor opción para los amantes de
los tacos!
 Tenemos, asada, al pastor, chicharrón
y pollo.
Servidos con cilantro, cebolla, salsa,
limón y pepino.

4 tacos  $12
4 tacos con arroz y frijoles  $15
Taco individual $3

sides
Arroz mexicano, frijoles y aguacate
fresco — solo $3 a $5

Salsa (16 oz): $7
Docena de tamales: $48 
(Incluye mole y algunos con tri-tip)

Pozole - $20
Delicioso pozole rojo, hecho con
carne de puerco, espinazo, grano y
pata. Acompañado con guarnición y
tostadas.

Quesadilla - $12
Preparada con queso Monterey y la
carne de su gusto: asada, al pastor õ
tri-tip.
Servida con salsa, crema y aguacate
fresco.
Tri-tip: +$2 adicional

Flautas – $12
¡Flautas de pollo a la perfección!
Orden de 4, servidas con queso cotija,
lechuga, tomate, crema, salsa roja y
aguacate. (Aguacate adicional $2.99)
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ENCHILADAS ROJAS – $12

Cenaduría

TAMALES
POLLO 
Deliciosa combinación en salsa verde
PUERCO 
Increíble sabor en salsa roja
QUESO CON RAJAS 
Suavidad de queso con jalapeño
FRIJOLES 
¡Sí! Frijoles con queso y salsa mexicana
PIÑA 
Suavidad y textura… mmm
MOLE 
Combinación única con pollo
TRI-TIP 
Una explosión de sabor!

COMBO #1 – $12
1 tamal de cualquier sabor con 
arroz – frijoles – salsa – crema

COMBO #2 – $15
2 tamales con
arroz – frijoles – salsa – crema – lechuga

TAMAL INDIVIDUAL – $5
(Todos los tamales son libres de gluten y no
contienen manteca)

Combo de 3 enchiladas de queso
cotija, cebolla y crema.
Acompañadas de arroz y frijoles.

¡Receta original de la abuelita!
Frijoles, carne molida, repollo, queso
cotija, crema, jitomate y salsa de su
preferencia.

Plato con 3 sopes – $12
Sope individual – $5

¡Sabor único! Preparadas con salsa
asada o tatemada.
¡Algo sencillamente delicioso!

Plato con 3 gorditas – $12
Rellenas de frijoles, chicharrón,
cilantro, cebolla y salsa a su gusto.

GORDITAS DE CHICHARRÓN -12

SOPES



BLOODY  MARY 13.99

BOTTOMLESS MIMOSAS 21.99
(PER PERSON)
Keep them coming for a 
max time of 1.5 hours 
(90 minutes)
S I N G L E  M I M O S A  1 1 . 9 9
C r a n b e r r y
O r a n g e  
P e a c h  
M a n g o  
G u a v a
S t r a w b e r r y
P i n e a p p l e

Cocktails

(hot or iced) no free refills
ESPRESSO 4.99 (HOT ONLY)
AMERICANO 4.99
LATTE 7.99
natural, mocha, vanilla,
caramel, hazelnut
CAPPUCCINO 7.99
natural, mocha, vanilla, caramel
or hazelnut (hot only)
CHAI LATTE 7.99
LAVENDER LATTE 7.99
MATCHA LATTE 7.99 

Beer
CLASSIC MICHELADA 12.99
House made michelada mix,
with your choice of beer.

BEER CHOICES:
805 6.99
CORONA 7.99
HEINEKEN 7.99
MICHELOB ULTRA 6.99
MODELO ESPECIAL 7.99
MODELO NEGRA 7.99
PACIFICO 7.99
CORONA LIGHT 7.99

W i n e
CANYON ROAD
GLASS 8.99/ BOTTLE 19.99
POMEGRANATE WINE
(FRANZESE WINE)
MOSCATO
PINOT GRIGIO
CHARDONNAY
CABERNET SAUVIGNON
MERLOT
PINOT NOIR
WHITE ZINFANDEL

(FR) free  refills
NEVER EMPTY WITH COFEE POT
coffee/decaf coffee(FR) 3.99

cafe de olla (FR) 4.99
with mini homemade conchitas  
ICED COFFEE(FR) 5.99
vanilla, mocha or hazelnut
BOTTLED WATER 1.99
HOT TEA(FR) 3.99
ICED TEA(FR) 3.99
Regular or Raspberry
SOFT DRINKS / SODA(FR) 3.99
LEMONADE(FR) 3.99
JUICE 4.99 (160z)
apple, cranberry, guava, tomato,
orange 
HOT CHOCOLATE 4.99
MILK 5.99
2% milk/chocolate

Espresso  Bar

Drinks

Agua Fresca
JAMAICA 4.99
HORCHATA 4.99

Baileys Espresso 
Martini 13.99

CHAMPURRADO

Beer Bucket 
$30

DRINK MENU


