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Anleitung Zapfanlagen

Co2 / Kompressor




Zapfanleitung Co2

Durchlaufkiihler mit CO,-Flasche

[y

. Aufbau der Anlage - Bild

Durchlaufkiihler auf eine ebene Fldche stellen.

An Strom anschliessen (beginnt zu kiihlen)

Bierfass neben den Kiihler stellen.

Korbfitting (Bajonett- Verschluss) im Keg (Bierfass) eindrehen. Festen Sitz
kontrollieren.

. CO,-Flasche 6ffnen

Hauptventil der CO,-Flasche langsam offnen.

Info: Falls es schaumt: Arbeitsdruck einstellen: Lagerbier 1,0-1,5 bar, Weizenbier 2,0-
2,5 bar.

Kleiner schwarzer Hebel 6ffnen (Druckzufuhr Keg)

Alle Verbindungen auf Dichtheit priifen.

. Bier zapfen

Klapphebel am Bierfass nach unten driicken (Klicken/ Einrasten spiirbar)
Zu Beginn Zapfhahn immer vollstindig 6ffnen.

e Kleiner seitlicher Hebel ist fiir Menge

e Grosser Hebel ist fiir Offnen/ Zapfen

Wasser ausspiilen

Die ersten 1-2 Glaser kdnnen etwas schaumen.

Anschliefdend lauft das Bier klar und kiihl.

Mit kleinem Hebel die Menge regulieren

4. Nach dem Ausschank

CO,-Flasche schliefden.

Restdruck durch kurzes Offnen des Zapthahns abbauen.
Kiihler ausschalten.

Tropfschale auswaschen

Tipps fiir perfektes Bier

Fass moglichst kiihl lagern (6-10 °C).

Zapthahn immer ganz 6ffnen.

Glaser sauber und fettfrei halten.

Bierglas schrag halten und zum Schluss aufrichten.

Bei starkem Schidumen Kiihler langer vorkiihlen lassen.
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Zapfanleitung Kompressor

Durchlaufkiihler mit Luftkompressor (ohne CO,)

1. Aufbau der Anlage = Bild

e Durchlaufkiihler auf eine ebene Flache stellen.

e An Strom anschliessen (beginnt zu kiihlen)

o Bierfass neben den Kiihler stellen.

o Korbfitting (Bajonett- Verschluss) im Keg (Bierfass) eindrehen. Festen Sitz
kontrollieren.

2. Bier zapfen
o Klapphebel am Bierfass nach unten driicken (Klicken/ Einrasten spiirbar)
e Zu Beginn Zapfhahn immer vollstandig 6ffnen.
e Kleiner seitlicher Hebel ist fiir Menge
e Grosser Hebel ist fiir Offnen/ Zapfen
e Wasser aussplilen
e Die ersten 1-2 Glaser konnen etwas schaumen.
e Anschliefdend lauft das Bier klar und kiihl.
o Mit kleinem Hebel die Menge regulieren

3. Nach dem Ausschank

e (CO,-Flasche schlief3en.

e Restdruck durch kurzes Offnen des Zapfhahns abbauen.
e Kiihler ausschalten.

e Tropfschale auswaschen

Tipps fiir perfektes Bier

e Fass moglichst kiihl lagern (6-10 °C).

e Zapfhahn immer ganz 6ffnen.

e (Glaser sauber und fettfrei halten.

e Bierglas schrag halten und zum Schluss aufrichten.

e Bei starkem Schidumen Kiihler langer vorkiihlen lassen, Fasser kiihlen.
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